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TuTTo pronTo per la nuova 
stagione di prosa e di danza del 
Teatro Petrarca di Arezzo, frut-
to della ormai consolidata colla-
borazione con Fondazione To-
scana Spettacolo.
È prevista mercoledì 26 e giove-
dì 27 ottobre una grande aper-
tura di stagione con “Vacanze 
romane”. Sul palcoscenico Se-
rena Autieri e Attilio Fontana, 
per la regia di Luigi Russo.
Tratta dal pluripremiato film 
diretto da William Wyler e in-
terpretato da due leggende del 
cinema come Audrey Hepburn 
e Gregory Peck, la storia nar-
ra la vicenda della principessa 
Anna, in viaggio diplomatico a 
Roma. Stanca dei suoi obblighi 
reali, decide di fuggire per i vi-
coli capitolini fino all’incontro 
con il fotografo Gianni con il 

quale nascerà una grande com-
plicità che li porterà a evadere 
dai rispettivi ruoli, nell’arco di 
una giornata vissuta in spensie-
ratezza e libertà. 
Martedì 22 e mercoledì 23 no-
vembre è in programma “Caffè 
del porto”, con i testi di Raffae-
le Viviani, in scena Massimo 
Ranieri per la regia di Maurizio 
Scaparro. Il 2016 al Teatro Pe-
trarca, per la stagione di prosa, 
si concluderà martedì 13 e mer-
coledì 14 dicembre con “Nata-
le in casa Cupiello” con Luigi De 
Filippo nella doppia veste di at-
tore e regista. 
Questi e molti altri gli appunta-
menti della nuova stagione in 
calendario. Gli spettacoli di pro-
sa, che iniziano alle 21, saranno 
tutti in doppia replica. 
Gli eventi di danza saranno in-

vece in turno unico. Gli abbona-
ti alla precedente stagione po-
tranno confermare il loro posto 
nel primo giorno di rappresen-
tazione o potranno scegliere un 
altro posto nel secondo giorno.
Al termine della campagna ab-
bonamenti sarà possibile acqui-
stare i biglietti in prevendita 
per i singoli spettacoli. 
La campagna abbonamenti si 
terrà al Teatro Petrarca dal 3 
all’8 ottobre per tutti gli abbo-
nati della precedente stagione, 
dal 10 al 15 ottobre per i nuovi 
abbonamenti, nel seguente ora-
rio: dal lunedì al venerdì dalle 
10 alle 13 e dalle 16 alle 19, il sa-
bato dalle 10 alle 13.                    

Ivan Theimer
Mostra ad Arezzo

Galleria
Bruschi 
Età dell’oro
e Margaritone
Due mosTre sono visi-
tabili alla Galleria Ivan 
Bruschi di piazza San 
Francesco ad Arezzo. La 
prima si intitola “Le età 
dell’oro - Riflessi di Piero 
della Francesca” ed è a-
perta fino a domenica 7 
maggio 2017. La secon-
da, intitolata “Dai Musei 
Vaticani - San Francesco 
di Margarito d’Arezzo”, 
è visibile fino a dome-
nica 9 ottobre. La Galle-
ria Ivan Bruschi è aperta 
tutti i giorni dalle 10 alle 
19. La Casa Museo Ivan 
Bruschi è aperta dal 
martedì alla domenica 
con orario 10-13 e 14-18.

A OTTOBRE pARTE lA nuOvA sTAgiOnE di pROsA E di dAnZA

“Vacanze romane” 
Luci sul Petrarca

inscena

0575.370921 • fonda-
zioneivanbruschi.it

un’occasione per scoprire tutte le novità e le migliori 
proposte per il giorno del “grande sì”. Con SposiExpo, sabato 
8 e domenica 9 ottobre ad Arezzo Fiere è in programma un 
weekend durante il quale i migliori professionisti del set-
tore saranno a disposizione delle coppie di futuri sposi per 
risolvere ogni loro dubbio, per offrire consigli, creare solu-
zioni alla portata di ogni portafoglio e per organizzare al 
meglio il giorno più importante per una coppia di innamo-
rati. Orari: 10-20; sfilata sposi alle 17 di domenica. 

SposiExpo: le offerte 
per il grande sì

L’arTe di Ivan Theimer è in 
mostra fino a domenica 23 ot-
tobre ad Arezzo. Due le loca-
tion di prestigio per “Il sogno di 
Theimer”: la Galleria Comu-
nale d’Arte Contemporanea 
in piazza San Francesco, che 
ospita oli, acquerelli e dise-
gni, e la Fortezza Medicea, 
che vede in mostra le scul-
ture, riaprendo dopo anni i 
battenti in pianta stabile. 
Il curatore dell’esposizione è il critico 
d’arte Vittorio Sgarbi. 
Ivan Theimer, nato nel 1944 ad Olo-
mouc, in Moravia (Repubblica Ceca) 
è un artista di livello mondiale. 
La mostra è chiusa il lunedì.

Info > ilsognoditheimer.it

Info > 0575.377503 • teatro@comune.arezzo.it

Arcangelo Raffaele e Tobiolo, 2002

 www.sposiexpo.it

Serena Autieri
e Paolo Conticini
in "Vacanze Romane"
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saranno gli spazi del polo fie-
ristico e congressuale di Arezzo 
Fiere a ospitare “Wine Expogu-
sto”. La seconda edizione del sa-
lone del vino e delle eccellenze 
agroalimentari ed enogastrono-
miche è in programma a partire 
da oggi, 30 settembre, e fino al 
2 ottobre. L’evento si svolgerà 
in tre giorni carichi di appun-
tamenti ideati per svelare il me-
glio della produzione vinicola e 
agroalimentare di qualità, gra-
zie alla partecipazione di azien-
de selezionate conosciute fra le 
più interessanti realtà di eccel-
lenza, provenienti non soltanto 
dall’Italia ma anche dal mondo. 
Ecco allora produttori di vino e 
birre artigianali, caffè e infusi, 
dolci e cioccolato, formaggi, le-
gumi e cereali, miele, mostarde 
e marmellate, olio extravergine 

di oliva, aceti, pane e prodotti 
da forno, pasta e riso, prodotti 
dell’orto e del frutteto, pesce, 
sale e spezie, carne, salumi. 
Un itinerario che offrirà la pos-
sibilità di scoprire e acquistare 
prelibatezze che costituiscono 
un patrimonio di tipicità ap-
prezzato dai professionisti della 
ristorazione così come dal con-
sumatore finale. Per le aziende 
si tratterà di un palcoscenico 
privilegiato dove presentare e 
valorizzare la propria offerta, 
costituendo un utile momen-
to di confronto e di occasione 
di network. Per l’occasione, in 
questa seconda edizione ci sarà 
un articolato palinsesto di ap-
puntamenti distribuiti nei tre 
giorni della manifestazione. Tra 
gli appuntamenti non manche-
ranno sicuramente laboratori, 

degustazioni, coo-
king show e master 
class. L’evento sa-
rà dunque una 
straordinaria oc-
casione per dare 
protagonismo ai 
prodotti di eccel-
lenza e agli artigia-
ni, custodi della qua-
lità e della diversità. 

Wine expogusTo 
è un’iniziativa a cura 
di Iron 3, una realtà 
che vanta una decen-
nale esperienza nell’in-
ternazionalizzazione del-
le imprese vitivinicole e 
Food & Beverage.              

Wine Expogusto 
Eccellenze in vetrina

Centogusti
ad Anghiari
DaL 29 oTTobre al 
1° novembre il centro 
storico di Anghiari apre 
le porte all’atteso appun-
tamento autunnale de “I 
Centogusti dell’Appenni-
no”. L’evento è una mo-
stra-mercato che An-
ghiari dedica al mondo 
dell’agriturismo e dell’e-
nogastronomia, allo sco-
po di valorizzare le pro-
duzioni agroalimentari 
della Valtiberina e rivol-
to esclusivamente ai 
prodotti di qualità. 
Ogni anno partecipano 
circa cinquanta azien-
de, che allestiscono i 
propri spazi all’interno 
dei fondi del centro 
storico, unendo così la 
caratterizzazione delle 
botteghe alla tipicità dei 
sapori. L’associazione 
Pro Anghiari nei giorni 
della manifestazione 
allestirà “l’Osteria dei 
Cento Gusti” nel centro 
storico del paese per 
pranzi e cene a base di 
piatti tradizionali. 

Ad AREZZO FiERE il sAlOnE AgROAlimEnTARE Ed EnOgAsTROnOmicO

ingiro

con L’auTunno riprende-
ranno i corsi di avvicinamento 
al vino organizzati da Strada 
del Vino Terre di Arezzo, in 
collaborazione con Ais Arezzo 
ospitati al Polo enogastrono-
mico di Villa Severi (via Redi, 
13 Arezzo). 
La prima lezione è prevista 
per giovedì 6 ottobre e offre la 

possibilità di imparare come 
si degusta e come si valuta la 
qualità del vino. 

per ogni incontro ci saran-
no vini in degustazione con la 
presenza diretta di un produt-
tore socio della Strada del Vino 
Terre di Arezzo.
Nell’incontro abbinamento ci-

bo-vino è prevista un’esercita-
zione pratica con preparazio-
ni idonee in abbinamento. 
Gli incontri saranno tenuti da 
Relatori dell’Associazione Ita-
liana Sommelier. L'inizio delle 
lezioni è previsto alle 21. 

Info > 0575.294066
info@stradadelvino.arezzo.it

Villa Severi
Autunno
d'incontri
con il vino

Info > expogusto.it

0575.749279 
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DaL 10 oTTobre sarà possibi-
le confermare gli abbonamenti 
alle nuove stagioni di prosa e 
concertistica del Teatro Garibal-
di di Figline Valdarno, che an-
che quest’anno presenterà un 
cartellone con nomi di spicco 
come Raoul Bova, Federico Buf-
fa, Francesco Pannofino, Chiara 
Francini e Stefania Sandrelli.

La sTagione di prosa partirà 
il 12 e 13 novembre con “Il filo 
dell’acqua” di Francesco Nicco-
lini, proseguirà il 3 e 4 dicem-
bre con “Natale in casa Cu-
piello”, con Luigi De Filippo, e 
ancora il 14-15 gennaio con “Il 
borghese gentiluomo” con Emi-
lio Solfrizzi. 

L’11 e 12 febbraio ecco “Modi-
gliani” con Marco Bocci e Romi-
na Mondello e il 18 e 19 “Un’ora 
di tranquillità” con Massimo 
Ghini; il 25 e 26 sarà la vol-
ta di “Le olimpiadi del 1936” 
con Federico Buffa, mentre il 
4 e 5 marzo arriverà “Enigma” 

di Stefano Massini. Il 18 e 19 
marzo andrà in scena “Il Ba-
gno” con Stefania e Amanda 
Sandrelli, cui seguirà il 25 e 26 
“Due” con Raoul Bova e Chia-
ra Francini e l’8 e 9 aprile “I 
suoceri albanesi” con France-
sco Pannofino. 

La rassegna teatrale si conclu-
derà il 10 marzo con lo spet-
tacolo fuori abbonamento del 
teatro giovanile Alchimie 2016 
“Il signor Pirandello è deside-
rato al telefono” di Ciro Gallo-
rano. Chi ha seguito la stagio-
ne 2015/2016 potrà conferma-
re l’abbonamento dal 10 al 22 
ottobre, alla biglietteria del te-
atro (piazza Serristori, ore 9-30-
12.30 e 16-19), mentre le nuove 
tessere si potranno sottoscrive-
re dal 24 ottobre al 5 novem-
bre. Ci saranno agevolazioni 
per gli under 25 e gli over 65 
anni, i soci Coop e del Credito 
Cooperativo Valdarno Fiorenti-
no Banca di Cascia. 
L’abbonamento a cinque spet-
tacoli di prosa avrà i seguenti 
costi per turno: poltrona nume-
rata platea 100 euro (ridotto 92 
euro), posto palco numerato 1°, 
2° e 3° ordine centrale 92 euro 
(ridotto 76 euro), posto palco 
numerato 4° ordine 40 euro (ri-
servato agli studenti degli istitu-
ti secondari di secondo grado). 
La stagione concertistica (abbo-
namento per 6 concerti: platea 
50 euro, ridotto 20 euro) inizie-
rà il 17 novembre e si avvarrà 
della presenza costante dell’Or-
chestra della Toscana.          

dAl 10 OTTOBRE BOTTEghinO ApERTO: pER lA pROsA AnchE BOvA E FRAncini 

Teatro Garibaldi
Abbonamenti al via

inscena Natale
nel mondo
Dopo la pausa estiva, 
riapre la dodicesima e-
dizione della mostra 
permanente dei presepi 
curata dall’associazio-
ne culturale “Natale nel 
Mondo” dedicata a “Rio 
2016 - Natività di Paesi 
che hanno partecipato ai 
giochi olimpici”, presso 
la Basilica di Santa 
Maria delle Grazie in 
San Giovanni Valdarno. 
L’esposizione rimarrà 
aperta tutti i giorni festi-
vi fino al primo novem-
bre con orario 10-12.30 
e 16.30-19. Sarà chiusa 
tutto novembre per per-
mettere agli organizza-
tori di allestire la XIII 
edizione dedicata alla 
“6a Biennale d’Arte pre-
sepiale”: con un richia-
mo al 50o anniversario 
dall’alluvione di Firen-
ze, inaugurerà il prossi-
mo dicembre. 

natalenelmondo.it 

Info > teatrogaribaldi.org

DaL 15 aL 16 oTTobre è tem-
po dell’Intrepida ad Anghiari. 
Si tratta di una pedalata ciclo-
turistica d’epoca, non agonisti-
ca. Un evento singolare per la 
bellezza dei paesaggi che fan-
no da cornice alla pedalata, per 
la qualità dei percorsi affron-
tati, per le prelibatezze che si 
possono gustare nei vari punti 

di ristoro, per l’accoglienza 
riservata ai partecipanti. Pos-
sono partecipare all’Intrepida 
i ciclisti che si presenteranno 
ai nastri di partenza in piazza 
Baldaccio con biciclette da cor-
sa su strada costruite prima 
del 1987, rigorosamente con 
abbigliamento adeguato. 
Il giorno della pedalata si ter-

rà il mercatino dedicato al ci-
clismo d’epoca, dove sarà pos-
sibile trovare pezzi rari, abbi-
gliamento e tante curiosità. 
I percorsi a disposizione dei 
corridori sono tre: il corto da 
42 km, il lungo da 85 km e l'in-
trepido da 120 km. 

Info > www.lintrepida.it

Intrepida
La storia
va a pedali
ad Anghiari



6

L’aTTenzione alle ricette del 
territorio caratterizzano il risto-
rante “L’Acquolina”. 
Il locale, che si trova a Terra-
nuova Bracciolini in via Sette-
ponti Levante 26, è nato alla fine 
degli anni Novanta proponendo 
piatti semplici, carichi di storia. 
Per questa ragione è diventato 
nel tempo custode di ricette, di 
prodotti e di un modo di fare 
ospitalità che gli ha permesso 
di essere inserito nelle maggiori 
guide e riviste specializzate. 

neL marzo del 2010 “L’Ac-
quolina” si è evoluta, pur man-
tenendo inalterato lo spirito e 
la filosofia: oggi si presenta con 
una grande cucina, un interno 
accattivante e un terrazzo im-
merso nel verde. “Un panorama 

di sogno per un menù di sogno” 
è appunto il motto del locale.
Tra le specialità, “L’Acquolina” 
conta l’olio del proprio oliveto, 
il pane cotto a legna di Terra-
nuova Bracciolini, schiacciate 
di produzione propria con fari-
na di grano antico Verna, pasta 
e dolci di produzione propria, 
cavolo nero, pomodori, insalate, 
verdure di stagione provenienti 
direttamente dal proprio orto, 
carni e pecorini provenienti da 
fattorie e produttori locali, una 
piccola ma curata selezione di 
vini toscani. Tra i piatti presenti 
nel menù ci sono l’acquacotta 
servita con fette di pane abbru-
stolite e agliate, l’anatra in por-
chetta al finocchietto selvatico, 
il piccione all’uva, il risotto allo 
zafferano con zucchina fioren-

tina e menta, la trippa allo zaf-
ferano e arancia, il lesso rifatto 
con le cipolle. Paolo Tizzanini, 
nella sua osteria “L’Acquolina”, 
organizza corsi per appassiona-
ti e principianti con lo scopo di 
far conoscere alcuni piatti del-
la tradizione toscana. Un breve 
percorso nella cucina storica e 
di qualità, con prodotti del ter-
ritorio legati alla stagione. 

Le Lezioni hanno inizio alle 
9.30 e si svolgono in una cucina 
attrezzata allo scopo di far par-
tecipare, in ogni fase di lavora-
zione, tutti gli allievi. Alle 13, al 
termine della lezione, si svolge 
il pranzo con lo chef durante il 
quale si ha l’occasione di gusta-
re tutto quello che è stato cuci-
nato. Chiuso il lunedì.                 

in&out
il lOcAlE ORgAniZZA AnchE cORsi di cucinA TOscAnA

Piatti storici
all’Acquolina 

iL LocaLe “Daniele e Riccardo” propone una 
cucina di carne e pesce (quest’ultimo solo su 
prenotazione) con un buon compromesso qua-
lità/prezzo. Il ristorante si trova in via Poggio 
Bracciolini 5/9 a Montevarchi ed è aperto dal 
2009, quando i due fratelli Daniele e Riccar-
do hanno deciso di unire le loro qualità e la 
loro esperienza nel settore. Tra gli antipasti 
in menù ci sono le crespelle ai funghi porci-
ni con fonduta di taleggio, tra i primi ecco gli 
gnocchetti con ragù di chianina, tra i secondi 
la tagliata di cinta senese o la trippa alla fio-
rentina. Chiuso il martedì e mercoledì. 

Info > 055.900399 • www.danielericcardo.com

Daniele e Riccardo, dal 2009 a oggi

Info > 055.977497 • www.acquolina.it

Casentino in tavola
all’osteria Il Porto

Le sTanze del ristorante “Il Porto” erano in origine usate 
come base per il trasporto del legname dalle foreste Casenti-
nesi, via Arno, a Firenze e Pisa. L’osteria, che si trova a Ponte 
a Poppi in via Roma, propone piatti della tradizione casen-
tinese utilizzando i prodotti del territorio, come la patata 
rossa di Cetica, con la quale vengono fatti i tortelli, i funghi 
porcini, il prosciutto di Grigio del Casentino, i formaggi, i 
pecorini e tanti altri. La cantina è assortita, completa di se-
lezionati vini locali. Chiuso il mercoledì. 

0575.529233 • www.osteriailporto.it 
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OGNI MESE IN REGALO
CON LA NAZIONE

segnala gli eventi a:
livein@etaoin.it

grafica: iService Srl

in occasione della sua riapertura, il Centro per l’Arte 
Contemporanea Luigi Pecci di Prato presenta la mostra 
“La fine del mondo” (17 ottobre - 19 marzo 2017; grand 
opening 16 ottobre) a cura del Direttore Fabio Cavallucci 
con la collaborazione del team interno e di un gruppo di 
advisor internazionali composto da Elena Agudio, Anto-
nia Alampi, Luca Barni, Myriam Ben Salah, Marco Brizzi, 
Lorenzo Bruni, Jota Castro, Wlodek Goldkorn, Katia Kru-
pennikova, Morad Montazami, Bonaventure Soh Bejeng N-
dikung, Giulia Poli, Luisa Santacesaria, Monika Szewczyk e 
Pier Luigi Tazzi. Attraverso le opere di oltre cinquanta ar-
tisti internazionali e con un allestimento su oltre 3000 mq, 
la mostra si configura come un esercizio della distanza, che 
spinge a vedere il presente da lontano.                                   

Info > www.centropecci.it 

Amedeo Lia 
Famiglie al Museo
iL museo “Amedeo Lia” di 
La Spezia anche quest’anno 
ospita la Giornata Nazionale 
delle Famiglie al Museo. Ap-
puntamento il 9 ottobre (ore 
10-12) con “Il Gioco Spirito 
della Vita: usi e passatempi 
dal Medioevo al Settecento”. 
Partendo dall’osservazione di 
opere conservate al museo, 
il percorso conduce alla sco-
perta di giochi e passatempi 
dal Medioevo al XVIII secolo. 
Sempre il 9 ottobre (alle ore 
17.30) al museo Amedeo Lia è 
previsto il concerto “Ostinato 
Amore. Melodie, canzonette 
ed arie del Seicento italiano 
cantano l’Amore”. 

Info: museolia.spezianet.it

Piazza Mondo
a Montevarchi
“VenTicinque nazioni, un 
solo paese”. È questo lo slogan 
di Piazza Mondo di Montevar-
chi (AR), in programma il 1° 
ottobre. Una manifestazione 
multiculturale che da mattina 
a sera si snoderà lungo le vie 
del centro storico, con i fondi 
commerciali delle aziende, le 
sedi delle associazioni e i ga-
rage dei cittadini aperti per 
ospitare performance artisti-
che, gastronomia, esposizio-
ni e musica. In piazza Vittorio 
Veneto si esibiranno Flame 
Parade, No Name, Fumenta di 
Aldebaran, La Bottega delle 
Crome, Southern Power, Coqò 
Djette, Dj Vax.

Info: piazzamondo.eu

Gold/Italy
Gioielli in vetrina
La proDuzione orafa ita-
liana sarà protagonista, dal 
22 al 24 ottobre, ad Arezzo, 
con Gold/Italy. Si tratta del-
la prima fiera internaziona-
le dedicata solo al gioiello 
“made in Italy”, un appun-
tamento irrinunciabile per 
buyers da tutto il mondo, 
tra creatività, design, inno-
vazione e artigianalità. La 
terza edizione si conferma 
una vetrina di riferimento 
nella community del gioiel-
lo e presenta, a un pubblico 
di top buyer internazionali 
e italiani, le più importan-
ti aziende del settore, che 
progettano e producono in 
Italia. Gold/Italy organizza, 
per espositori e buyer, in 
soli tre giorni, un ricco pro-
gramma di entertainment, 
fra eventi e set fotografici. 
E ancora, in arrivo BI-Jewel, 
l’evento di Gold/Italy intera-
mente dedicato al bjioux e al 
gioiello fashion. 

Info: www.goldinitaly.it
www.bi-jewel.it

Presente Italiano
A tutto cinema
a pisToia arriva la II edi-
zione di Presente Italiano, 
festival dedicato al cinema 
del Belpaese. In programma
dall’8 al 16 ottobre, in vari 
luoghi della città, l'evento è 
una ricognizione della pic-
cola e media distribuzione 
cinematografica nazionale. 

Il festival presenta un ampio 
cartellone di eventi, fra fic-
tion, documentari, cortome-
traggi, sperimentazione e a-
nimazione. L’inaugurazione
è affidata alla proiezione di 
“Bella e perduta” di Pietro 
Marcello (Piccolo Teatro 
Mauro Bolognini, ore 21.30), 
mentre la chiusura vedrà 
un omaggio a Nanni Moret-
ti con “Io sono un autarchi-
co”. Tra le sezioni anche un 
omaggio alla commedia ita-
liana degli anni '70.

Info: www.presenteitaliano.it 

Citromania
Agrumi in mostra
una giornaTa dedicata a-
gli agrumi a Pescia (Pt). 
Domenica 2 ottobre, a parti-
re dalle 9, l’Istituto Tecnico 
Agrario Anzilotti (viale Ric-
ciano 5) ospiterà Citroma-
nia, rassegna di riferimento 
per esperti e appassionati 
e quest’anno dedicata alla 
promozione delle eccellenze 
delle aziende locali. 
Ecco allora: agrumi alla luc-
chese, alla fiorentina, nuove 
varietà australiane, curiosità 
e molto altro. Saranno pre-
senti una quindicina di pro-
duttori, con agrumi di tutti 
i tipi, commestibili o orna-
mentali. Dalle 15, pasticcerie 
e gelaterie della zona pro-
porranno assaggi di dolci e 
gelati a base di agrumi.

Info: 0572.49401

La fine del mondo
Riapre il Pecci


