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il meglio del teatro in scena 
sul palcoscenico del Guglielmi 
di Massa Carrara. Fabrizio Ben-
tivoglio, Luca Zingaretti, Silvio 
Orlando, Angela Finocchiaro e 
Maria Amelia Monti sono sol-
tanto alcuni fra i grandi nomi 
che compongono il cartello-
ne 2016/2017 del 
teatro, oltre a 
una prima
nazionale, 

dell’Orchestra della Toscana e 
alle proposte di danza.
La stagione prenderà il via il 28 
ottobre con “L’ora di ricevimen-
to (banlieue)” di Stefano Mas-
sini con Fabrizio Bentivoglio e 
per la regia di Michele Placido 

(repliche il 29 e 30). 
Nel cuore dell’esplo-

siva banlieue di 
Les Izards, 

ai mar-
gini 

dell’area metropolitana di Tolo-
sa, Eugene Ardeche, insegnan-
te di materie letterarie, ha co-
me obiettivo arrivare alla fine 
dell’anno scolastico con tutti i 
suoi tredici scolari, senza per-
derne qualcuno per strada. 
È attraverso l’ora di ricevimen-
to del giovedì, nei brevi colloqui 
con madri, padri, fratelli, sorel-
le, assistenti sociali e improba-
bili affidatari, che vengono alla 
luce le vite, i volti dei giovanissi-
mi allievi, le loro paure e i desi-
deri, i piccoli incidenti scolasti-
ci. Mentre risalta in tutta la sua 
drammaticità il tema dell’esclu-
sione sociale, ancor più tangibi-
le fuori da questo luogo, la scuo-
la, che sembra l’unica trincea 
contro ogni forma di degrado. 

Il programma proseguirà 
poi fino 5 aprile 2017: sedici in 
totale i titoli in cartellone per 
trentatré recite. Oltre ai prota-
gonisti già citati, a calcare il pal-

co del Guglielmi saranno Ales-
sandro Haber, Laura Morante, 
Paolo Calabresi, Laura Curino, 
Paolo Rossi e Michele Riondino 
solo per citarne alcuni. In sce-
na ci saranno spettacoli di au-
tori contemporanei come Alan 
Bennett e Domenico Starnone 
ma anche grandi classici, da 
Shakespeare a Ibsen, visti con 
lo sguardo del presente. Spa-
zio anche alla danza con, fra le 
altre, le compagnie Kataklò e 
Spellbound, e ancora la musica 
dell’Orchestra della Toscana e il 
teatro canzone di Paolo Rossi in 
un omaggio a Gianmaria Testa. 
Non mancheranno gli appun-
tamenti della domenica pome-
riggio con il teatro per tutta la 
famiglia, il teatro ragazzi per gli 
alunni delle scuole cittadine e 
gli spettacoli per i bambini de-
gli asili nido comunali.               

Le “Memorie
Erranti”

di Grattarola

Arriva
l’autunno
Tempo 
di castagne
Con l’arrivo dell’autun-
no la castagna, prodotto 
principe della Lunigia-
na, diventa protagonista 
di tante iniziative. Nei 
fine settimana dell’8 e 9 
e 15 e 16 ottobre, a Lic-
ciana Nardi, ecco “La 
castagna racconta…”, 
manifestazione dedica-
ta al mondo della casta-
gna, dalla raccolta alla 
produzione della farina 
Dop della Lunigiana, tra 
prodotti tipici, musica 
e stand espositivi. Per 
gli sportivi, il 9 ottobre 
ecco Castagna Bike, ri-
trovo non competitivo 
di mountain bike nella 
selva di Filetto. 

tanti big al teatro guglielmi di Massa Carrara 

“L’ora di ricevimento”
apre la stagione

inscena

Le storie delle leggende dello sport tra mura antiche. Proseguono al Ca-
stello Malaspina di Massa gli appuntamenti con “Home storytelling... in the 
castle”. Il prossimo è per domenica 9 ottobre, con Lorenzo Raffo e Lorenzo 
Pitanti che racconteranno “Jackie Robinson, la leggenda del ’42”. Domenica 

16 ecco invece Pier Paolo Fruzzetti e Lorenzo Tornaboni con 
“Mennea, leggero come la musica”. Per informazioni sugli 

eventi è possibile contattare la segreteria dell’Istituto 
valorizzazione Castelli telefonando, dal lunedì al ve-

nerdì, dalle 9 alle 13, allo 0585.816524, o visitare 
il sito www.istitutovalorizzazionecastelli.it

Info > Pagina Facebook
“Istituto Valorizzazione Castelli”

Storie di sportivi
al Castello Malaspina

È aperta fino al 30 ottobre, alla Gal-
leria Duomo di Carrara (via Finelli 
22/b) la personale di Stefano Gratta-
rola dal titolo “Memorie Erranti”, a 
cura di Filippo Rolla. In mostra sette 
sculture, che fanno parte del tema 
“Spazio determinato” che possono es-
sere viste oppure intese come una 
storia di speranze, sogni e smarrimen-
ti, come un cammino autobiografico. 
A rafforzare il desiderio di descrivere 
lo scandire del tempo e la persistenza 
della memoria c’è il ciclo degli Studi, 
mentre nella serie dei Notturni, di-
pinti a tecnica mista, l’artista si libera 

del tecnicismo accademico. Infine 
gli ultimi lavori pittorici, che hanno 
come tematica il modo di vivere lo 
spazio del pellegrino-viandante che 
viaggia per giungere a qualche meta, 
per cercar fortuna, oppure per arri-
vare a qualcosa dentro di sé. 

Info > 0585.71839
www.galleriaduomo.it 

Info > www.teatroguglielmi.it

A sinistra
Angela 

Finocchiaro
in "Calendar
Girls" Sopra

Luca Zingaretti
in "The Pride" 
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Ironia fatta di ceramica. A-
prirà i battenti sabato 8 otto-
bre (vernissage ore 18), per 
proseguire fino al 6 novembre, 
“Niente è come appare” di Ber-
tozzi & Casoni, due artisti di

fama internazionale che porta-
no avanti da tempo una ricer-

ca all’interno della cerami-
ca con un linguaggio definito 

“pop concettuale” nel quale le 
opere sono repliche fedeli di 
oggetti e simboli della quotidia-
nità. L’esposizione rientra nel 

ciclo di mostre dal titolo “Ol-
tre l’immagine” organizza-
ta dall’Associazione Quat-

tro Coronati e dal Comune di 
Massa: quattro appuntamenti 
con la pittura e la scultura con-
temporanea che, fino a febbra-
io 2017, si terranno nelle sale 
espositive del Palazzo Ducale 
di Massa Carrara (piazza degli 
Aranci). Il primo, in program-
ma fino a martedì 4 ottobre, è 
con la mostra “Campo del sensi-
bile” di Dany Vescovi, mentre le 

altre sono quelle di Marco Cor-
nini “Amore sacro, amore pro-
fano” (dal 10 dicembre all’8 
gennaio 2017) e la collettiva 
“L’arte e la croce” (dal 15 gen-
naio al 19 febbraio 2017) dove 
viene affrontato il tema dell’a-
nima e della spiritualità, con 
la partecipazione di oltre ven-
ti artisti, inclusi nomi storici 
dell’arte italiana come Sandro 
Chia, Mimmo Paladino, Nicola 
De Maria e Romano Cancogni.
La mostra di Bertozzi & Casoni, 
questo il nome della società fon-
data nel 1980 a Imola da Giam-
paolo Bertozzi (Borgo Tossigna-
no, Bologna, 1957) e da Stefano 
Dal Monte Casoni  (Lu-go di Ro-
magna, Ravenna, 1961), presen-
ta una serie di sculture realizza-
te in ceramica e maiolica nelle 

quali i due artisti riproducono 
con straordinaria abilità tecni-
ca oggetti di uso comune usati 
e poi abbandonati, come bidoni 
per l’olio combustibile, cestini 
dei rifiuti, scatole di detersivo, 
ai quali aggiungono pappagalli 
colorati, rosse coccinelle, cama-
leonti, iguane. La bellezza del-
la natura, che interagisce ed in 
qualche modo assorbe i rifiuti 
dell’uomo, li rende straordina-
riamente interessanti: così il 
confine tra ciò che viene consi-
derato bello e ciò che è conside-
rato spazzatura non esiste più. 
La mostra rimarrà aperta, a in-
gresso libero, dal giovedì alla 
domenica, ore 16.30-19.30.        

Fungo
e polenta
Accoppiata 
vincente
Quattro giorni in 
compagnia di due gusto-
si prodotti. 
La Pubblica Assistenza 
di Carrara, in collabo-
razione con l’Arci di 
Sorgnano organizza nei 
giorni del 6, 7, 8 e 9 otto-
bre la “Sagra del Fungo 
e della Polenta Fritta”. 
Ospitata nei locali della 
casa del popolo, pro-
porrà piatti tradizionali 
come i funghi porcini 
trifolati con polenta, i 
funghi porcini fritti, la 
polenta fritta, le taglia-
telle ai funghi porcini e 
il cinghiale con polenta. 
La cucina sarà aperta il 
venerdì e il sabato dalle 
20 alle 24, la domenica 
a pranzo e cena. Sarà 
attivo anche un servizio 
di navetta gratuito con 
partenza da Carrara. Per 
informazioni è possibile 
consultare la pagina 
Facebook dell’evento 
“Sagra del 
Fungo e del-
la Polenta 
Fritta.”

Ceramiche pop
Niente è come appare

Natura e rifiuti nelle opere di Bertozzi & Casoni al Palazzo Ducale

inmostra

È aperta fino a domenica 23 
ottobre, al Palazzo Cucchiari 
di Carrara, “Città del Grand 
Tour dall’Hermitage e paesag-
gi Apuani da collezioni Italia-
ne”. A cura di Sergej Androsov 
e Massimo Bertozzi, la mostra 
raccoglie una quarantina di 
opere, dipinti, disegni e acque-
relli provenienti dal Museo 
dell’Hermitage di San Pietro-

burgo e da collezioni pubbli-
che e private italiane. 
Visibili, i dipinti di alcuni dei 
“pionieri” del Grand Tour, co-
me i fiamminghi Jan Miel e 
Hendrik Frans van Lint, l’olan-
dese Johannes Lingelbach, il 
tedesco Philipp Hackert e il 
francese Hubert Robert, af-
fiancati a quelli di una nutrita 
schiera di vedutisti italiani.

Accanto alle vedute classiche 
del Grand Tour ecco una se-
zione sulla “scoperta” del pa-
esaggio apuano, con opere dal 
Museo Civico di Reggio Emilia, 
dall’Archivio di Stato di Massa, 
dalla Provincia di Massa-Car-
rara e da collezioni private. 
Orari: dal martedì alla dome-
nica dalle ore 10 alle 12 e dalle 
16 alle 20.

Città 
del Grand Tour
e paesaggi 
Apuani 

Info > grandtourcarrara.it 

Info > comune.massa.ms.it 

0585.779311
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A Marina di Carrara torna 
l’unico evento in Italia dedicato 
completamente al mondo della 
trazione integrale. 
Forte di un’edizione 2015 da re-
cord, CarraraFiere presenta la
16ª edizione del 4x4 Fest, in pro-
gramma dal 14 al 16 ottobre ne-
gli spazi del centro fieristico. 
4x4Fest è il Salone di riferimen-
to del settore, organizzato in 
un quartiere espositivo e in un 
territorio fatto di cave, spiagge, 
strade e percorsi montani, che 
per tre giorni diventano lo sce-
nario della passione integrale. 

L’evento è pensato per dare 
alle aziende la possibilità di 
presentare le anteprime, gli ac-
cessori e le vetture “semprever-
di” a un pubblico specifico, che 
ha la possibilità di scoprire e te-
stare “dal vivo” e “su strada” le 
novità del settore: presente una 
pista con un tracciato off-road, 
gestita dalla Fif (Federazione 
Italiana Fuoristrada), dove è 
possibile testare le potenziali-
tà delle autovetture 4×4 e dei 
Quad in sicurezza e con tutta 
l’assistenza necessaria, valutan-
done la tenuta e la versatilità su 
un percorso che riproduce trac-
ciati esterni in fuoristrada.
Se le moto sono state protagoni-
ste nell’edizione 2015 di corsi,  

test drive e spettacoli, nella 
nuova edizione avranno un’a-
rea commerciale dedicata, do-
ve le marche più prestigiose, ri-
gorosamente fuoristrada, pro-
porranno nuovi e vecchi mo-
delli. Un ampliamento merceo-
logico che consentirà di essere 
ancora di più il punto di riferi-
mento europeo per gli appas-
sionati dell’off road, su due e 
quattro ruote. Quest’anno, con 
un biglietto unico valido per 
entrambe le fiere, si potrà visi-
tare anche il Bike Italy Expo, il 
primo Salone dedicato al mon-
do della bicicletta, accessori e 
abbigliamento sportivo che si 
terrà sabato 15 e domenica 16 
ottobre a CarraraFiere. 

Una due giorni dedicata al 
mondo della bicicletta a 360 
gradi che aprirà le porte sui set-
tori di ciclismo su strada, mtb,
bmx, downhill, triathlon, bici 
da passeggio, bici a scatto fisso, 
e-bike, offrendo anche i servizi 
di bike test on-road e off-road e 
tour guidati tra mare e cave.   

a Carrara arriva anche la prima Bike Italy Expo

4x4 Fest
Passione integrale

inagenda

Pedala 
e gusta
sull’Appennino
PER TUTTO ottobre, 
ogni giorno, si potrà sce-
gliere di partire in e-bike 
da Comano (Ms), di fron-
te all’Albergo Miramon-
ti, Centro Visita del Parco 
Nazionale dell’Appenni-
no Tosco-Emiliano.  
Il tour speciale si chiama 
“Pedala e gusta”, è su 
prenotazione, con un 
preavviso minimo di 48 
ore e con partenza e ar-
rivo da Comano (Ms). 
Sarà possibile, attraverso 
una strada secondaria, 
risalire il Passo del Laga-
strello fino a giungere ai 
resti dell’antica Abbazia 
di Linari e l’invaso artifi-
ciale “Lago Paduli”, in 
un vero ambiente di 
montagna, nel cuore 
dell’Appennino. Tutto ciò 
anche gustando sapori 
autentici locali. 

www.farfalle
incammino.org 

Info > www.4x4fest.com 

Castagne protagoniste nel 
borgo anche a Mozzano (Fi-
vizzano) dove sabato 8 e do-
menica 9 ottobre si terrà la 7ª 
Castagnata con degustazione 
di piatti tipici e musica dal 
vivo, mentre domenica 23 e 
lunedì 24 a Monzone (Fiviz-
zano) ecco “La Mondina nt’l 
borgo”, con degustazione di 
tutti i prodotti derivanti dal-

la castagna a suon di musica 
dal vivo. Si proseguirà il 1° 
novembre a Sassalbo (Fiviz-
zano) e il 20 a Fivizzano con 
la Corsa delle castagne, Man-
gialonga degli Antichi Molini, 
passeggiata tra cibo e natura 
di circa 11 chilometri, e tradi-
zionale Festa delle castagne. 

Info > comune.fivizzano.ms.it

Castagne
e mondine
Un mese
di sagre
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L'Angolo della Pizza
Bontà cotte a legna

Pizza cotta in forno a legna, realizzata con lievito madre 
naturale di produzione propria, per un locale che si propone 
di offrire servizi sempre attenti ma alla portata di tutti. È 
L’Angolo della Pizza di Marina di Massa (via Ascoli 5), dove 
le pizze sono realizzate con due tipi di impasto, classico con 
farina 00, o multicereali, più digeribile anche per chi tolle-
ra meno la farina tradizionale. Il risultato è un prodotto di 
gamma alta, declinato in un menù sempre alla ricerca di 
nuovi ingredienti e abbinamenti inusuali. 
Ecco allora pizze particolari come quelle con carpaccio di 
polpo, salmone e pesce spada o con prodotti regionali come 
la Calabrese con 'nduja, porcini e stracchino. Particolari an-
che i formati con le pizze 3D e 4D, per 3/4 persone. Le pizze 
si possono consumare sia al tavolo (si ordina la pizza e ci si 
apparecchia da soli) che da asporto. E in attesa di gustare la 
pizza ecco fritto misto, patate fritte e altre sfiziosità. In arrivo 
serate di giropizza. Aperto dalle 17.30; chiuso il lunedì.

0585.244096

Cucina di mare e terra con vi-
sta sul centro città. Sale ampie e 
luminose e stile moderno sono 
i biglietti da visita del ristoran-
te bisteccheria “Alti Sapori” di 
Marina di Massa: la sua collo-
cazione infatti, al primo piano, 
consente agli ospiti di avere una 
bella visuale sulla piazza princi-
pale della città. 

La cucina è all’insegna del gu-
sto, con lo chef specializzato 
nella realizzazione di primi 
piatti a base di pasta fresca e 
coadiuvato da un’ottima briga-
ta, mentre in sala si respira cor-
tesia e professionalità.

Tutti i piatti sono preparati con 
ingredienti di prima qualità: 
il pesce è fresco di giornata, le 
carni sono selezionate fra le 
migliori nazionali, compresa la 
cinta senese, le verdure e la 
frutta sono di stagione. 

In tavola, dunque, arrivano pri-
mi piatti della tradizione italia-
na a base di pasta fresca, con-
diti con sughi di pesce, come le 
tagliatelle all’astice, o con sughi 
di verdure; da provare anche i 
tortelli al burro versato. 
Per chi preferisce il riso, ecco il 
risotto con frutti di mare o con 
i crostacei. E ancora i piatti a 

base di pesce fresco: il fritto mi-
sto o di calamari, la grigliata mi-
sta di pesce, il pesce al forno con 
patate, aragosta e crostacei ma 
anche le crudité. Il ristorante è 
anche bisteccheria e propone 
carni di cinta senese, tagliate, fi-
letti, fiorentina: selezionata fra 
le migliori italiane, la carne è 
cotta nel forno a legna, prestan-
do attenzione agli aromi e alla 
giusta salinità, le variabili che 
rendono speciale ogni taglio. La 
carne può essere servita sulla 
pietra ollare, che preserva tutto 
il calore e il gusto. Il locale è an-
che pizzeria con forno a legna. 
Il ristorante bisteccheria “Alti 
Sapori” si trova a Marina di 
Massa in piazza Betti 9 ed è 
aperto tutti i giorni a cena; chiu-
so il martedì.                                   

in&out
Il locale di Marina di Massa è ristorante, bisteccheria e pizzeria

Alti sapori, il gusto in piazza

Il “croquembouche” è il suo cavallo di battaglia ma ogni 
sosta alla pasticceria Camboli Benito di Marina di Carrara (via 
Rinchiosa, 20d) è una gioia per il palato. Oltre al delizioso dolce 
a base di bigné caramellate ripiene di crema chantilly, la pastic-
ceria realizza millefoglie, meringate e crostate di frutta per qual-
siasi tipo di evento. Si possono ordinare torte personalizzate e 
splendide torte nuziali. A colazione, tra i diversi tipi di brioche, 
da provare quella ai cerali con marmellata di frutti di bosco o la 
sfoglia alla mela, mentre per i più golosi ecco il bombolone alla 
crema. I cappuccini sono disponibili anche con latte di soia o 
senza lattosio, mentre il caffè è quello ricercato della torrefazio-
ne Giamaica di Gianni Frasi. Non manca la pasticceria salata e 
la possibilità di fermarsi per un aperitivo. Dal martedì al sabato 
aperto mattina e pomeriggio; domenica solo la mattina.

Info > 0585.630355

Pasticceria Camboli... da acquolina

Info > 334.9452092  www.ristorantealtisapori.it 
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Segnala gli eventi a:
livein@etaoin.it

grafica: iService Srl

In occasione della sua riapertura, il Centro per l’Arte 
Contemporanea Luigi Pecci di Prato presenta la mostra 
“La fine del mondo” (17 ottobre - 19 marzo 2017; grand 
opening 16 ottobre) a cura del Direttore Fabio Cavallucci 
con la collaborazione del team interno e di un gruppo di 
advisor internazionali composto da Elena Agudio, Anto-
nia Alampi, Luca Barni, Myriam Ben Salah, Marco Brizzi, 
Lorenzo Bruni, Jota Castro, Wlodek Goldkorn, Katia Kru-
pennikova, Morad Montazami, Bonaventure Soh Bejeng N-
dikung, Giulia Poli, Luisa Santacesaria, Monika Szewczyk e 
Pier Luigi Tazzi. Attraverso le opere di oltre cinquanta ar-
tisti internazionali e con un allestimento su oltre 3000 mq, 
la mostra si configura come un esercizio della distanza, che 
spinge a vedere il presente da lontano.                                   

Info > www.centropecci.it 

Amedeo Lia 
Famiglie al Museo
Il museo “Amedeo Lia” di 
La Spezia anche quest’anno 
ospita la Giornata Nazionale 
delle Famiglie al Museo. Ap-
puntamento il 9 ottobre (ore 
10-12) con “Il Gioco Spirito 
della Vita: usi e passatempi 
dal Medioevo al Settecento”. 
Partendo dall’osservazione di 
opere conservate al museo, 
il percorso conduce alla sco-
perta di giochi e passatempi 
dal Medioevo al XVIII secolo. 
Sempre il 9 ottobre (alle ore 
17.30) al museo Amedeo Lia è 
previsto il concerto “Ostinato 
Amore. Melodie, canzonette 
ed arie del Seicento italiano 
cantano l’Amore”. 

Info: museolia.spezianet.it

Piazza Mondo
a Montevarchi
“Venticinque nazioni, un 
solo paese”. È questo lo slogan 
di Piazza Mondo di Montevar-
chi (AR), in programma il 1° 
ottobre. Una manifestazione 
multiculturale che da mattina 
a sera si snoderà lungo le vie 
del centro storico, con i fondi 
commerciali delle aziende, le 
sedi delle associazioni e i ga-
rage dei cittadini aperti per 
ospitare performance artisti-
che, gastronomia, esposizio-
ni e musica. In piazza Vittorio 
Veneto si esibiranno Flame 
Parade, No Name, Fumenta di 
Aldebaran, La Bottega delle 
Crome, Southern Power, Coqò 
Djette, Dj Vax.

Info: piazzamondo.eu

Gold/Italy
Gioielli in vetrina
La produzione orafa ita-
liana sarà protagonista, dal 
22 al 24 ottobre, ad Arezzo, 
con Gold/Italy. Si tratta del-
la prima fiera internaziona-
le dedicata solo al gioiello 
“made in Italy”, un appun-
tamento irrinunciabile per 
buyers da tutto il mondo, 
tra creatività, design, inno-
vazione e artigianalità. La 
terza edizione si conferma 
una vetrina di riferimento 
nella community del gioiel-
lo e presenta, a un pubblico 
di top buyer internazionali 
e italiani, le più importan-
ti aziende del settore, che 
progettano e producono in 
Italia. Gold/Italy organizza, 
per espositori e buyer, in 
soli tre giorni, un ricco pro-
gramma di entertainment, 
fra eventi e set fotografici. 
E ancora, in arrivo BI-Jewel, 
l’evento di Gold/Italy intera-
mente dedicato al bjioux e al 
gioiello fashion. 

Info: www.goldinitaly.it
www.bi-jewel.it

Presente Italiano
A tutto cinema
A Pistoia arriva la II edi-
zione di Presente Italiano, 
festival dedicato al cinema 
del Belpaese. In programma
dall’8 al 16 ottobre, in vari 
luoghi della città, l'evento è 
una ricognizione della pic-
cola e media distribuzione 
cinematografica nazionale. 

Il festival presenta un ampio 
cartellone di eventi, fra fic-
tion, documentari, cortome-
traggi, sperimentazione e a-
nimazione. L’inaugurazione
è affidata alla proiezione di 
“Bella e perduta” di Pietro 
Marcello (Piccolo Teatro 
Mauro Bolognini, ore 21.30), 
mentre la chiusura vedrà 
un omaggio a Nanni Moret-
ti con “Io sono un autarchi-
co”. Tra le sezioni anche un 
omaggio alla commedia ita-
liana degli anni '70.

Info: www.presenteitaliano.it 

Citromania
Agrumi in mostra
Una giornata dedicata a-
gli agrumi a Pescia (Pt). 
Domenica 2 ottobre, a parti-
re dalle 9, l’Istituto Tecnico 
Agrario Anzilotti (viale Ric-
ciano 5) ospiterà Citroma-
nia, rassegna di riferimento 
per esperti e appassionati 
e quest’anno dedicata alla 
promozione delle eccellenze 
delle aziende locali. 
Ecco allora: agrumi alla luc-
chese, alla fiorentina, nuove 
varietà australiane, curiosità 
e molto altro. Saranno pre-
senti una quindicina di pro-
duttori, con agrumi di tutti 
i tipi, commestibili o orna-
mentali. Dalle 15, pasticcerie 
e gelaterie della zona pro-
porranno assaggi di dolci e 
gelati a base di agrumi.

Info: 0572.49401

La fine del mondo
Riapre il Pecci


