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Due teatri, una stagione 
200 anni in scena
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Due importanti palcosceni-
ci cittadini, Rinnovati e Rozzi, 
insieme per un’unica grande 
stagione. Con i suoi 42 spettaco-
li è stato annunciato il calenda-
rio di “Teatri di Siena 
2016-2017”, realiz-
zato dall’ammi-
nistrazione co-
munale con la
Fondazione To-
scana Spettaco-
lo onlus, in oc-
casione della
 

ricorrenza dei 200 anni dall’i-
naugurazione del Teatro dei 
Rozzi. Dopo il primo appunta-
mento del 17 settembre, la sta-
gione continuerà fino ad apri-
le, con tanti nomi di prestigio, 
tra cui Massimo Ranieri, Ales-
sandro Benvenuti, Silvio Orlan-
do, Luca Zingaretti, Alessandro 
Gassmann, Virgilio Sieni, Caro-
lyn Carlson e Marco Baliani. 
I due secoli di storia (era il 7 
aprile 1817 quando le porte 

del nuovo Teatro dei Rozzi 
si aprirono alla città) 

saranno ricordati 
con appuntamen-
ti di rilievo. «Ad
aprire le cele-
brazioni il pros-
simo 7 aprile – 

ha annunciato l’Arcirozzo Carlo 
Ricci – una serata danzante, co-
me avvenne per l’inaugurazio-
ne. Gli allievi dell’Istituto supe-
riore di studi musicali “Rinaldo 
Franci, accompagneranno il so-
prano Cristina Ferri». 
In programma anche la stampa 
di una pubblicazione a cura di 
Maria Pieri e Mario De Grego-
rio sull’attività teatrale dei Roz-
zi dal 1817 a oggi, mentre i due 
numeri della rivista dell’Acca-
demia in uscita il prossimo an-
no saranno interamente dedi-
cati all’anniversario. 
Per quanto riguarda la stagio-
ne, oltre all’offerta tradizionale, 
sarà data attenzione alla creati-
vità, al teatro sociale, alla prosa 

e alla danza più sperimentale 
e, per la prima volta, ad alcune 
compagnie locali. 
A fianco degli spettacoli, in col-
laborazione con l’Universi-
tà di Siena, percorsi di appro-
fondimento con conferenze e 
proiezioni cinematografiche. 
E, per le scuole superiori sene-
si, proposte di laboratori e visio-
ni critiche. A ottobre il cartello-
ne presenta “Sotto le stelle nien-
te muore”, il monologo inedi-
to di Fernando Arrabal (Teatro 
dei Rozzi, 18 ottobre alle 21,15); 
“Confi.dance - terra blu”, spetta-
colo di danza a cura di Concor-
da/Compagnia Francesca Selva
(Teatro dei Rinnovati,  da giove-
dì 20 e domenica 23 ottobre).   

Girogustando
Cena al buio

A ottobre Girogustan-
do ricomincia ‘col botto’, 
ma soprattutto ‘col buio’. 
Il primo dei menù gemel-
li creati per il program-
ma autunnale 2016 sarà 
infatti a quattro mani, 
ma anche ‘ad occhi chiu-
si’: giovedì 6 ottobre l’Ho-
staria il Buco di  Chian-
ciano Terme e il ristoran-
te itinerante Sorsi e boc-
coni di Viareggio (Lu) 
proporranno una ‘cena 
al buio’. Il programma 
continuerà a Siena gio-
vedì 13, al ristorante la 
Grotta di Santa Caterina, 
dove l’ex fantino Pierino 
Fagnani accoglierà Lucia-
no Odorico dell’Osteria 
Aghesante di Rivignano 
(Udine). Menù a quattro 
mani venerdì 21 sul lago 
di Chiusi, dove si affac-
cia il ristorante Il Pesce 
d’oro, per l’occasione ac-
coppiato a El Gordo (da 
Verona). Venerdì 28 sarà 
il turno del ristorante Ol-
leria L’Angolo di Acqua-
viva di Montepulciano. 
L’ospite della serata? La 
Foresta di Montisola che 
si trova sul lago d’Iseo. 

Zingaretti, Gassman e Ranieri nel cartellone 2016-2017

Due teatri, una stagione 
200 anni in scena

inscena

www.girogustando.tv

Torna in piena attività il Coro di voci bianche dell’Acca-
demia Chigiana di Siena, con il nome Ch3, cioè Chigiana 
Children’s Choir. Nella stagione scorsa il Coro diretto da Raf-
faele Puccianti è stato protagonista di importanti concerti. 
Il termine per la presentazione delle domande è lunedì 3 
ottobre. Le audizioni si terranno il 7 e l’8 ottobre nella sede 
dell’Accademia in via di Città 89. Il Coro è aperto ai bambini 
delle classi III, IV e V delle scuole primarie e ai ragazzi di I, 
II e III media, fino al primo anno di scuola superiore per le 
bambine e fino alla muta della voce per i bambini, quindi 
dagli 8 ai 15 anni. Si terranno lezioni settimanali da ottobre 
a maggio: il lunedì pomeriggio per il Coro propedeutico dei 
più piccoli, il venerdì pomeriggio per il Coro dei più grandi. 

Voci bianche in coro

Info > www.toscanaspettacolo.it • www.comune.siena.it

Continua il contest 
‘L’occhio del visitatore’, 
il concorso fotografico 
a premi organizzato dal 
Museo di Storia Natu-
rale dell’Accademia dei 
Fisiocritici. Visitatori e 
fotoamatori di qualun-
que età possono par-
tecipare gratuitamente 
inviando entro oggi, 30 settembre, foto di reperti, collezioni, 
allestimenti e ambienti che colgano del Museo senese l’aspet-
to ritenuto più indicativo o affascinante. Per la sezione Social 
sarà possibile votare dal 3 al 31 ottobre. 
Il 7 novembre quindi la premiazione e l’inaugurazione della 
mostra all’Accademia dei Fisiocritici. Regolamento e modulo 
di partecipazione sono on line. Domenica 16 ottobre, dalle 
15.30 alle 18.30, apertura straordinaria del Museo per chiu-
sura della Mostra “Che il vero possa confutare il falso”. 

Info > www.fisiocritici.it

L’occhio del visitatore 
Contest in Accademia

0577.22091 • www.chigiana.it

Alessandro
Gassmann

A sinistra Luca
Zingaretti
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Sono passati ormai 50 anni da 
quando il Nobile di Montepul-
ciano ebbe il primo riconosci-
mento in Italia di vino Doc. 
Per celebrare l’anniversario, è in 
programma a Montepulciano, da 
venerdì 7 a domenica 9 ottobre, 
una grande festa. 
Il Consorzio del Vino Nobile, in 
collaborazione con la Fondazio-
ne Qualivita, ha voluto realizza-
re un evento per ripercorrere le 
fasi salienti di questo periodo, 
durante il quale la denominazio-
ne è cresciuta fino a diventare 
uno dei vini italiani più cono-
sciuti ed apprezzati al mondo. 
Tante degustazioni sono in pro-
gramma nelle cantine del terri-
torio, mentre i ristoranti di Mon-
tepulciano proporranno menù 
a tema con abbinamenti al Vino 
Nobile. Chi vorrà partecipare è 

atteso l’8 ottobre, al mattino, al 
Teatro Poliziano, prima, e poi in 
Fortezza, dove saranno inaugu-
rate le nuove sedi del Consorzio. 
Sarà presentata anche l’avveniri-
stica enoliteca che ospiterà tutti 
i vini delle aziende di Montepul-
ciano e i prodotti tipici di quali-
tà del territorio. «Un evento che 
abbiamo voluto realizzare pen-
sando a tutta la cittadinanza, ma 
anche a tutti coloro che, non solo 
a Montepulciano, ma in tutta Ita-
lia, hanno contribuito a far cre-
scere la qualità del vino da allora 
in poi» ha spiegato il presidente 
del Consorzio Andrea Natalini. 
Era il 1966, un anno dopo la na-
scita del Consorzio dei produt-
tori, precisamente a primavera, 
quando sul mercato per la prima 
volta in Italia uscì il Vino Nobile 
di Montepulciano Doc. Mettendo 
in atto il Decreto del Presidente 
della Repubblica 930 del 1963, 
infatti, il pregiato vino toscano 
fu tra i primi dieci vini italiani a 
dotarsi di questo marchio di qua-
lità. Sono passati cinquant’anni 
da quel primo traguardo che se-
gnò la crescita della denomina-
zione fino ad arrivare, ancora 
una volta, primo vino in Italia, a 
ottenere nel 1980 il massimo ri-
conoscimento, la Docg. 
Tanti eventi animeranno Monte-
pulciano già dal 3 ottobre. Il ca-
lendario è visibile online.                

Nobile di Montepulciano
50 anni nel bicchiere

A tutto 
streetfood
Lo Streetfood Villa-
ge arriva a Poggibonsi, 
da venerdì 7 a dome-
nica 9 ottobre. Sarà il 
bel borgo storico della 
Val d’Elsa, in provincia 
di Siena a ospitare la 
venticinquesima tappa 
della manifestazione. 
Dopo aver attraversato 
la penisola in lungo e in 
largo, ecco tornare nella 
cittadina senese, per il 
secondo anno consecu-
tivo, il giro d’Italia pro-
mosso dall’associazione 
nazionale Streetfood, 
che da anni certifica e 
promuove il vero cibo 
di strada italiano. 

Lo Streetfood Villa-
ge sarà sistemato nella 
centralissima piazza 
Matteotti, dove per tre 
giorni si serviranno le 
più tipiche pietanze da 
mangiare camminando.

Grande festa dal 7 al 9 ottobre e inaugurazione della nuova Enoliteca

ingiro

Tornerà lunedì 31 ottobre, 
in tutta Italia, la Giornata Na-
zionale del Trekking Urbano. 
Sono cinquantuno le città d’ar-
te che hanno aderito alla XIII 
edizione della manifestazione 
dedicata al turismo sostenibi-
le. Nell’anno del Giubileo della 
Misericordia, da Nord a Sud, 
passando per il Centro e le Iso-

le, 51 Comuni italiani, guidati 
da Siena, offriranno un ric-
co programma d’iniziative per 
scoprire gli angoli più sugge-
stivi, le storie e le leggende at-
traverso percorsi unici e poco 
battuti dal turismo tradizio-
nale. Per ogni informazione 
è possibile contattare l’asses-
sorato alle politiche per il tu-

rismo del Comune di Siena al 
numero 0577.292128/78 op-
pure inviare un’e-mail a turi-
smo@comune.siena.it. 

Per conoscere gli itinerari 
proposti dalle 51 città è possi-
bile consultare il sito dedicato.

Info >  trekkingurbano.info

Trekking
Urbano
Giornata
nazionale 

streetfood.it

Info > www.consorziovinonobile.it
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Tutto è pronto al centro fieri-
stico di Nundina. a Poggibonsi, 
per ospitare la Convention In-
kianti Tattoo Expo. 
Da venerdì 30 settembre a do-
menica 2 ottobre è in program-
ma la prima edizione della ma-
nifestazione, tutta concentrata 
sul mondo del tattoo, organiz-
zata da Promolucca Editrice. 

Inkianti Tattoo Expo ospiterà 
120 stand dedicati ai tatuatori 
professionisti presenti sul ter-
ritorio. La fiera presenta anche 
la seconda edizione di “Young 
Italian Tattoo Convention”, uno 
spazio con cinquanta stand ri-
servati agli artisti under 35, che 
si potranno sfidare con il loro 
talento artistico. 
Ci saranno così due convention 

raccolte in un’unica sede, due 
contest e una sola manifestazio-
ne. La presentazione ufficiale 
della serata è affidata ad Alber-
to Pernazza, direttamente da 
Chiambretti Night. 
Venerdì 30 settembre la giorna-
ta partirà alle ore 9.30, con l’al-
lestimento degli stand. 
Alle 14.30 è prevista l’apertura 
al pubblico e alle 15 l’inaugura-
zione della manifestazione.
Alle 21 inizierà la festa del tat-
too contest, con premiazione 
alle 22, alla quale seguirà l’esi-
bizione della live band Pijama 
Party, che finirà alle 23. 

Il primo ottobre, sabato, si po-
trà visitare la convention dalle 
10.30 alle 23.30. Alle 16 è in pro-
gramma l’esibizione della scuo-

la di ballo Lady Stefania, alle 18 
la presentazione del libro “Vor-
rei un tatuaggio color carne”. 
Alle 20 si passerà al contest e 
alla premiazione. 
Dalle 21.30, a ingresso libero, li-
ve music, special guest CDJ Ita-
lian Beat Music from Sessanta 
& Settanta. L’ultimo giorno, il 2 
ottobre, dalle 10.30 ripartirà la 
fiera, intervallata alle 16 dall’e-
sibizione della scuola di ballo 
Lady Stefania. Alle 17 sarà l’o-
ra del cabaret: direttamente da 
Colorado ed Eccezionale Vera-
mente, special guest Giovanni 
D’Angella. Alle 18.30 incontro 
con lo scrittore Paolo Fittipaldi, 
autore del libro cult “Vorrei un 
tatuaggio color carne”. 
Alle 20 il tattoo contest e la pre-
miazione.                                      

Al centro fieristico di Nundina da oggi, 30 settembre, fino a domenica 2 ottobre

Convention Inkianti 
Tattoo a Poggibonsi

inagenda Siena 
for Kids
Siena for Kids è il nuo-
vo progetto di promozio-
ne turistica del Comune 
di Siena che organizza 
e raccoglie, in un unico 
calendario, le opportu-
nità che la città offre ai 
bambini, ai ragazzi e ai 
loro genitori. Dal 30 ot-
tobre al 26 marzo 2017 
ecco il calendario di 
visite guidate “A piccoli 
passi”, in chiave ludica, 
nella Pinacoteca e alla 
scoperta dei tesori di 
Siena. Ogni domenica la 
proposta “for kids” della 
città si arricchisce con 
un lungo calendario di 
visite guidate “a misura 
di bambino”. Le inizia-
tive sono curate dalle 
guide turistiche Federa-
git e Centro Guide e Agt. 
Per prenotazioni: telefo-
nare ai numeri 0577. 
292128/178/206. E-mail: 
turismo@comune.siena.it. 

www.enjoysiena.it

Info > www.inkianti.it

“Il buon secolo della pit-
tura senese dalla maniera mo-
derna al lume caravaggesco”. 
è ospitata a Montepulciano, 
San Quirico d’Orcia e Pienza la 
grande mostra che sarà inau-
gurata il prossimo 18 marzo 
2017 e che durerà fino al 30 
giugno 2017. L’itinerario espo-
sitivo si svolge nelle tre città 

gioiello del Senese, in sedi mu-
seali che si possono comunque 
visitare tutto l’anno. Il titolo 
della mostra nasce da una fra-
se dell’abate e storico dell’arte 
Luigi Lanzi ed è dedicata ad 
uno specifico periodo storico 
dell’arte senese, dagli inizi del 
XVI secolo alla metà del XVII 
secolo. Per informazioni con-

tattare i numeri 0578.748359 e 
0578.757341 oppure scrivere a 
ilbuonsecolodellapitturasene-
se@gmail.com. Orario di visi-
ta: da martedì a venerdì: 10.30-
13 e 15-18.30; sabato, domeni-
ca e giorni festivi: 10-13 e 15-19.

Info > ilbuonsecolodellapittu-
rasenese.wordpress.com

Il buon
secolo
della pittura
senese



6

I profumi e i sapori tipici del-
la cucina toscana sono di casa 
alla Foresteria Villa Cerna.
L’esperienza della cucina del 
locale (che si trova in località 
Casina dei Ponti, 57 a Castelli-
na in Chianti) è arricchita da 
un panorama mozzafiato che 
fa da cornice a sapori autentici: 
il ristorante è infatti circondato 
dalla tipica campagna toscana 
e, oltre che sulla corte dei li-
moni, si affaccia sulla terrazza 
delle viti, con vista sulle vigne e 
sugli ulivi. 
Il locale è dotato di un’area 
lounge dove è possibile rilas-
sarsi degustando un bicchiere 
di vino o un cocktail.
L’attività organizza tour alla 

scoperta della struttura e di al-
cuni vini caratteristici. Uno tra 
tutti, il “Villa Cerna Tour” che 
prevede, dopo una breve intro-
duzione alla storia del territorio 
e della Casa Vinicola Cecchi, la 
scoperta dell’affascinante mon-
do del vino, dei segreti della 
vendemmia, del processo di vi-
nificazione e invecchiamento. 

L’itinerario si conclude in 
enoteca con la degustazione di 
tre vini rappresentativi del ter-
ritorio, accompagnati da gustosi 
assaggi di salumi e bruschette.
Le specialità del menù sono pre-
parate seguendo la stagionalità 
degli ingredienti, nel rispetto 
della genuinità della tradizione. 

Tra i piatti proposti ci sono per 
esempio il gran piatto del pa-
store con un’accurata selezione 
di formaggi della zona di varie 
stagionature con mostarde e 
confetture, risotto ai porcini 
mantecato al burro di scalogno 
e nipitella, padellata di 
uova con grattugiata di tartufo 
di stagione, tartara di manzo al 
tartufo con verdure croccanti 
e mousse di burrata, petto d’a-
natra al Porto e fichi, oltre alla 
nota bistecca alla fiorentina. 
Sfiziosi anche i dolci, come il 
frangipane alle “Royal Gala” 
con crema alla cannella e il ti-
ramisù more e prosecco. Aper-
to tutti i giorni a pranzo e cena, 
chiuso il mercoledì.                    

in&out
L’attività organizza tour alla scoperta di vini caratteristici

I sapori della Foresteria 
Nella campagna toscana

È un ristorante wine bar con un 
menù in costante evoluzione il risto-
rante Casato di Siena. Le proposte cu-
linarie del locale riservano sempre 
un occhio attento ai prodotti tipici e 
stagionali in grado di esaltare i sapori 
del territorio. I piatti proposti ai clien-
ti sposano la tradizione e l’innovazio-
ne, la sperimentazione e la disciplina, 
per offrire piatti raffinati e sorpren-
denti. Il ristorante Casato si trova in 
via Casato di Sotto 18/26, offre un ser-
vizio di cucina aperta ininterrotta-
mente tutti i giorni, dalle 11 all'1. 

Info > 0577.282301
www.casatoristorante.it 

Da Casato, tradizione e innovazione

Info > 0577.1510998 • foresteriavillacerna.it

Gelateria Dondoli
Che Biske rata…

Il mese di ottobre porta alla Gelateria Dondoli una nuova 
creazione del suo proprietario, il maestro gelatiere Sergio 
Dondoli (Gelato World Champion 2006/2007 e 2008/2009). La 
novità si chiama “Biske rata” ed è un gusto adatto ai celiaci, 
preparato con ingredienti di stagione. Infatti, oltre al ciocco-
lato al latte e biscotti, è a base di olio di semi di zucca e semi 
di zucca. Inoltre, sempre nel mese di ottobre, alla gelateria di 
San Gimignano si potranno gustare la crema di zucca, il ge-
lato al castagnaccio e il gusto alla ricotta con i fichi di Carmi-

gnano in salsa di vin santo. L’attività si 
trova in piazza della Cisterna. 

www.gelateriadondoli.com
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In occasione della sua riapertura, il Centro per l’Arte 
Contemporanea Luigi Pecci di Prato presenta la mostra 
“La fine del mondo” (17 ottobre - 19 marzo 2017; grand 
opening 16 ottobre) a cura del Direttore Fabio Cavallucci 
con la collaborazione del team interno e di un gruppo di 
advisor internazionali composto da Elena Agudio, Anto-
nia Alampi, Luca Barni, Myriam Ben Salah, Marco Brizzi, 
Lorenzo Bruni, Jota Castro, Wlodek Goldkorn, Katia Kru-
pennikova, Morad Montazami, Bonaventure Soh Bejeng N-
dikung, Giulia Poli, Luisa Santacesaria, Monika Szewczyk e 
Pier Luigi Tazzi. Attraverso le opere di oltre cinquanta ar-
tisti internazionali e con un allestimento su oltre 3000 mq, 
la mostra si configura come un esercizio della distanza, che 
spinge a vedere il presente da lontano.                                   

Info > www.centropecci.it 

Amedeo Lia 
Famiglie al Museo
Il museo “Amedeo Lia” di 
La Spezia anche quest’anno 
ospita la Giornata Nazionale 
delle Famiglie al Museo. Ap-
puntamento il 9 ottobre (ore 
10-12) con “Il Gioco Spirito 
della Vita: usi e passatempi 
dal Medioevo al Settecento”. 
Partendo dall’osservazione di 
opere conservate al museo, 
il percorso conduce alla sco-
perta di giochi e passatempi 
dal Medioevo al XVIII secolo. 
Sempre il 9 ottobre (alle ore 
17.30) al museo Amedeo Lia è 
previsto il concerto “Ostinato 
Amore. Melodie, canzonette 
ed arie del Seicento italiano 
cantano l’Amore”. 

Info: museolia.spezianet.it

Piazza Mondo
a Montevarchi
“Venticinque nazioni, un 
solo paese”. È questo lo slogan 
di Piazza Mondo di Montevar-
chi (AR), in programma il 1° 
ottobre. Una manifestazione 
multiculturale che da mattina 
a sera si snoderà lungo le vie 
del centro storico, con i fondi 
commerciali delle aziende, le 
sedi delle associazioni e i ga-
rage dei cittadini aperti per 
ospitare performance artisti-
che, gastronomia, esposizio-
ni e musica. In piazza Vittorio 
Veneto si esibiranno Flame 
Parade, No Name, Fumenta di 
Aldebaran, La Bottega delle 
Crome, Southern Power, Coqò 
Djette, Dj Vax.

Info: piazzamondo.eu

Gold/Italy
Gioielli in vetrina
La produzione orafa ita-
liana sarà protagonista, dal 
22 al 24 ottobre, ad Arezzo, 
con Gold/Italy. Si tratta del-
la prima fiera internaziona-
le dedicata solo al gioiello 
“made in Italy”, un appun-
tamento irrinunciabile per 
buyers da tutto il mondo, 
tra creatività, design, inno-
vazione e artigianalità. La 
terza edizione si conferma 
una vetrina di riferimento 
nella community del gioiel-
lo e presenta, a un pubblico 
di top buyer internazionali 
e italiani, le più importan-
ti aziende del settore, che 
progettano e producono in 
Italia. Gold/Italy organizza, 
per espositori e buyer, in 
soli tre giorni, un ricco pro-
gramma di entertainment, 
fra eventi e set fotografici. 
E ancora, in arrivo BI-Jewel, 
l’evento di Gold/Italy intera-
mente dedicato al bjioux e al 
gioiello fashion. 

Info: www.goldinitaly.it
www.bi-jewel.it

Presente Italiano
A tutto cinema
A Pistoia arriva la II edi-
zione di Presente Italiano, 
festival dedicato al cinema 
del Belpaese. In programma
dall’8 al 16 ottobre, in vari 
luoghi della città, l'evento è 
una ricognizione della pic-
cola e media distribuzione 
cinematografica nazionale. 

Il festival presenta un ampio 
cartellone di eventi, fra fic-
tion, documentari, cortome-
traggi, sperimentazione e a-
nimazione. L’inaugurazione
è affidata alla proiezione di 
“Bella e perduta” di Pietro 
Marcello (Piccolo Teatro 
Mauro Bolognini, ore 21.30), 
mentre la chiusura vedrà 
un omaggio a Nanni Moret-
ti con “Io sono un autarchi-
co”. Tra le sezioni anche un 
omaggio alla commedia ita-
liana degli anni '70.

Info: www.presenteitaliano.it 

Citromania
Agrumi in mostra
Una giornata dedicata a-
gli agrumi a Pescia (Pt). 
Domenica 2 ottobre, a parti-
re dalle 9, l’Istituto Tecnico 
Agrario Anzilotti (viale Ric-
ciano 5) ospiterà Citroma-
nia, rassegna di riferimento 
per esperti e appassionati 
e quest’anno dedicata alla 
promozione delle eccellenze 
delle aziende locali. 
Ecco allora: agrumi alla luc-
chese, alla fiorentina, nuove 
varietà australiane, curiosità 
e molto altro. Saranno pre-
senti una quindicina di pro-
duttori, con agrumi di tutti 
i tipi, commestibili o orna-
mentali. Dalle 15, pasticcerie 
e gelaterie della zona pro-
porranno assaggi di dolci e 
gelati a base di agrumi.

Info: 0572.49401

La fine del mondo
Riapre il Pecci


