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Sabato 3 e domenica 4 dicem-
bre torno lo storico “Mercato 
nel Campo” a Siena. 
L’appuntamento con i migliori 
prodotti dell’enogastronomia e 
dell’artigianato quest’anno sarà 
dedicato ai dolci senesi. Come 
nel Trecento, Piazza del Campo, 
cuore pulsante della città, tor-
nerà a essere luogo di commer-
cio e relazioni sociali. 
Oltre centocinquanta banchi, 
allestiti nella suggestiva conchi-
glia del Campo di Siena, met-
teranno in mostra i migliori 
prodotti dell’enogastronomia e 
dell’artigianato per dare vita a 
un appuntamento unico, sulle 
tracce di quanto avveniva nel 
Medioevo. Nei due giorni di 
Mercato sono in programma un 
ricco cartellone di degustazioni, 
attività per bambini, laboratori, 
cooking show e performance 
dal vivo. Il Cortile del Podestà di 
Palazzo Pubblico, in Piazza del 
Campo, ospiterà “Vinarte”, il 
salotto del gusto con le degusta-
zioni sotto la Torre del Mangia, 
dove sarà possibile assaggiare 
le eccellenze vinicole toscane 

del Consorzio Vino Chianti Clas-
sico. Protagonisti indiscussi del 
Mercato nel Campo saranno i 
prodotti tipici dell’agricoltura, 
dell’artigianato e della manifat-
tura locale. Il “Mercato Grande”, 
che si svolgeva una volta a setti-
mana nella Siena del XIII seco-
lo, accoglieva moltissimi vendi-
tori. Per esempio la “regina” 
del mercato era la treccola, ov-
vero la rivenditrice di verdura, 
ortaggi, legumi. Nella rievoca-
zione contemporanea alle fi-
gure storiche si aggiungeranno 
produttori di vino, miele, zaffe-
rano, pasticceri orafi e rilegato-
ri raggruppati fedelmente nella 
conchiglia di Piazza del Campo, 
secondo le regole di sistemazio-
ne che rispettano le tipologie di 
prodotto e gli spazi del mercato 
così come avveniva nel Medio-
evo. “Il Mercato nel Campo” è 
un’iniziativa del Comune di Sie-
na, in collaborazione con Con-
fesercenti, Confcommercio, Cia, 
Coldiretti, Cna, Unione Agricol-
tori provinciale, Confartigiana-
to, con main sponsor Chianti 
Banca e Consorzio Vino Chianti 
Classico. Il Mercato nel Campo 
fa parte del cartellone di eventi 
“Tutto il Natale di Siena”.          

Solidarietà in campo, sfida a Chianciano
Sarà presente a Chianciano Terme in ritiro 
atletico dal 4 al 7 dicembre 2016 la Nazionale 
Italiana Cantanti (NIC) per disputare una par-
tita di calcio finalizzata alla raccolta fondi per 
l’acquisto di giochi inclusivi che andranno ai 
parchi giochi della stazione termale. 
L’inizio match è previsto il 6 dicembre 2016 
alle 15.30. La Nazionale Italiana Cantanti scen-
derà in campo allo Stadio comunale “Mario 
Maccari” di Chianciano Terme con la squadra 
della Virtus Chianciano 1990. A partire dalle 
15 sfileranno in campo, in tenuta da gioco, 
tutte le squadre di Chianciano Virtus maschile 
e femminile e tutto il settore giovanile. 
Speaker della partita di solidarietà sarà Ales-
sandro Massini. Per acquistare i biglietti per 
la partita, al costo di 5 euro (i bambini sotto 8 
anni non pagano) questi i punti prevendita a 
Chianciano Terme: Associazione Pubblica As-

sistenza Croce Verde, Il Paese di Babbo Natale, 
Bar Terminal di Re.Artu.Si, Piscine Terma-
li Theia e Salone Sensoriale delle Terme di 
Chianciano, Associazione Sportiva “Colli Etru-
schi”; è possibile acquistare i biglietti anche 
presso la Pubblica Assistenza dei comuni di 
Chiusi, Pienza e Torrita di Siena.
I biglietti, oltre che in prevendita, sono dispo-
nibili il giorno della partita ai due ingressi allo 
stadio comunale. 

Cantine 
Aperte
per le feste
Natale con i tuoi, ma 
in cantina. Con questo 
invito l’11 dicembre 
torna Cantine Aperte 
a Natale, l’evento pro-
mosso dal Movimento 
Turismo del Vino Tosca-
na in tutto il territorio 
vitivinicolo regionale. 
Sarà un’edizione ricca 
di novità e sorprese, 
pensata per i turisti e 
per gli appassionati di 
vino, per far vivere la 
magica atmosfera delle 
feste di Natale nelle 
più belle cantine tosca-
ne, pensando ai regali 
da mettere sotto l’al-
bero. Per il weekend 
dell’Immacolata, le a-
ziende aderenti in tutta 
la Regione, oltre 20 can-
tine, apriranno le porte 
ai turisti con molti eventi 
e attività in programma. 
Una sorta di mercatini 
di Natale animati da de-
gustazioni, eventi di soli-
darietà, musica dal vivo, 
mostre e laboratori di 
cucina e tanto altro. Dal 
Chianti Classico alla Val 
d’Orcia, da Montepulcia-
no a Montalcino.

Il primo weekend di dicembre 150 banchi di eccellenze del gusto

Mercato nel Campo
Evento in piazza

ingiro

www.mtvtoscana.com 

Info > Pagina Facebook “Mercato nel Campo”

Un ricco calendario d’iniziative è previsto a dicembre al 
Museo di Storia Naturale dell’Accademia dei Fisiocritici. Si 
partirà venerdì 2 dicembre alle ore 17, con la presentazione 
volume “Orti botanici, eccellenze italiane”, a cura di Marina 
Clauser e Pietro Pavone (Associazione Nazionale Nuove Di-
rezioni, 2016). Il libro sarà presentato dalla professoressa 
Claudia Perini dell’Orto Botanico di Siena. Il 28 dicembre 
dalle ore 9.30 alle 13.30 è invece in programma il Campus 
natalizio per bambini fra gli 8 e i 10 anni.  

Campus natalizio
in Accademia

www.fisiocritici.it
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Le festività del Natale a Sie-
na hanno la colonna sonora di 
“Micat in Vertice”, la rassegna 
dell’Accademia musicale Chi-
giana arrivata alla 94ª edizione. 
Il calendario di dicembre inizie-
rà con un doppio appuntamen-
to, l’1 e il 2 alle ore 21 a Palazzo 
Chigi Saracini, con un concerto 
dedicato a Maurice Ravel. Al 
pianoforte ci sarà il maestro Ro-
berto Cominati. 
Il programma prevede l’esecu-
zione integrale delle opere per 
pianoforte nell’ottantesimo an-
niversario della scomparsa di 
Ravel (Miroirs / Sonatina / Jeux 
d’eau / Valses nobles et senti-
mentales / La Valse). Nell’opera 
per pianoforte del composito-
re, che affermava non senza 
una punta di compiacimento di 

“non essere un pianista”, risie-
de la chiave per comprendere il 
senso più intimo e la genialità 
del tratto compositivo del gran-
de compositore francese.
Questa “maratona” pianistica, 
suddivisa in due giorni, offre 

l’imperdibile opportunità di co-
noscere, nell’interpretazione di 
un grande pianista come Rober-
to Cominati, uno dei più impor-
tanti capitoli della produzione 
musicale del XX secolo. 
La programmazione continuerà 

venerdì 16 dicembre in Catte-
drale alle ore 21 con il concerto 
dell’organista Cesare Mancini, 
in collaborazione con l’Opera 
della Metropolitana e l’Arcidio-
cesi di Siena, Colle Val d’Elsa e 
Montalcino. Saranno eseguiti 
brani di Rinck, Reger,  Franck, 
Holst e Ives. 

La programmazione di di-
cembre si chiuderà il 23 in Duo-
mo alle 21 con il Concerto di 
esordio del Coro della Cattedra-
le di Siena “Guido Chigi Saraci-
ni” diretto da Lorenzo Donati. Il 
concerto prevede l’esecuzione 
delle Grandi Antifone di Natale, 
in collaborazione con l’Opera 
della Metropolitana e l’Arcidio-
cesi di Siena, Colle Val d’Elsa e
Montalcino. Si tratta del batte-
simo della nuova formazione 
polifonica senese, con un pro-
gramma che racconta il Natale 
attraverso le più belle pagine 
corali della grande tradizione li-
turgica. Il nome del Conte Chigi,
a cui è intitolato l’organico, è 
quanto mai adatto a unire le due
istituzioni, perché oltre che fon-
datore dell’Accademia il nobile 
senese fu anche rettore dell’O-
pera della Metropolitana.           

Sette note
per sette 
notti
È iniziata la quarta 
edizione di “Sette Note 
in Sette Notti”, in corso 
fino al 15 dicembre. Ogni 
giovedì infatti è dedicato 
a un approfondimen-
to degli ambienti più 
significativi del Palazzo 
Pubblico, invitando i 
partecipanti a immerger-
si in un percorso di visi-
ta nelle sale del Museo 
Civico. A rendere ancora 
più “stuzzicante” la sera-
ta ci sarà l’opportunità 
di arricchire la visita con 
la presentazione e la de-
gustazione di vini Docg e 
dolci senesi Igp. 
A chiudere ogni appun-
tamento sarà la musica, 
grazie alle performan-
ce, curate dai talenti di 
Siena Jazz - Accademia 
Nazionale del Jazz e Isti-
tuto Superiore di Studi 
Musicali Rinaldo Franci. 

Concerto di Natale
in Cattedrale

Ravel e i brani delle festività nel programma della Chigiana

inscena

La stagione dei Teatri di 
Siena continua la sua pro-
grammazione a dicembre, 
con un calendario ricco e va-
riegato. Mercoledì 30 novem-
bre alle ore 21.15 arriverà al 

Teatro dei Rinnovati “Human” 
con Marco Baliani e Lella Co-
sta, che partono dall’Eneide 
per interrogarsi e interrogarci 
sul senso profondo del migra-
re. “Antitesi / Bliss” è in scena 
ai  Rinnovati sabato 3 dicem-
bre alle 21.15 con Aterballetto. 
Si tratta di un viaggio costrui-
to sul contrasto tra la musica 
barocca e quella contempora-

nea. Per Bliss tutto parte dal 
noto Köln Concert di Keith Jar-
rett, concerto che ha ispirato e 
coinvolto milioni di persone: 
tutta la generazione che si tro-
vava nel passaggio da un’età 
della vita ad un’altra, tra cui 
lo stesso coreografo Inger Jo-
han. Per tre giorni di seguito 
“L’Avaro” di Molière sarà sul 
palco dei Rinnovati con Ales-

sandro Benvenuti (venerdì 16 
dicembre alle 21.15, sabato 17 
dicembre alle 21.15 e domeni-
ca 18 dicembre alle 17). Dopo 
“Il malato immaginario”, la 
compagnia Arca Azzurra si 
confronta nuovamente con un 
testo del drammaturgo fran-
cese per eccellenza: Molière. 

Info > www.comune.siena.it

Lella Costa
ai Rinnovati

www.enjoysiena.it

Info > www.chigiana.it

Roberto
Cominati

Lorenzo
Donati
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Sull’Amiata il Natale ha un 
sapore speciale. Come ogni 
anno, secondo una tradizione 
antica, ad Abbadia San Salvato-
re (Monte Amiata) con l’inizio 
di dicembre parte la costru-
zione delle Fiaccole, ovvero le 
tipiche cataste di legna a for-
ma piramidale che si levano al 
cielo in attesa della mezzanotte 
del 24, quando poi verranno in-
cendiate. In attesa della Vigilia, 
la “Città delle Fiaccole” svela il 
programma che dall’8 dicem-
bre all’8 gennaio andrà a coro-
nare la tradizione più attesa e 
sentita dell’anno. L’8 dicembre 
si partirà con la cerimonia di 
accensione delle luminarie, che 
siglerà l’inizio ufficiale della 
costruzione delle Fiaccole, con 
cui prenderà via il calendario 
degli appuntamenti “Voglia di 
Natale ad Abbadia”. Spettacoli 
itineranti si susseguiranno nel 
paese mentre, per i più piccoli, 
saranno realizzati un luna park 
e il villaggio degli elfi dove, du-
rante i week end, un novelliere 
racconterà favole tradizionali. 
Immancabile la casa di Babbo 

Natale, mentre nel borgo antico 
gli abitanti daranno vita a una 
mostra itinerante di presepi sto-
rici. Attesissimo, il 24 dicembre, 
con la lunga notte delle Fiacco-
le di Natale, un evento unico al 
mondo. Alle ore 18, la “Cerimo-
nia di accensione” e la benedi-
zione del fuoco segneranno l’i-
nizio della festa. L’intero paese 
si ritroverà nelle strade, mentre 
le cataste di legna bruceranno 
fino all’alba e piccoli chioschi, 
organizzati accanto ai fuochi, 
offriranno dolci tipici e vin 
brulé. Ma le feste di Abbadia 
San Salvatore continueranno 
ben oltre il Natale con spettaco-
li, ciaspolate, trekking nel bosco 
e visite guidate nel meraviglioso 
centro storico del paese. 

E tra le novità arriva il 
premio letterario “Città delle 
Fiaccole” destinato a un autore 
che abbia realizzato un’opera 
dedicata ai temi del Natale, del 
fuoco, della montagna. 
Durante tutto il periodo sarà 
inoltre possibile gustare piatti 
della tradizione natalizia loca-
le, grazie all'iniziativa “Natale a 
Tavola” nella maggior parte dei 
ristoranti del paese.                     

Feste e iniziative dall’8 dicembre all’8 gennaio ad Abbadia

Ecco la notte 
delle Fiaccole

inagenda Giocattoli 
d’epoca
Solidarietà
in Fortezza
Una collezione 
unica di giocattoli storici 
per combattere l’au-
tismo. È il progetto di 
solidarietà al Castello 
di Babbo Natale alle-
stito alla Fortezza di 
Montepulciano, in corso 
fino all’8 gennaio 2017. 
La sala Paul Harris in 
Fortezza è allestita con 
giocattoli storici appar-
tenenti a una collezione 
unica e ricchissima di 
pezzi nonché con robot 
e astronavi anch’essi 
storici. Il ricavato della 
manifestazione sarà 
devoluto al service 
triennale sull’autismo 
organizzato dal Rotary 
Club di Chianciano Chiu-
si Montepulciano.

www.natalea
montepulciano.it

C’è ancora tempo per ammirare a 
Siena “Ambrogio Lorenzetti. Dentro il 
restauro”, in corso fino al 1o gennaio al 
Santa Maria della Scala. L'iniziativa per-
mette allo spettatore di entrare nel cuo-
re dell’opera del grande maestro attra-
verso una campagna di “restauri aperti” 
accessibili a tutti. Si tratta del primo 
passo verso la mostra con cui Siena cele-
brerà il pittore trecentesco nel 2017, alla 
cui realizzazione, insieme al Comune, 

stanno lavorando altre istituzioni cul-
turali: Soprintendenza Belle Arti e Pae-
saggio per le province di Siena, Arezzo e 
Grosseto, Polo museale toscano, Univer-
sità degli Studi di Siena, Università per 
Stranieri di Siena, Arcidiocesi di Siena 
- Colle di Val d’Elsa e Montalcino e Mu-
seo dell’Opera Metropolitana di Siena 
il Kunsthistorisches Institut in Florenz-
Max-Planck-Institut, Opificio delle Pie-
tre Dure di Firenze.

I capolavori
di Ambrogio
Lorenzetti

Info > www.santamaria
dellascala.com

Info > 0577.778324 - 0577.775221 • www.cittadellefiaccole.it
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Non chiamateli semplice-
mente “panini”. Quelli di Gino 
Cacino di Angelo Di Donato, a 
Siena (piazza del Mercato 31) 
sono piccole opere d’arte. All’in-
segna della filosofia “Il cibo è 

cultura, la cultura è nutrimen-
to”, le sue creazioni sono frutto 
di una ricerca culturale oltre 
che gastronomica. Che si tratta 
di composizioni “meditate” si 
capisce già dal nome: nel menù 

attuale ci sono “Dentro la tasca 
di un qualunque mattino” con 
peposo, pomodori impanati e 
mostarda di porcini, “L’albero 
del pane” con crema di salsic-
cia e stracchino (con semi di 
sesamo, di zucca e pinoli), fritto 
misto di verdure al curry e mo-
starda di basilico, “Following the 
bird” con spezzatino di cinghia-
le, porcini trifolati e taleggio o 
“The sound of  silence” con cre-
ma di parmigiano, pinoli e tartu-
fo bianco, melanzane al rosma-
rino, taleggio, crema di senape e 
miele d’acacia. I menù vengono 
mantenuti per un mese e mezzo 
o due e poi modificati per dare 
spazio a nuove proposte. 
Non mancano prodotti di salu-
meria, anche tipici senesi, come
finocchiona, capocollo, salame

di cinta, il lardo affinato (da An-
gelo) ai pistacchi, alla paprika o 
al tabacco, ma anche formaggi 
e composte di produzione pro-
pria, tra cui quelle di fichi e 
tartufo al passito o pere, pinoli 
e tartufo. E ancora gli elisir di 
lardo, creme di lardo profumate 
con diversi aromi ognuna delle 
quali porta un nome legato alla 
semantica e alla simbologia de-
gli elementi utilizzati. L’ultima 
creazione è l’elisir “Bereshit” 
titolo del primo libro della To-
rah che significa “In principio”: 
il composto infatti è a base di 
semi di canapa, zucca, chia, se-
samo, girasole e pinoli. E anco-

ra le fondute, come quella di pe-
corino semistagionato e porcini, 
i taglieri con salumi, formaggi e 
crostini e le proposte per con-
cludere in dolcezza. 

Attualmente il locale ospi-
ta “Per... Inciso”, una mostra-
esposizione che raccoglie opere 
di Cristina Chiappinelli, illustra-
zioni linoleografiche di grandi 
classici della letteratura: “Il giro 
del mondo in ottanta giorni”, “Il 
Maestro e Margherita”, “Le mil-
le e una notte”, e poi “Leda e il 
Cigno” e “Paolo e Francesca”. 
Sempre aperto dalle 8.30 alle 
20. Chiuso il 24 e 25 dicembre.  

in&out
in piazza del mercato a siena DOVE il cibo è cultura

Gino Cacino
Panini d'autore  

Un ristorante? No, una “cucineria” cioè “un luogo dove 
si mangia, si beve e si sta in compagnia”. Si definisce così il 
“Pane, vino & zucchero” di Montepulciano (via Borgo Buio, 
10), la cui cucina affonda le radici nella tradizione. Il locale 
propone specialità locali realizzate in una versione attuale, 
sempre rispettando però la cultura e la tradizione del ter-
ritorio e soprattutto la stagionalità dei prodotti. In menù 
ecco allora taglieri di salumi e formaggi, pappa al pomo-
doro e trippa, ma anche pici al ragù di salsiccia, semi di 
finocchio e albicocca secca, vero e proprio cavallo di bat-
taglia del locale, tagliolini al cacao con funghi e scaglie di 
nocciola. La pasta è tutta fatta in casa. Come dessert è quasi 
d’obbligo l’assaggio di pane, vino e zucchero, ma anche il 
tiramisù non è da meno. Aperto a cena; chiuso il martedì. 

Info > 0578.757922 • Fb Pane vino & zucchero

Pane, vino & zucchero: la “cucineria”

Info > 0577.223076 • ginocacinodiangelo.blogspot.it 

La Bottega del 30
Perla del Chianti 

Una cucina del territorio che è stata definita “alta cuci-
na per tutti”. È questa la proposta de “La Bottega del 30”, 
dove si è accolti in un’atmosfera intima e piacevole, proprio 
quella che Franco Camelia e sua moglie Hélène Stoquelet 
avevano in mente quando decisero di aprire il ristorante nel 
1987. Il successo fu immediato, coronato, dieci anni dopo, 
dall’arrivo della Stella Michelin. Quest’anno “La Bottega del 
30” festeggia 29 anni di attività insieme al responsabile del-
la cucina Nadia Mongiat, ex sous-chef di Antonio Guida, e 
Diego Tuti, sommelier. In menù si trovano piatti realizzati 
nel rispetto dei sapori tipici del Chianti, mentre merita una 
menzione a parte la pasta fatta in casa come gli spaghetti 
impastati con 30 tuorli o lo storico raviolone con uovo e tar-
tufo nero. La Bottega del 30 si trova in via Santa Caterina 2 
in località Villa a Sesta a Castelnuovo Berardenga. 

0577.359226 • www.labottegadel30.it 
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C'è aria di festa

LUCCA LUCCA 

Pietrasanta
Tra Sogno e Realtà 
Dalì a Pietrasanta

Lucca
Sapori e saperi
Il Desco è imbandito

Lucca
Puccini Days 
al teatro del Giglio

OGNI MESE IN REGALO
CON LA NAZIONE

Segnala gli eventi a:
livein@etaoin.it

grafica: iService Srl

Un percorso di avvici-
namento all’arte di Sigfri-
do Bartolini in attesa della 
mostra che gli sarà dedicata 
dalla sua città, Pistoia, capita-
le della cultura 2017. Si terrà 
domani, sabato 26 novembre 
(ore 16) alla Villa Rospigliosi 
di Lamporecchio (Pt) l’inau-
gurazione di “Sigfrido Barto-
lini. Opere su carta”, a cura di 
Elena Pontiggia. L’esposizio-
ne raccoglie cinquanta opere di Bartolini, uno dei maggiori 
artisti contemporanei: la sua abitazione, in via di Bigiano 
a Pistoia, è inserita nel circuito dell’Associazione Naziona-
le Case della Memoria e rappresenta lo specchio della sua 
vita. Questo il programma dell’inaugurazione: incontro 
con Alessio Torrigiani sindaco di Lamporecchio, Samue-
le Bertinelli, sindaco del Comune di Pistoia, Paola D’Ugo, 
Responsabile Villa Rospigliosi, Elena Pontiggia, Docente di 
Arte Contemporanea all’Accademia di Brera, Simonetta 
Bartolini. Al piano Luca Torrigiani con Irene Vorcelli.       

Info > www.casedellamemoria.it

gianato artistico entreranno 
nei suggestivi spazi ex indu-
striali della Cattedrale (Area 
ex Breda) ed ex Centro Pistoia 
Fiere. Arts&crafts si presenta 
con un concept nuovo, all'in-
segna del gusto, del saper 
fare, del migliore artigianato 
artistico e dell’innovazione. 

Info: artsandcraftstoscana.it

Scatti 
in mostra
Palazzo Blu di Pisa ospita 
fino al 29 gennaio 2017 la 
mostra fotografica dal titolo 
“4 novembre 1966. L’alluvio-
ne a Pisa”. L’esposizione ri-
corda appunto la città in quel 
fatidico 4 novembre del 1966
quando venne completamen-

te sommersa dal fiume Arno, 
che inondò case, negozi e 
campagne vicino all’area pi-
sana. Le paratie montate 
sulle spallette dei Lungarni 
non furono sufficienti a con-
tenere la massa d’acqua che 
dilagò nel centro portando 
con sé fango e detriti. Una 
mostra che si presenta come 
una grande finestra spalanca-
ta sulla memoria e ci raccon-
ta della città invasa dal fango, 
del Ponte Solferino crollato e 
del Lungarno Pacinotti che in 
pochi giorni scivolò in Arno. 
E ancora di Pontedera som-
mersa dove la Piaggio, invasa 
dal fango, fu costretta a so-
spendere la produzione per 
un mese e del grande disastro 
della zona del cuoio.  

Info: 0586.892984

Alluvione
Foto dal fango
L’Alluvione del ’66, 
nell’anno del suo cinquan-
tesimo anniversario, è al 
centro di una mostra foto-
grafica ospitata fino al 4 di-
cembre al Polo Espositivo
Culturale “Le Clarisse” di 
Grosseto (via Vinzaglio). 
L’esposizione è organizzata 
dall’Agenzia Fotografica BF 
e dal Comune di Grosseto, ed 
è composta da alcune delle 
immagini più significative 
tratte dal libro fotografico 
“L’alluvione del ’66” realiz-
zato proprio dall’Agenzia 
Fotografica BF. La mostra fo-
tografica e il libro sono au-
toprodotti dall’Agenzia Fo-
tografica BF che da anni si 
prodiga nella preservazione 
del proprio archivio storico 
dal quale sono state ricavate 
le immagini utilizzate per i 
due progetti. Orario di aper-
tura: martedì e giovedì dalle 
9 alle 19, mercoledì, vener-
dì e sabato dalle 14 alle 19; 
chiusura la domenica e il 
lunedì. Ingresso gratuito.

Info: www.museidimaremma.it

Orlando 
curioso 
C’è tempo fino al 18 dicem-
bre per visitare, alla Fonda-
zione Lazzareschi di Porcari 
(Lu), “L’Orlando curioso nei 

labirinti del fantastico”, una 
rilettura in chiave fantasy 
del capolavoro di Ariosto. 
Da un’idea di Renato Geno-
vese e realizzata dallo staff 
di Lucca Comics & Games, 
l’esposizione nasce in occa-
sione delle celebrazioni per 
il cinquecentenario della 
prima edizione dell’Orlan-
do Furioso. Il Comune di Ca-
stelnuovo Garfagnana, dove 
Ariosto fu Governatore per 
tre anni, patrocina l’even-
to insieme al Comitato na-
zionale per il V Centenario 
dell’Orlando Furioso, Regio-
ne Toscana, Provincia di 
Lucca e Comune di Porcari. 
Orari: 10-13 e 16-19; chiuso 
lunedì e sabato mattina. In-
gresso libero. 

Artigianato
In “Cattedrale”
Arts&crafts 2016 torna 
a Pistoia da oggi, 25 novem-
bre, fino a domenica 27, con 
un’edizione rinnovata, am-
pliata, un’edizione da capi-
tale della cultura. 
Il grande artigianato e l’arti-

Sigfrido Bartolini
Opere su carta 
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