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Sapori della terra
Medoliva: l’evento fieristico biennale internazionale dedicato alla filiera dell’olio
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Oro verde in fiera
Sapori della terra
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Napoli nell’arte
Prosegue fino al 27 maggio, a Montevarchi, “Gemito e la scul-
tura a Napoli tra Otto e Novecento”. Ospitata al Cassero per la 
scultura, la mostra curata da Diego Esposito e Alfonso Panzet-
ta porta per la prima volta in Toscana 70 capolavori di scultura 
partenopea, grazie alla collaborazione con alcuni dei più impor-
tanti collezionisti privati italiani, in massima parte napoletani. 
Il percorso espositivo presenta anche un importante nucleo di 
12 bronzi di Vincenzo Gemito (1852-1929), figura centrale nel 
passaggio tra Otto e Novecento della scultura meridionale, che 
comprende tra gli altri lavori il busto del “Pescatorello”, la cui 
versione a figura intera è conservata al Museo del Bargello di 
Firenze. Orario di apertura: giovedì e venerdì 10-13 e 15-18; sa-
bato e domenica 10-13 e 15-19; primo giovedì del mese 21.30-
23.30. Aperto il 1° maggio. 

Info: 055.9108274, www.ilcasseroperlascultura.it

Una tre giorni dedicata alla filiera dell’olio extravergine di qualità 
Protagonisti le degustazioni organolettiche e sensoriali e il Cooking Show

Oro verde in fiera
Sapori della terra

D
a venerdì 18 a dome-
nica 20 maggio, negli 
spazi di Arezzo fiere e 
congressi, si rinnova 

l’appuntamento con Medoliva l’e-
vento fieristico biennale interna-
zionale dedicato alla filiera dell’o-
lio, organizzato da Arezzo fiere e 
congressi in collaborazione con 
l’Amministrazione Provinciale di 
Arezzo. Qui si ritroveranno i pro-
duttori oleari italiani e del bacino 
del Mediterraneo, imbottigliatori e 
ristoratori, ma anche buyers e for-
nitori di macchinari e tecnologie 
per la produzione e trasformazio-
ne olearia: un’occasione per dare 
adeguata visibilità a questo straor-
dinario prodotto, che proprio nel 
territorio aretino vede protagonisti 
circa 12.000 produttori. 

A Medoliva esporranno tutti gli 
attori e i comparti della filiera 
produttiva: dal vivaismo ai sup-
porti tecnici all’irrigazione, dal 
comparto dei contenitori a quel-
lo dell’imbottigliamento, dell’e-

tichettatura e della cosmesi, fino 
ai consorzi di tutela e di valoriz-
zazione. Oltre a rivolgersi a tutti 
i segmenti della filiera produt-
tiva, Medoliva si completa con 
la sezione Cooking, pensata con 
l’obiettivo di valorizzare questo 
prezioso prodotto in gastrono-
mia. Qui l’olio extravergine, in-
grediente principe della cucina 
mediterranea, sarà il filo condut-
tore e verrà presentato e valoriz-
zato nel migliore dei modi grazie 
a diverse iniziative: dai laboratori 
alle degustazioni organolettiche 
e sensoriali al Cooking Show, 
dove chef stellati italiani e giovani 
emergenti daranno dimostrazio-
ne dell’utilizzo degli oli nella pre-
parazione dei piatti del Mediter-
raneo. Quest’anno, inoltre, è stata 
istituita la prima edizione del con-
corso Medoliva al quale potranno 
accedere tutti i produttori di olio 
del bacino mediterraneo. I premi 
saranno assegnati sulla base di un 
panel di esperti europei coordina-
ti da Marco Oreggia.

L’artigianato  
in Valtiberina
C’è tempo fino al 1° maggio per 
visitare, ad Anghiari, la XXXVII 
edizione della Mostra mercato 
dell’artigianato della Valtiberi-
na toscana. La manifestazione, 
ospitata nel Borgo antico della 
cittadina, da quasi quarant’an-
ni raccoglie i maggiori maestri 
artigiani provenienti da tutto il 
territorio nazionale e rappresen-
ta il momento più importante 
per la promozione di questa 
valle situata al confine tra Emilia 
Romagna, Marche e Umbria. Qui 
s’incontrano antichi mestieri e 
nuove competenze, tradizione 
e modernità, all’interno di un 
evento che abbraccia tutti i set-
tori dell’artigianato, dall’antiqua-
riato alla lavorazione del ferro 
e della ceramica, dalla pietra 
lavorata ai metalli preziosi, dalle 
stoffe al cuoio. 

Info: 0575.749279, 
www.entemostravaltiberina.it

In Contemporanea  
ad Arezzo
È la mostra personale di Elisa Zadi, “Lo spazio abi-
tato” (aperta fino al 6 maggio), ad aver inaugurato il 
progetto “In Contemporanea”, un trittico di mostre 
con artisti e curatrici del territorio che si susseguiran-
no nel periodo primavera-estate presso la sede espo-
sitiva di Palazzo Chianini Vincenzi fino al 12 agosto. 
Saranno curate da tre diverse storiche dell’arte, tutte 
aretine doc: Matilde Puleo, Susanna Buricchi e Daniela 
Meli. Orario: dal venerdì alla domenica 16.30-19.30. In 
concomitanza con la Fiera Antiquaria, apertura anche 
la mattina di sabato e domenica, dalle 10.30 alle 12.30. 

Info: www.comune.arezzo.it

Info: 0575.9361, www.medoliva.it

ingiro
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Festa medievale biancoazzurra
Dal 25 al 27 maggio e dal 1° al 3 giugno, a Castiglion Fiorentino 
torna l’appuntamento con la Festa medievale biancoazzurra, 
giunta all’XI edizione. Organizzata dal Rione Cassero di Ca-
stiglion Fiorentino, si svolge sulla sommità della collina del 
borgo, proprio su quella che era la piazza d’armi del Castrum 
già nell’XI secolo. Qui, per l’occasione, vengono fedelmente 
ricostruite le taverne, dove si possono degustare le specialità 
della cucina della Val di Chiana, innaffiate da un ottimo Chian-
ti. A fare da cornice, spettacoli di falconeria e giocoleria, esibi-
zioni di musici, spadaccini, sbandieratori, mangiatori di spade 
e giullari tra i più rinomati del panorama nazionale. 

Info: 0575.657496, www.festamedievale.it

Un’iniziativa di Strada del vino terre di Arezzo
Aperture straordinarie delle cantine con visite guidate e ottimi calici

Un asino per amico
a Bibbiena

Metti un giorno...
da gustare in cantina

S
i chiama “I Giorni del vino” l’iniziativa che 
coinvolge le cantine socie della Strada del 
Vino Terre di Arezzo aperte, fino al 17 otto-
bre, nei giorni di mercoledì e domenica, dal-

le ore 15 alle ore 19. Un’ottima occasione per visitare 
le cantine e, dove possibile, anche i vigneti, oltre che 
per degustare i vini aziendali assieme ai produttori 
in un ottimo connubio tra natura e sapori. 

Il cartellone di maggio si aprirà mercoledì 2 alla Te-
nuta Vitereta di Laterina, mentre domenica 6 sarà la 
volta dei vini dell’Azienda Agricola Tiberio di Loro 
Ciuffenna che produce anche vin santo Doc e olio ex-
travergine d’oliva. Mercoledì 9 si apriranno le porte 
della Tenuta Il Palazzo di Arezzo e domenica 13 quel-
le della  grande casa colonica dell’azienda Mannucci 
Droandi di Mercatale Valdarno. Mercoledì 16 saranno 
i filari di Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 
e Shiraz ad accogliere i visitatori di Villa La Ripa di 
Arezzo, mentre domenica 20 maggio si potrà visitare 
l’azienda agricola Riccardo Baracchi di Cortona; mer-
coledì 23 toccherà al Campo del Monte di Terranuova 
Bracciolini, ai piedi del Pratomagno aretino. Domeni-
ca 27 maggio, in occasione dell’evento nazionale Can-
tine Aperte, si potranno visitare la Cantina dei vini 
tipici dell’Aretino di Arezzo, che riunisce più di cin-
quecento soci, e le aziende agricole Buccelletti-Casali 
in Val di Chio, La Pievuccia, Santo Stefano e Tanga-
nelli di Castiglion Fiorentino. Domenica 30 maggio 
infine sarà la volta della Fattoria di Petrolo a Bucine, 
dominata dalla Torre di Galatrona. 

La Strada del Vino Terre di Arezzo inoltre, a partire 
dall’8 maggio e fino al 5 giugno, organizza un corso 
di avvicinamento al vino che si terrà ogni martedì 
presso Villa Severi ad Arezzo (via Francesco Redi). 
Questo il programma delle lezioni: 8 maggio “Tecni-
ca di degustazione” con Franca Polezzi; 15 maggio 
“Viticoltura” con Daniele Marzi; 22 maggio “Eno-
grafia” con Tiziano Poggini; 29 maggio “Tecniche di 
conservazione” con Simona Bizzarri; 5 giugno  “Ab-
binamento” con Leonardo Savelli.

Info: 0575.294066, www.stradadelvino.arezzo.it

ingiro

Tartarughe, che passione
Si terrà sabato 5 e domenica 6 maggio negli spazi di Arezzo Fiere e 
Congressi Chelonian Expo, la mostra mercato dedicata alle tartarughe. 
Nella due giorni si potranno acquistare tartarughe comuni, ma anche 
esemplari molto ricercati come le Testudo hermanni, marginata e gra-
eca, varietà terrestri, acquatiche e palustri provenienti dai migliori al-
levamenti italiani ed europei. Si potranno inoltre trovare libri e riviste, 
cibo ed accessori per tartarughe e consultare veterinari esperti, biologi 
e organi preposti alla tutela dei simpatici animali su argomenti inerenti 
la loro salute, il loro comportamento, la loro salvaguardia e la loro legi-
slazione. Info: www.chelonianexpo.it
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Le note del Signorelli
Stasera, venerdì 27 aprile (ore 21.15) appuntamento imper-
dibile per gli amanti del jazz, e non solo, al teatro Signorel-
li di Cortona. Sul palco salirà infatti il pianista Danilo Rea, 
accompagnato da altri due grandi nomi della musica, Ares 
Tavolazzi al contrabbasso e  Andrea Roventini alla batte-
ria. Il 16 maggio (ore 21.15) invece sarà la volta l’Orchestra 
della Toscana diretta da Daniele Rustioni. A supportarlo il 
pianista georgiano Alexander Toradze e Donato De Sena, 
prima tromba dell’Ort. Insieme proporranno al pubblico un 
programma dedicato a Prokof’ev, Sostakovic e Beethoven. 
Continua inoltre la rassegna “La filarmonica della Scala in 
diretta”. 

Info: 0575.601882, www.teatrosignorelli.com

Lancette in mostra
Fino al 7 giugno, al Palazzo Comunale di Arezzo, all’interno 
dei locali del Centro Accoglienza Turistica, sarà allestita una 
mostra dedicata agli “Orologi rinascimentali astronomici e 
meccanici”. L’esposizione raccoglie oggetti rarissimi, spesso 
assenti anche in musei della scienza e dell’orologeria antica: 
dagli orologi meccanici rinascimentali a quelli a sabbia (clessi-
dre), dagli orologi solari e notturlabi agli astrolabi planisferici, 
fino a sfere armillari tolemaiche e copernicane, strumenti di 
misura astronomiche e geodetiche, strumenti matematici e di 
disegno. Orario: tutti i giorni dalle 11 alle 16. Ingresso gratuito. 

Info: 0575.377662, museocomunicazione@comune.arezzo.it

Tante le iniziative proposte dall’Asineria
Un modo originale per scoprire il territorio e le tradizioni del casentino 

Un asino per amico
a Bibbiena

T
ante, a maggio, le iniziative dedicate ai 
più piccoli e alle loro famiglie organizzate 
dall’Asineria “Gli amici dell’asino”, nello 
splendido scenario del Parco delle foreste 

casentinesi. 

Martedì 1° e sabato 12, appuntamento con Meren-
dasino fuori porta, breve escursione e merenda con 
prodotti tipici in compagnia del simpatico animale. 
Sabato 12 e 26  “Ciao orecchielunghe!”, pomeriggio 
dedicato alla conoscenza dell’asino. Sabato 5 e 19 sarà 
invece la volta di “Tutti in fattoria” (anche il 1° mag-
gio) e sabato 5 e domenica 27 “L’orto di nonno Dario”, 
incontro dedicato ai saperi di ieri. Domenica 6 ecco 
invece “Sherlock l’asino in: caccia alla traccia… il ri-
sveglio”. Il 19 e 20 maggio sarà possibile partecipare a 
“Casentino asinabile”, un’occasione per vivere l’espe-
rienza di un trekking “someggiato” della durata di due 

giorni con asini al seguito, alcuni dei quali sellati per 
far salire in groppa i bambini, immersi nella verdeg-
giante campagna casentinese. 

Il 20 maggio “A ritmo… d’asino”, facile passeggiata 
in campagna in compagnia di simpatici asinelli e “Ti 
racconto un... mestiere”, la storia della Valle casentine-
se ripercorsa e presentata attraverso i mestieri di “un 
tempo che fu”. Domenica 13 e 27 “Sulle orme…dell’asi-
no”, escursione someggiata dal sapore medioevale al 
Castello di Gressa, durante la quale i bambini potranno 
alternarsi in sella agli asini durante il percorso. Sabato 
26 infine, “L’asino di paese”, discesa al borgo di Bibbie-
na in compagnia degli asinelli e passeggiata in nottur-
na in compagnia della Guida Escursionistica. Attività 
simili saranno proposte anche nel mese di giugno.

 Info: 320.0676766, www.gliamicidellasino.it

ingiro



6

Si caratterizza per l’attenzione alla cucina del territo-
rio il ristorante Doccia (ad Arezzo in via Rondine). I 
piatti proposti vengono realizzati da esperti chef con 
grande cura nei particolari. Così si spazia dagli an-
tipasti di mare alle specialità di carne, con partico-
lare attenzione verso la stagionalità dei prodotti. Il 
menù, infatti, varia quattro volte l’anno e offre piatti 

di carne, tra i quali le tagliatelle tirate a mano con 
chianina o i classici crostini neri e i piatti di pesce. 
Ampia la scelta dei vini, che conta tra 250 etichette, 
divise fra quelle del territorio e nazionali. Il locale è 
anche dotato di una sala cerimonie, la Loggia Chiara. 
Chiuso la domenica sera, il lunedì e il martedì. 
Info: 0575.364222

Quando l’arte napoletana della pizza si sposa con la Toscana
Piatti espressi con materie prime fresche e di grande qualità

Mivà di più
da trent’anni

È 
stato da poco rinnovato il ristorante piz-
zeria “Mivà di Più” di Arezzo, che ha alle 
spalle un’esperienza trentennale. Il locale 
si trova nella storica piazza Sant’Agostino, 

a pochi passi dalle mete storico-artistiche della città, 
ed è rinomato non solo per la sua cucina di elevata 
qualità e per la pizza napoletana, ma anche per la ca-
lorosa accoglienza che viene riservata alla clientela. 
La terrazza permette, quando le giornate lo consen-
tono, di pasteggiare anche all’aperto. 

Nel menù, oltre alla pizza, preparata secondo gli 
storici canoni del metodo napoletano, si ritrovano 
piatti tipici del territorio toscano, proposti in por-
zioni ricche e abbondanti, sempre cucinati espressi. 

Oltre agli antipasti sfiziosi e gustosi, anche la scelta 

per i primi piatti è molto varia e la maggior parte viene 
preparata utilizzando pasta fresca. I piatti di pesce e di 
carne sono cucinati sempre con ingredienti e materie 
prime fresche e di ottima qualità. 

In questo locale è possibile mangiare a tutte le ore 
dato, che è aperto ogni giorno, sia per il pranzo che per 
la cena. E poi la conduzione familiare favorisce anche 
un rapporto personale tra i clienti e i proprietari, e per-
mette di sentirsi come “a casa”. Oltre alla pizza si può 
optare anche per calzoni, crostoni e “ciacce”. “Mivà di 
più” effettua anche un servizio di pizzeria da asporto e 
offre specialità anche per celiaci. Inoltre, tutti i giovedì 
sera vengono organizzate serate all’insegna di karaoke 
e piano bar. Chiuso il martedì. Aperto il 1° maggio.

Info: 0575.352182, www.mivadipiu.com

Dolce Verde
Inaugura sabato 19 maggio la nuova stagione della discoteca 
Dolce Verde di Castiglion Fibocchi (strada statale Setteponti 
116). All’ingresso del locale si ritrova il “Caffè Miami”, un’a-
rea coperta dedicata alla sperimentazione sonora. All’interno 
della struttura centrale, invece, sono collocati un punto bar, 
una sala ristorazione e la music hall. Il giardino comprende 
piscina e music hall. Dal 2011 è stato aperto anche un nuovo 
spazio, “Royal 116”. La serata del giovedì, che prenderà il via il 
28 giugno, è dedicata a un pubblico adulto; quella del sabato 
a un’utenza più giovane, con musica contemporanea. Al Dolce 
Verde si balla anche in caso di pioggia. 

Info: 338.6008060, www.dolceverde.it

Le Mirage
Le Mirage non delude le aspettative di divertimento del suo 
pubblico e a maggio ha un calendario ricco di eventi. Il locale 
di Monte San Savino propone, venerdì 11, l’appuntamento pe-
riodico mensile col format Back to the future per l’occasione 
in consolle ci sarà Ilario Alicante. La discoteca, che si trova al 
confine con l’Umbria, in viale Santa Maria Vertighe, dispone 
di tre sale: Male Room con musica contemporanea, Aquarius 
Club con musica house e il privè Dubai Club Restaurant con 
musica commerciale vintage. 

Info: 347.4720189, 347.6686969, 0575.810215, www.lemirage.it

in&out

Doccia e la cucina del territorio
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OGNI MESE IN REGALO
CON LA NAZIONE

Segnala gli eventi a 
livein@etaoin.it

grafica: www.kidstudio.it

Festa del motore
Il 18, 19 e 20 maggio a Siena arri-
verà la “Festa del motore”. Il pic-
colo motor show richiama ogni 
anno gli appassionati delle due e 
quattro ruote per un fine settima-
na all’insegna del divertimento e 
alla scoperta delle ultime novi-
tà sul mercato. Per l’occasione, 
anche tanti spettacoli acrobati-
ci con stuntman professionisti, 
musica dal vivo e dimostrazioni 
dedicate alla sicurezza stradale. 
Infine, è stata organizzata una 
lotteria, con estrazione domeni-
ca 20 maggio (ore 18). L’evento 
si svolgerà presso il Consorzio 
Agrario in località Casetta. 
Info: www.festadelmotore.it

Settimana 
della bonifica
Dal 12 al 20 maggio, anche in 
Toscana, si svolgerà la “Setti-
mana della Bonifica”. In pro-
gramma una lunga serie di 
convegni, visite agli impianti, 
incontri e manifestazioni orga-
nizzate dai Consorzi di Bonifica 
e quest’anno dedicati al tema 
del rapporto con gli enti loca-
li. I programmi completi sono 
disponibili sui siti dei singoli 
Consorzi e su quello della loro 
Unione Regionale.
Info: www.urbat.it

Il Castello 
protagonista
A maggio occhi puntati a Pra-
to sul Castello dell’Imperatore, 
recentemente rimesso a nuovo 
dal Comune, con il sostegno di 
Fondazione Cassa di Risparmio 
di Prato, Asm e Lions Club Da-
tini. Il 5 maggio, al teatro del 
Convitto Cicognini si svolgerà 
il convegno nazionale “Federi-
co II di Svevia: verità velate e 
rivelate” a cura della Gran Log-
gia d’Italia con il patrocinio del 
Comune e in collaborazione con 
la Circoscrizione Centro. Info: 
347.7289753. Lo stesso giorno le 
porte del Castello saranno aper-
te in orario continuato 10-19 con 
ingresso gratuito. Ed ancora, il 6 
maggio, “La domenica al Castel-
lo”,  visite guidate gratuite (ore 
10.30, 11.30, 16.30 e 17.30).
Prenotazione obbligatoria.
 Info: 0574.1835025/28

Padule 
da scoprire
Ogni anno il Centro R.D.P. Pa-
dule di Fucecchio (Fi) organiz-
za visite guidate nella riserva 
naturale (aree Le Morette e Ri-
ghetti) e negli ambienti vicini, 
come il Lago di Sibolla e il Col-
le di Monsummano. Le visite si 
svolgono ogni fine settimana e 
tutte le escursioni sono condot-
te da una guida ambientale au-
torizzata. Per maggio gli appun-
tamenti sono il 1°, 13, 18, 20 e 
26. Domenica 13 (ore 9-18) ecco 

la Festa delle Erbe Palustri, con 
visite guidate gratuite nel Pa-
dule di Fucecchio (area Le Mo-
rette); a Castelmartini artigiani 
delle erbe al lavoro, mercatino 
dei prodotti bio e del piccolo ar-
tigianato, eventi e animazione. 
Info: www.zoneumidetoscane.it 

Un blitz 
in archivio
Si inaugura il 17 maggio in Sa-
letta Valentini e nel Cassero 
medievale di Prato la mostra 
“Un Blitz in archivio - Contem-
poraneità e memoria nelle im-
magini fotografiche della città”, 
a cura dell’Archivio Fotografi-
co Toscano e dell’associazione 
“Blitz!”. Lavorando sulle storie 
e peculiarità del territorio e dei 
suoi abitanti, l’esposizione è im-
postata sul confronto fra pas-
sato e presente. Resterà aperta 
nei due spazi, a ingresso gratui-
to, fino al 10 giugno. Orario: dal 
mercoledì al sabato 16-19, do-
menica 10-13 e 16-19. 
Info: www.portalecultura.prato.it

All’alba 
del XX secolo 
Fino al 3 giugno, il Centro Mat-
teucci per l’Arte Moderna di 
Viareggio (via D’Annunzio 28) 
ospita “In Toscana all’alba del 
XX secolo - Una collezione pri-
vata”. La mostra, promossa dal-
la Società di Belle Arti di Viareg-
gio, si articola in circa quaranta 
opere rappresentative del pas-
saggio dalla pittura macchiaiola 
all’affermazione del Novecento 
in Toscana. Un’occasione unica 
per ammirare dipinti di un’im-
portante raccolta privata, come 
“La strada bianca” di Fattori, la 
“Famiglia di contadini” di Sof-
fici o “Via Toscanella” di Rosai. 
Info: 0584.52030, www.sba.it

Calendimaggio
Sabato 5 e domenica 6 maggio 
a Barga (Lu) si apriranno i gio-
chi del Calendimaggio durante i 
quali il centro storico del borgo 
sarà immerso in un’atmosfe-
ra medievale. Grazie al lavoro 
dell’associazione Historica Lu-
cense di Lucca, verrà allestito 
un campo medievale, con giochi 
dell’epoca e un mercato a tema. 
La manifestazione prenderà il 
via sabato pomeriggio, con tan-
te attività didattiche a cura dei 
Rievocatori. Domenica si potrà 
invece fare un giro tra gli stand 
del mercatino medievale e a as-
sistere a gare di tiro con la bale-
stra da imbraccio. L’evento avrà 
luogo sulla collina del Duomo. 
Info: 800.533999,
www.pontineltempo.it 

Domus Mazziniana
Da marzo ha riaperto al pubbli-
co, con un nuovo percorso mul-
timediale dedicato al Risorgi-

mento, la Domus Mazziniana di 
Pisa. Istituita nel 1952, raccoglie 
l’eredità spirituale e materiale 
della casa dei Nathan-Rosselli, 
dove Mazzini fu ospitato fino alla 
morte. L’edificio fu distrutto nel 
bombardamento del 31 agosto 
1943 e ricostruito nel dopoguer-
ra. Vi hanno sede il Centro Studi 
Mazziniani, con un’importante 
biblioteca sulla storia del Risor-
gimento, e il museo, che conser-
va cimeli e oggetti personali ap-
partenuti a Mazzini. Orario: dal 
lunedì al venerdì 9-13. Aperture 
su prenotazione per gruppi. 
Info: www.domusmazziniana.it 

Bicincittà 2012
La Spezia partecipa a Bicincit-
tà 2012, l’evento organizzato in 
oltre 100 città italiane, dedicato 
all’uso della bici e alla mobilità 

sostenibile. Il ritrovo è fissato in 
piazza Brin domenica 13 mag-
gio. Quest’anno l’appuntamento 
coincide con la “Giornata nazio-
nale della bicicletta”.
Info: 0187.501056, bicincitta.uisp.it

Teatro Pietro Aretino
Ultimi due appuntamenti al tea-
tro Pietro Aretino di Arezzo, con 
la rassegna “Teatro per Amore” 
,dedicata al teatro amatoriale. Il 6 
maggio (ore 21.15) andrà in sce-
na “Bugiardi” per la regia di Le-
onardo Bruschi. Il 17 maggio (ore 
21.15) “Appartamento al Plaza” di 
Neil Simon, per la regia di Marco 
Cucciniello. Una commedia nella 
quale trovano spazio tre storie, 
legate ad altrettante coppie, che 
hanno come sfondo la stessa su-
ite del Plaza Hotel di New York. 
Info: 0575.377503
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