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La spesa di Pegna 
diventa “verde”

Ha scelto la mobilità sostenibile lo storico alimentari fiorentino 
Pegna, in via dello Studio e a pochi passi dal Duomo. L’attività, 
che si trova nei locali di un palazzo del XV secolo, con volte a 
crociera (in origine probabilmente un monastero), è molto cono-
sciuta in città perché propone da sempre prodotti selezionati e di 
qualità, ed è per questo motivo che i fiorentini ci fanno la spesa 
dal 1860. Sono in tanti a farsi consegnare i prodotti direttamente 
a domicilio e proprio per offrire questo servizio Pegna ha scelto di 
acquistare da Rugi Motori un veicolo elettrico Piaggio. Il mezzo, 
che permette di girare per le vie del centro senza inquinare, ri-
spettando la città e l’ambiente, è stato consegnato a Pegna (e alle 
altre attività commerciali del centro fiorentino che hanno sposato 
questa scelta) ieri, giovedì 26 aprile, alla Fortezza da Basso, in 
occasione della Mostra internazionale dell’artigianato.

Info: www.pegnafirenze.com

inscena
E venne maggio 
viaggio in musica

Rocco U stortu  
al teatro studio

giro d’italialand  
con Maurizio crozza

Fabbrica europa  
torna alla leopolda

anestesia totale all’obihall

 insala 
È tempo di blockbuster

video library 
arte e pellicole

inmostra
Arte torna arte
le forme del bello

evequoz 
pittore e atleta

fabulae piCTAe
maioliche e miti

dai gattopardi 
a globalmafia

5

6

7

9

10

11

12

13

16

17

20

21

22 

24

innote
sapessi dire...
Biagio antonacci

vecchioni, marlene 
e cisco all’Hobihall

girone jazz 
ed è subito atmosfera

ort, ospiti e duetti inediti

in&out
flò lounge bar 
anteprima d’estate

balli scatenati all’ideal

united indi pub 
a tutta birra

i locali della movida

ingiro
terra futura

fiori in mostra a greve

JOCABA, sapori di francia

torna la notte bianca

gelato festivaL

inpillole 
gli appuntamenti in breve

Seguici su FACEBOOK
clicca “mi piace” sulla pagina
Firenze live in



4



5

M.M. al Cestello
Doppio appuntamento a maggio al Teatro di Cestello. Giovedì 3 
(ore 21) ecco in scena “M.M. (me medesimo)”, un monologo che 
sembra cucito addosso alla straordinaria maschera tragicomica 
di Alessandro Benvenuti. Sul palco spoglio c’è Cencio, il protago-
nista, un uomo in crisi che pensa ad alta voce, ricorda, racconta, 
fa sorridere, ridere ed emoziona. Fino al 29 aprile e quindi dal 
4 al 6 maggio, dall’11 al 13 e dal 18 al 20 il Cenacolo dei Giovani 
presenterà “Allegretto, per bene ma non troppo” di Ugo Chiti, per 
la regia di Lorenzo degl’Innocenti. Il ritrovamento di un presunto 
feto umano è l’ipotetico fatto di cronaca che turba la coscienza di 
un paese in fermento per la visita del Duce. A questo si aggiunge 
un secondo fatto, realmente accaduto. Così, si avvia un feroce lin-
ciaggio morale secondo un codice conformistico. Orario: giovedì, 
venerdì e sabato ore 21, domenica ore 16.30. 

Info: 055.294609, www.teatrocestello.it

Appuntamento con il 75° Festival fiorentino 
Dal 4 maggio al 10 giugno in programma 90 eventi e 6 prime assolute 

E venne Maggio
Viaggio in musica

F
irenze torna ad accen-
dersi di musica e spet-
tacolo con il 75° Festival 
del Maggio Musicale che 

si svolgerà dal 4 maggio al 10 giu-
gno e che sarà dedicato al tema 
del viaggio, dalla Mitteleuropa al 
Sudamerica. In programma, nelle 
cinque settimane del cartellone, 
90 eventi diversi, 6 prime asso-
lute e 2 italiane, 200 ospiti e 23 
luoghi coinvolti. Insomma, ogni 
giorno sarà caratterizzato da 
un’offerta culturale vivace e mul-
tidisciplinare: teatro, opere, bal-
letti, concerti, mostre, convegni, 
cinema e tanto altro. Moltissime 
le novità, come la lectio magistra-
lis per l’inaugurazione, il debutto 
del Maestro Zubin Mehta nel Der 
Rosenkavalier di Richard Strauss 
o il ritorno della prosa con una 
co-produzione con la Pergola.

L’anteprima sarà “Aspettando il 
Maggio”, con le esibizioni della 
banda dell’Arma dei Carabinieri 
e il loro concerto al Nuovo Teatro 
(3 maggio, ore 17). Quindi la ce-
rimonia d’inaugurazione all’Aula 
Magna dell’Università di Firenze, 
con la lectio magistralis di Alberto 
Arbasino e Miguel Rojas Mix (4 
maggio, ore 11). Da non perdere 
anche le Prove aperte & Question 
time: sabato 12 maggio (ore 16, 
Teatro della Pergola) per “The 

Four Temperaments” e “Verklärte 
Nacht” e giovedì 17 (ore 17, Teatro 
Goldoni) per “La Metamorfosi”. 

Entrando nel cuore del Festival, 
la partenza ufficiale sarà con “Der 
Rosenkavalier” di Strauss (4-11 
maggio). La regia vedrà il ritor-
no di Eike Gramss e, sul podio, il 
direttore Zubin Mehta. Seguirà, 
come da tradizione, un’opera com-
missionata per il Maggio, “La me-
tamorfosi” (tre recite dal 22 al 25 
maggio), della giovane composi-
trice Silvia Colasanti ispirata all’o-
monimo testo di Kafka. A dirigere 
l’Orchestra ed il Coro del Mag-
gio sarà Marco Angius; regia di 
Pier’Alli. Dal 31 maggio al 5 giugno, 
andranno poi in scena i due capo-
lavori del compositore ungherese 
Béla Bartók: “Il mandarino mera-
viglioso” e “Il Castello del Duca 
Barbablù” diretti da Zsolt Hamar. 

Tante le creazioni di Maggio-
Danza e undici i concerti, a par-
tire da quello del 5 maggio al 
Nuovo Teatro dell’Opera, con 
Radu Lupu al pianoforte, in col-
laborazione con gli Amici della 
Musica. Infine, per le mostre, al 
Nuovo Teatro ecco “Dissonanze e 
consonanze pittoriche e musicali 
al Maggio Guttuso-Scialoja-Vlad 
1948-1951” a cura di Moreno Buc-
ci, dal 7 maggio al 10 giugno. 

Balletto di Kiev
Doppio evento
Torna nel mese di maggio a Firen-
ze la compagnia di danza ucraina 
del Balletto di Kiev. Nel cartellone 
del Teatro Verdi domenica 6 (ore 
17.30) è inserito, infatti, il “Don 
Chisciotte”, basato sul famoso 
romanzo di Miguel de Cervantes. 
Lunedì 7 maggio (ore 20.45) sul 
palco del Verdi andrà in scena uno 
dei balletti più noti del XIX seco-
lo, “Il lago dei cigni”, la cui trama 
è incentrata sul topos romantico 
della creatura femminile ultrater-
rena inseguita da un uomo che è 
perdutamente innamorato. 

Info: www.teatroverdionline.it

Rocco u Stortu
Torna al Teatro Studio di Scandicci (via Donizetti, 58), dall’8 al 10 mag-
gio, un testo contemporaneo ma che è già nella storia del teatro: “Roccu 
u Stortu”, produzione della Compagnia Krypton. A distanza di 11 anni 
dal debutto, Fulvio Cauteruccio, incrociando l’esperienza drammatur-
gica di Francesco Suriano, ridà voce e carne alla storia rabbiosa e coin-
volgente del contadino calabrese Roccu, che va in guerra per un pezzo 
di terra. Rocco è “u stortu”, il matto, uno spirito libero che compone un 
violento attacco all’ordine militare in guerra e al governo dei Savoia.  
Il 18 maggio quindi (ore 21) prosegue il progetto OA e il viaggio nelle 
lingue del teatro intrapreso in varie tranche al Teatro Studio. Nel quinto 
e ultimo atto, dedicato alla musica, l’opera di Cristina Volpi metterà in 
evidenza la percezione del corpo come sovrastruttura. La musica clas-
sica, nell’esecuzione dal vivo di tre musicisti, tenterà una ricostruzione 
di questa armonia interrotta.

Info: 055.7591591, www.teatrostudiokrypton.it

Info e programma completo: 055.2779350, www.maggiofiorentino.com

inscena
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Apocalypse, Giacobazzi in scena
Martedì 22 maggio (ore 20.45) all’Obihall andrà in scena “Apo-
calypse”, il nuovo spettacolo inserito nel cartellone del teatro 
Verdi. Di e con Andrea Sasselli, lo show vede protagonista Giu-
seppe Giacobazzi. Il comico, con la sua mimica unica, l’umori-
smo pungente e il look inconfondibile, analizza l’attualità ita-
liana: dai reality show ai telegiornali, dalla pubblicità alle mode 
del momento, senza risparmiare nessuno. Tema fondamentale, 
poi, è il rapporto con le donne all’interno della coppia, dove i 
problemi iniziano fin da ragazzino. Non manca infine l’ironia 
sempre affettuosa con la quale Giacobazzi analizza gli stereotipi 
del quarantenne “perennemente” giovane. 

Info: www.teatroverdionline.it

Federico Tiezzi dirigerà Sandro Lombardi nel nome di Proust
Uno spettacolo che racconta come ci si possa rovinare per passione

Un amore di Swann
nel Cortile del Bargello

I
l Bargello torna, come ogni primavera, sede di 
grandi spettacoli. Sarà nel nome di Proust che 
Federico Tiezzi dirigerà Sandro Lombardi nel 
prossimo, consueto appuntamento al Cortile del 

Museo Nazionale di via del Proconsolo. Da martedì 22 
maggio a domenica 3 giugno (ore 21.15), verrà presen-
tato “Un amore di Swann”, che andrà in scena anche 
in caso di pioggia.

Parte essenziale del primo volume della “Ricerca del 
tempo perduto”, “Un amore di Swann” è un roman-
zo nel romanzo e pare pensato dal suo autore anche 
come “dramma” di grande, tragicomica teatralità. 
Tre sono i personaggi principali: Charles Swann, 

ricco ed elegante uomo di mondo; Odette de Crecy, 
bella cortigiana raffinata e opportunista per la quale 
l’uomo perde la testa; infine Madame Verdurin, ric-
chissima e snob, a capo di un salotto nel quale na-
scerà l’amore tra Swann e Odette. 

Insomma, la storia di un tormento, di un amore che 
diventa ossessione, malattia, rovina: una vicenda di 
passione, gelosia, tradimenti nella Parigi della mon-
danità di fine Ottocento. Intorno alle vicende di que-
sta liaison si muove un mondo che pare collocarsi tra 
Balzac e Molière: i Verdurin, prepotenti e incolti, l’in-
sipido dottor Cottard, il pittore presuntuoso Biche, la 
zia di un pianista ex-portinaia, l’accademico Brichot, 
tanto intelligente nella sua professione quanto idiota 
come uomo di mondo... Personaggi che conferiscono 
alla vicenda un tono da commedia. In una dimensio-
ne quasi da contrappasso dantesco, Swann, avvezzo a 
frequentare il più bel mondo parigino, pur di vedere 
Odette, che è habitué del salotto Verdurin, si abbassa 
a entrare in relazione con questi oscuri personaggi, 
fino a ridursi a mendicare i loro inviti. La passione che 
divora Swann è il tema di questo spettacolo: amore 
come gelosia, tradimento, ansia, angoscia, solitudine. 
Ma anche gioia di possesso, condivisione, forza sen-
suale. A questo si aggiunge il risvolto pirandelliano: 
Odette, che appare a Swann come una donna quasi 
irraggiungibile, non è altro che una ex-prostituta.

La mostra “Fabulae Pictae - Miti e storie nelle ma-
ioliche del Rinascimento” al Bargello sarà visitabile 
gratuitamente prima e dopo lo spettacolo.

Info: 055.600218, 
info@lombarditiezzi.it

inscena

Giro d’Italialand a Firenze
 
Ci voleva una doppia data per accontentare tutti i seguaci del Crozza-
pensiero: così giovedì 3 e venerdì 4 maggio (ore 21) il Nelson Mandela 
Forum sarà il luogo designato a ospitare “Giro d’Italialand” lo spetta-
colo del comico, imitatore e conduttore televisivo genovese, inserito nel 
cartellone del teatro Puccini. Maurizio Crozza sarà alla guida di un tour 
che porterà il pubblico nell’Italia di oggi, con le sue assurdità e le sue 
manie, puntando i riflettori su tutte quelle persone incapaci che, senza 
alcun merito, risiedono ai posti di comando. Al Mandela sfileranno le 
imitazioni tanto care al pubblico: da Marchionne a Montezemolo, da 
Bersani a Napolitano, da Vasco Rossi a Umberto Bossi, senza rispar-
miare il robotico Mario Monti e ovviamente il sindaco Matteo Renzi. 

Info: 055.362067, www.teatropuccini.it
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Balkan Burger la storia di Razna
Appuntamento dal 3 al 5 e dal 10 al 12 maggio (ore 21.15), 
al Teatro Manzoni di Calenzano (via Mascagni 18) con 
una nuova produzione del Teatro delle Donne. Si tratta di 
“Balkan Burger - la storia di Razna che visse più volte” di 
Stefano Massini, con Luisa Cattaneo e la musica composta 
ed eseguita dal vivo da Enrico Fink. In una Jugoslavia dila-
niata dalle divisioni etniche e religiose, c’è una ragazza, la cui 
vita diventa un crocevia dove nessuno rispetta le precedenze. 
Figlia di allevatori, Razna vedrà infatti scatenarsi una lotta 
senza quartiere, dove la carne del bestiame è tale e quale ai 
corpi umani dell’ennesimo massacro. 

Info: 055.8876581, www.teatrodelledonne.com

Anestesia totale all’Obihall
Fa parte della programmazione del Teatro Puccini lo spettacolo 
ospitato mercoledì 2 maggio (ore 21) all’Obihall. Il palco sarà 
tutto di Marco Travaglio che porterà in scena “Anestesia Totale” 
con la partecipazione di Isabella Ferrari e le musiche dal vivo di 
Valentino Corvino diretto da Stefania De Santis. Lo spettacolo 
nell’era post-B denuncia «una montagna di scorie tossico-nocive 
che continueranno a far danni e vittime per decenni, soprattutto 
nella cosiddetta informazione». «Gli storici del futuro – spie-
ga Travaglio - studiando gli ultimi vent’anni della storia d’Italia, 
penseranno a una misteriosa epidemia che cloroformizzò e lobo-
tomizzò un intero Paese riducendolo all’anestesia totale. A meno 
che i cittadini non si sveglino e scoprano l’antidoto. Ecco: chi 
assiste a questo spettacolo avrà in omaggio l’antivirus». 

Info: 055.362067,  www.teatropuccini.it

Dal 3 al 13 maggio appuntamento con la XIX edizione
Un fitto cartellone di eventi alla scoperta delle espressioni contemporanee

Fabbrica Europa
torna alla Leopolda

P
renderà il via il 3, per proseguire fino al 13 
maggio, Fabbrica Europa, il Festival in-
ternazionale della scena contemporanea, 
giunto alla XIX edizione. Nei monumenta-

li spazi della Stazione Leopolda e in altre location 
di Firenze si snoderà un fitto calendario d’iniziative 
alla scoperta delle più recenti e interessanti espres-
sioni contemporanee, nazionali e internazionali, del-
la danza, della musica, del teatro di ricerca, come 
dei linguaggi sperimentali, delle arti visive e della 
multimedialità. 

L’inaugurazione della manifestazione sarà affidata 
a Wim Vandekeybus, con la prima nazionale di Oe-
dipus/Bêt Noir (3 maggio, Teatro della Pergola). Un 
adattamento non convenzionale della tragedia Edipo 
re di Sofocle firmata Jan Decorte e portata in scena 
da Vandekeybus (Edipo) con una forza e un impatto 
travolgenti, grazie a un cast di 16 tra danzatori, attori 
e musicisti. Dal 3 al 6 maggio ecco Tony Thatcher 

e Mariana Lucia Marquez, nella creazione originale 
“Dance Undone - repositioning choreography arts 
practice”, un progetto tra danza, video e installazioni 
che coinvolge giovani emergenti di sette diversi Pae-
si europei e che si sviluppa tra la Stazione Leopolda 
e il Caffè Letterario Le Murate. Dal 3 al 5 maggio tre 
scenari urbani di Firenze, il centro storico, la Stazione 
di Porta al Prato e piazza Ghiberti, ospiteranno al-
trettante pellicole dei fratelli Lumière, inscenate da 12 
performer toscani per una creazione originale sotto 
la direzione del regista polacco Wojciech Krukowski. 
Dal 9 al 12 ecco invece “20 danzatori per 100 azioni 
sulla città” della slovena Mateja Bucar: una creazio-
ne originale che coinvolgerà venti giovani danzatori 
toscani in un workshop che sfocerà nell’evento site 
specific con cento performance ai semafori della cit-
tà, calibrate sulla durata degli intervalli tra il rosso e il 
verde. Moltissimi altri gli appuntamenti. 

Info e programma: www.fabbricaeuropa.net 

inscena
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Video Library
Arte e pellicole

Lo Schermo dell’Arte Film Festival ed Ex3 Centro per l’arte 
contemporanea rinnovano la loro collaborazione con la secon-
da edizione di Video Library. In programma, sette film docu-
mentari dedicati ai maggiori protagonisti dell’arte contempo-
ranea, provenienti dall’archivio del Festival, che a rotazione 
verranno presentati fino al 31 maggio ogni giovedì sera alle 21 
e la domenica alle 11 nella Video Room di Ex3. I film saranno 
proiettati in dvd, in versione originale sottotitolati in italiano. 
L’ingresso è riservato ai soci di Ex3. Per chi lo desidera, è pos-
sibile diventarlo versando la quota annuale di 20 euro. 

Info e programma completo: www.schermodellarte.org

In arrivo “Hunger Games” il film campione d’incassi in America 
Da non perdere anche i sequel di “American Pie” e “Men in black” 

È tempo
di blockbuster

M
aggio all’insegna dei 
grandi blockbuster 
nelle sale cinemato-
grafiche italiane. Si 

comincia il 1° del mese con “Hun-
ger Games”, che ha registrato una 
partenza da record negli Usa. Trat-
to dal primo romanzo della trilo-
gia di Suzanne Collins, il film è 
ambientato tra le rovine di quello 
che fu il Nord America, nello stato 
di Panem, dove ogni anno ognuno 
dei dodici distretti invia un ragaz-
zo e una ragazza a competere agli 
Hunger Games, evento televisivo 
nazionale basato su una feroce lot-
ta per la sopravvivenza. La pelli-
cola, diretta da Gary Ross, ha una 
trama decisamente avvincente, 
carica di sorprese e colpi di scena.  
Info:
www.thehungergamesmovie.com

Dal 4 maggio nelle sale ritorna al 
gran completo dopo nove anni il 
cast della fortunata saga Ameri-
can Pie in “American Pie - Ancora 
insieme”. Il film, uscito nelle sale 
statunitensi il 6 aprile, prosegue 
la storia dal terzo capitolo “Ameri-
can Pie - Il matrimonio” del 2003,  
presentando la vita coniugale di 
Jim e Michelle Levenstein e dei 

figli. Una reunion fra vecchi com-
pagni di classe, spassosa alme-
no quanto le puntate precedenti. 
Info: 
www.americanpiereunion.com

Sul grande schermo a maggio 
anche Johnny Depp in un film di 
Tim Burton, “Dark Shadows”. La 
pellicola, di genere fantasy-horror, 
in uscita l’11 del prossimo mese, 
ha come protagonisti anche Eva 
Green, Michelle Pfeiffer, Jonny Lee 
Miller e Helena Bonham Carter. 
La sceneggiatura, scritta da Seth 
Grahame-Smith, si basa sull’o-
monima soap opera degli anni 
Sessanta creata da Dan Curtis. 
Info:
darkshadowsmovie.warnerbros.com

Infine, sempre tra le uscite del 
mese, torna la banda di Will Smith 
e Tommy Lee Jones con “Men in 
black 3” in 3D. Il film, nelle sale 
dal 25 maggio, è il terzo capito-
lo della trilogia iniziata nel 1997. 
L’agente “J” torna indietro nel 
tempo con lo scopo di salvare la 
vita della versione giovane del 
collega “K” e, di conseguenza, an-
che il mondo dalla distruzione. 
Info: www.meninblack.com

le promozioni
degli Uci Cinemas
Continuano le promozioni, nel 
mese di maggio, agli Uci Cine-
mas di Campi Bisenzio e di Fi-
renze. Si parte con Cinefans che 
permette, nella versione Plus, di 
vedere film a soli 5,20 euro tutti 
i giorni (escluso 3D). La Skin 
Card consente invece la visione 
di 10 film a soli 5 euro, tutti i 
giorni (esclusi 3D). E ancora, 
il grande appuntamento con la 
rassegna “Ricomincio da 3” che 
prevede, tutti i giovedì, un film 
della stagione a soli 3 euro tutto 
il giorno, ad orari fissi (18.30 
- 21.30). Da non perdere, la pro-
iezione di “Battleship” giovedì 
10 maggio e quella di “To Rome 
with love” di giovedì 17. 

Info: www.ucicinemas.it

Madama Butterfly
e Valentino Rossi
Molti appuntamenti speciali e da 
non perdere agli Uci Cinemas di 
Firenze e Campi Bisenzio. Giovedì 
3, 17 e 31 maggio (ore 20.30) è in 
programma lo spettacolo lirico in 
3D “Madama Butterfly”. Un even-
to davvero da non perdere per gli 
appassionati del genere. Sempre 
giovedì 3 maggio inoltre, a grande 
richiesta, verrà riproposto il docu-
film sulla vita di Valentino Rossi 
raccontata da Ewan Mc Gregor, 
“Fastest”, con inizio alle ore 21. 

Info: www.ucicinemas.it

insala



10

Dal 5 al 31 maggio, il Museo Mediceo e la Limonaia 
di Palazzo Medici Riccardi ospiteranno la mostra di 
Omar Ronda e Piero Gilardi intitolata “Super Natu-
ra”. I due artisti (l’uno rappresentante della Cracking 
Art, l’altro esponente dell’Arte Povera e divenuto ce-
lebre per i suoi “Tappeti natura”) portano a Firenze 

la loro rappresentazione dell’ambiente naturale. Le 
installazioni si confronteranno non solo reciproca-
mente, ma anche con le immagini di alcuni antichi 
manoscritti conservati nella Biblioteca Riccardiana 
di Palazzo Medici. Orario: tutti i giorni 10-18, chiusa 
il mercoledì. Info: www.provincia.fi.it

Una grande esposizione alla Galleria dell’Accademia
Dedicata al persistere dei modelli nelle opere degli artisti

Arte torna Arte
Le forme del bello

‘A
rte torna Arte’ è l’espressione coniata da 
Luciano Fabro a raccolta di una serie di 
sue lezioni fra università, accademie e 
musei del mondo. Riassume il principio 

secondo cui, pur con diverse modalità, tutta l’arte si 
dipana da un’unica radice. Per questo, un discorso 
sulle origini e sul persistere dei modelli e delle forme 
è l’essenza stessa della storia dell’arte, dei suoi lin-
guaggi e delle sue modalità visive e plastiche. Nell’o-
pera dei grandi artisti, questo atteggiamento di me-

ditazione e rielaborazione sulle fonti, va ben oltre le 
prassi della “copia” e della citazione, generando cre-
azioni profondamente innovative. Ecco dunque una 
mostra che guarda alla storia e all’iconologia come 
forme vive di appartenenza. “Arte torna Arte” aprirà 
al pubblico lunedì 7 maggio (ore 17.30) e sarà visibile 
fino al 4 novembre.

Il luogo che la ospiterà, la Galleria dell’Accademia, 
sede del David, dei Prigioni di Michelangelo e di una 
vasta raccolta di pittura fiorentina medievale e rina-
scimentale, è lo spazio ideale per un dialogo fra ope-
re del passato e artisti moderni e contemporanei,  at-
traverso un continuo contrappunto. La rosa di artisti 
individuati annovera nomi di massimo rilievo: Fran-
cis Bacon, Louise Bourgeois, Alberto Burri, Antonio 
Catelani, Martin Creed, Gino De Dominicis, Rineke 
Dijkstra, Marcel Duchamp, Luciano Fabro, Hans Pe-
ter Feldmann, Luigi Ghirri, Antony Gormley, Yves 
Klein, Jannis Kounellis, Ketty La Rocca, Leoncillo, 
Sol Le Witt, Eliseo Mattiacci, Olaf Nicolai, Luigi On-
tani, Giulio Paolini, Claudio Parmiggiani, Giuseppe 
Penone, Pablo Picasso, Alfredo Pirri, Michelangelo 
Pistoletto, Renato Ranaldi, Alberto Savinio, Thomas 
Struth, Fiona Tan, Bill Viola, Andy Warhol.

Un programma di eventi collaterali, comprensivo 
di incontri con artisti, concerti, proiezioni di film e 
performance, si affiancherà alla mostra al fine di ap-
profondire o ampliare le tematiche proposte. 

Info: www.unannoadarte.it

Evequoz, artista e atleta 
Un incontro accattivante tra arte e sport, nell’esposizione 
di Jean-Blaise Evequoz, artista di fama internazionale che 
giunge a Firenze dopo aver tenuto mostre nelle più impor-
tanti città del mondo (da Tokyo a New York). L’evento, or-
ganizzato da Blitz Comunicazione, si terrà da venerdì 11 a 
domenica 13 maggio nello spazio espositivo Ub di Ubaldo 
Pierantoni, in via dei Conti 4r. L’artista, di origini svizzere, 
è intimamente legato a Firenze, dove ha frequentato l’Ac-
cademia delle Belle Arti. Ma l’amore per la pittura non gli 
ha impedito di coltivare la passione per lo sport, che gli ha 
permesso di vincere la medaglia di bronzo ai Giochi Olim-
pici del 1976 nella spada a squadre.  L’evento fiorentino 
di Evequoz, che meglio di chiunque altro rappresenta il 
connubio arte-sport, è tanto più significativo considerando 
che proprio quest’anno il capoluogo toscano ha ricevuto il 
prestigioso titolo di Città Europea dello Sport. Un ricono-
scimento importante che conferma Firenze come una re-
altà dagli inesauribili interessi, patria di artisti geniali ma 
anche strettamente legata alla dimensione più bella dell’at-
tività sportiva. In breve, la cornice ideale per accogliere 
iniziative insolite come la mostra di Evequoz. La vivace 
produzione artistica di Evequoz si ispira ai più grandi ma-
estri del Novecento, da Matisse a Picasso. Tra le sue opere 
spicca in modo particolare una serie di quadri a soggetto 
sportivo, una vera rarità nel mondo dell’arte. 

L’esposizione sarà anche una preziosa occasione per coin-
volgere i cittadini e le istituzioni in un progetto benefico a 
favore della sede fiorentina dell’Associazione italiana scle-
rosi laterale amiotrofica, onlus rappresentata dal dottor 
Valdemaro Morandi. Orari: giovedì 10 maggio vernissage;  
venerdì 11 e sabato 12 ore 11-13 e 16.30-19.30; domenica 13 
ore 10-12.

Info: www.blitzcomunicazione.it

inmostra
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Il Museo del Bargello ospita un evento espositivo dedicato al Rinascimento
L’itinerario è suddiviso in due sezioni: mitologia classica e storia antica 

Fabulae pictae 
Maioliche e miti

I
l Museo Nazionale del Bargello propone un’e-
sposizione dedicata alle maioliche istoriate del 
Rinascimento e alla loro diretta dipendenza 
dalle fonti letterarie, storiche e figurative.

La mostra, visibile dal 16 maggio (inaugurazione il 
15, ore 17.30) al 16 settembre, intende valorizzare le 
importanti collezioni del Bargello, che comprendono 
anche un prezioso nucleo di maioliche di provenien-
za medicea, arricchite nell’occasione dalla presenza 
di altri esemplari significativi concessi in prestito da 
prestigiose collezioni italiane e straniere.

I visitatori potranno muoversi in un itinerario sud-
diviso in due sezioni principali: la prima dedicata a 
una selezione di temi della mitologia classica e l’altra 
ad alcuni episodi tratti dalla storia antica. Si potrà 
così percepire l’ampia e multiforme dipendenza del-
la maiolica istoriata dai grandi modelli rinascimen-
tali, soprattutto pittorici. Le manifatture ceramiche 
italiane infatti dimostrarono di essere tra quelle 
maggiormente dominate dal desiderio costante di 

recepire ed acquisire modelli figurativi di sicuro ri-
chiamo. Specie dal primo ’500, i pittori maiolicari 
italiani iniziarono a trascrivere sulle loro opere le xi-
lografie che illustravano le edizioni a stampa di testi 
letterari, come il Vecchio e il Nuovo Testamento, le 
Metamorfosi di Ovidio e le Storie romane di Tito Li-
vio; o ancora, le stampe in fogli sciolti, soprattutto 
quelle di Marcantonio Raimondi e della sua cerchia.

A rendere evidente e suggestivo questo stretto rap-
porto figurativo, in mostra saranno accostati alle 
maioliche anche vari esempi di arti applicate, specie 
di quelle che contribuirono a divulgare a più ampio 
raggio i temi aulici della cultura del tempo. La sele-
zione di maioliche istoriate comprende importanti 
esemplari di Cafaggiolo e Deruta, ma risulta incen-
trata soprattutto su quelle di due dei più prestigio-
si poli produttivi ceramici del Rinascimento, quali 
Faenza e il ducato di Urbino, dove anche la famiglia 
Medici si rifornì. 

Info: www.unannoadarte.it

Dai Gattopardi a Globalmafia 
L’arte contemporanea contro la mafia e in favore della legalità. 
Nasce con questo spirito la mostra del maestro Gaetano Por-
casi, dal titolo “Dai Gattopardi a Globalmafia”, ospitata nella 
Galleria delle Carrozze in Palazzo Medici Riccardi, in via Ca-
vour 5 a Firenze, dal 4 (inaugurazione ore 17.30) al 22 maggio. 
Un itinerario pittorico in 26 grandi tele che ripercorrono alcu-
ni dei momenti più drammatici della lotta alla mafia, illustran-
do anche un ricco repertorio di personaggi che hanno cercato 
di contrastare il mondo della criminalità. Orario: tutti i giorni 
10-18, chiuso il mercoledì.  

Info: www.provincia.fi.it

Tre mostre su Venturino 
In ricordo di Venturino Venturi, a dieci anni dalla sua morte, 
tre mostre a Fiesole, Pontassieve e Prato volte a riproporre la 
figura dell’artista, tra i più significativi del Novecento in Tosca-
na. L’esposizione di Fiesole è visibile fino al 30 maggio (Sala 
del Basolato del Comune e Museo Bandini, tutti i giorni 10-19, 
chiuso il lunedì e martedì) e indaga il rapporto dell’artista con 
il sacro. Quella di Pontassieve, aperta fino al 3 giugno (Sala 
delle Colonne, martedì, giovedì e domenica 16-19; mercoledì, 
venerdì e sabato 9.30-12.30) verte su un anno cruciale della 
sua vita, il 1958, quando ricoverato nell’ospedale psichiatrico 
di San Salvi, riprese a disegnare avviandosi alla guarigione. A 
Prato sono invece esposte le opere di soggetto sacro acquisite 
per il Museo dell’Opera del Duomo e per il Palazzo Vescovile.  

Info: www.museidifiesole.it, www.comune.pontassieve.fi.it

La verità figlia del tempo 
Il Museo Marino Marini di piazza San Pancrazio inaugurerà, 
giovedì 3 maggio (ore 18.30), “La verità è figlia del tempo non 
dell’autorità” di John Lovett e Alessandro Codagnone, che si 
sono avvalsi della collaborazione per il suono di Michele Pauli. 
A cura di Alberto Salvadori e prodotta per la cripta del museo, 
l’installazione nasce dalla lettura e dall’interpretazione della 
“Vita di Galileo” di Bertolt Brecht. Per l’inaugurazione sarà 
realizzata la performance da Candidate “Like Nightfall in the 
Morning”, con la partecipazione di Sandra Ceccarelli, Gary 
Indiana e Marco Mazzoni. Il lavoro del duo italo-americano 
spazia dalla fotografia alla scultura e coinvolge lo spettatore in 
modo critico, offrendogli varie possibilità interpretative. Ora-
rio: 10-17, chiuso domenica e martedì.

Info: 055.219432, www.museomarinomarini.it  

inmostra
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Vecchioni, Marlene e Cisco  
Tripla tappa all’Obihall
Roberto Vecchioni, Marlene Kuntz e Cisco saranno i protago-
nisti del maggio all’Obihall. Si partirà venerdì 11 (ore 21) con 
il concerto del “Professore”, Roberto Vecchioni, protagonista, 
insieme a una band di sei elementi e archi, di uno spettacolo 
che ripercorrerà gli oltre 40 anni della sua carriera. Lunedì 14 
(ore 21) sarà la volta dei Marlene Kuntz, che presenteranno dal 
vivo il brano sanremese “Canzone per un figlio”, ma anche i 
loro principali successi riletti in chiave nuova. Giovedì 17 (ore 
21) ecco invece Cisco, ex voce e frontman dei Modena City 
Ramblers, con “Fuori i secondi”, il suo nuovo disco pieno di 
intense biografie di personaggi, brani dedicati al sociale, ma 
anche ottimismo e autoironia. 

Info: www.obihall.it

Il tour del cantautore farà tappa al Mandela Forum
Attesa per la data del 13 maggio: si potrà ascoltare live il nuovo album 

Sapessi dire... 
Biagio Antonacci 

P
artirà proprio a maggio, il 
5 dal PalaFlorio di Bari, il 
nuovo tour di Biagio An-
tonacci, durante il quale 

il cantautore romano avrà modo 
di tornare a incontrare da vicino 
il suo pubblico, grazie a una lunga 
tournée che toccherà i palasport 
delle più importanti città italiane. 
Tra queste non poteva mancare 
Firenze, dove Antonacci farà tap-
pa il 13 maggio (ore 21), al Nelson 
Mandela Forum. Il tour arriva su-
bito dopo l’uscita del nuovo lavoro, 
“Sapessi dire no”, in distribuzione 
dal 17 aprile scorso, che raccoglie 
14 brani, scritti e interpretati da 
Antonacci. Da “Insieme finire”, 
“Senza un nome” e “Con infinito 
onore” caratterizzati da un inedito 
suono rock, alle ballad più classi-
che come “Dimenticarti è poco” 
e “Sono stato innamorato”, fino 
all’appassionata “Dormi nel cuo-
re”, passando per le ritmiche sin-
copate di “Liberandoti di me”, gli 
archi introspettivi di “L’evento” e 
la magia di “Qui”. E ancora “Natu-
rale” in cui l’autore si ribella all’im-

possibilità di vivere in sintonia 
con il mondo, “Sola mai”, canzone 
dominata da un’egocentrica don-
na fatale, “Non vivo più senza te”, 
spensierata e divertente pizzica, 
per finire con canzoni molto più 
intime e personali, come “Ti de-
dico tutto”, primo singolo estratto 
dall’album, e “Ciao Tristezza”. 

Un disco, quindi, dalla ricca per-
sonalità interpretato e suonato 
da Biagio Antonacci insieme con 
molti straordinari musicisti come 
Davide Tagliapietra (chitarre acu-
stiche, elettriche, 12 corde e bas-
so), Christian Riganò (pianoforte, 
rhodes, organo hammond e synth), 
Michele Canova Iorfida (ritmica e 
tastiere), Simone D’Eusanio (violi-
no, viola e violino elettrico), Gareth 
Brown (batteria), Massimo Ta-
gliata (fisarmonica e flauto), Piero 
Odorici (sax), Chiara Vergati (cori). 
“Sapessi dire no” è un album dedi-
cato alla vita in tutti i suoi aspetti, 
che si chiude, nei crediti, con una 
toccante dedica a Lucio Dalla, mae-
stro di musica e poesia. 

Lezioni d’italiano
È la Sala Vanni ad ospitare gli 
appuntamenti di maggio con la 
rassegna “Lezioni d’italiano”. 
Venerdì 4 saranno di scena Um-
berto Palazzo, di cui il 20 ottobre 
scorso è uscito “Canzoni della 
notte e della controra”, primo 
disco da solista, e Giancarlo 
Frigieri, batterista nella prima 
line up dei Julie’s Haircut e in 
seguito cantante e chitarrista 
dei Joe Leaman. Sabato 5 ecco 
invece i Dimartino, che proprio 
per maggio annunciano l’uscita 
di “Sarebbe bello non lasciarsi 
mai, ma abbandonarsi ogni tanto 
è utile”. 

Info: 055.415390, 
www.lenozzedifigaro.it

Muv Festival  
Digital Renaissance
Dal 29 maggio al 3 giugno torna a Firenze Muv Festival, con la 
sua VIII edizione. Per sei giorni la Fortezza Da Basso, ma anche 
altri spazi della città (Loggia del Pesce, piazza dei Ciompi, Easy 
Living, Off Bar), ospiteranno il festival di musica elettronica 
e arti digitali organizzato e prodotto da Associazione culturale 
Muv e Intooitiv organizzazione eventi. Ogni giorno dalle 19 alle 
4 del mattino si susseguiranno eventi e iniziative, all’insegna 
della “Digital Renaissance”. Un rinascimento digitale che pas-
serà per i live set di special guest come Who Made Who (Dani-
marca), Riva Starr (Italia), Guy Gurber (Israele), Martin But-
trich (Germania) e Octave One (Usa). Tanti gli appuntamenti 
in programma per la sezione formativa. 

Info: 055.6530215, www.firenzemuv.com

Info: www.bitconcerti.it

innote
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PRENDE IL VIA LA rassegna itinerante dal sound caldo
Da maggio a luglio numerosi appuntamenti in prima esecuzione

Torna Girone Jazz
ed è subito atmosfera

P
renderà il via mercoledì 
16 maggio l’ottava edi-
zione di Girone Jazz, la 
rassegna organizzata dai 

Nem (Nuovi Eventi Musicali) che 
si terrà fino al 16 luglio in un per-
corso itinerante tra lo storico cir-
colo Arci del Girone di Fiesole, la 
Caffetteria della Biblioteca delle 
Oblate di Firenze e l’Anfiteatro Ro-
mano di Fiesole. 

Sotto la direzione artistica di 
Mario Setti e Augusto Benvenuti, 
il Girone Jazz vede in cartellone 
una serie di eventi in prima asso-
luta interpretati da artisti in gra-
do di emozionare chi ascolta. 

L’inaugurazione sarà affidata al 
Daniele Malvisi Quartet con l’o-
maggio a Miles Davis (16 mag-
gio, ore 21, al Circolo del Girone). 
Uno sguardo a 360° sull’opera 
davisiana, attraverso un percorso 
musicale atipico, che ne esamina 
tutti gli aspetti, dalle composizio-
ni giovanili meno conosciute ai 
grandi successi di Kind of Blue. 

Mercoledì 23 (ore 20) sulla 
nuova terrazza del Girone, ecco 
invece il concerto del trio jazz 
composto dal chitarrista Riccar-
do Onori e dal tastierista Fran-
co Santarnecchi che dopo dieci 
anni tornano al circolo Arci di 
Fiesole, incontrando il giovane 
percussionista David Pecchioli, 
in un evento sfida che li vede in-
terpretare un excursus dei brani 
più significativi della storia della 
musica pop, riarrangiati in chia-
ve jazz. 

Il Girone Jazz proseguirà poi il 2 
giugno (ore 20, terrazza del Cir-
colo) con una nuova tappa delle 
Stazioni sonore del duo compo-
sto dalla cantante e polistrumen-
tista Claudia Tellini e dal con-
trabbassista Nicola Vernuccio. 
Una delicata tessitura di generi, 
che spaziano dall’operetta al mu-
sical, fino agli standard jazz, toc-
cando le tradizioni africane, quel-
le mediterranee e gli spirituals. 
Tanti altri gli appuntamenti in 
programma. 

Mercoledì  
musicali
Le star internazionali della mu-
sica organistica continuano a sfi-
lare a Firenze, per la 7^edizione 
dei Mercoledì Musicali dell’Ente 
Cassa di Risparmio di Firenze. 
Affidati alla direzione artistica 
del maestro Giuseppe Lanzetta, 
si confermano un’opportunità 
culturale per gli appassionati di 
musiche sacre, barocche e pro-
fane. Protagonista dell’appunta-
mento di mercoledì 16 maggio, 
all’Auditorium Ente Cassa di 
Risparmio di via Folco Portinari, 
sarà la Germania, con Michael 
Eckerle, organista della chiesa 
di St. Franziskus a Pforzheim. 
In programma musiche di Bach, 
Galuppi, Cabanilles, Bregozzo, 
Mendelssohn-Bartholdy, Tam-
bling, Valtinoni, Bossi. Ingresso 
libero, con prenotazione consi-
gliata. 

Info: 055.538.4001

Killer Queen + Kerry Ellis
Dopo la trionfale esibizione all’ultimo Festival di 
Sanremo, al fianco di Brian May, leggendario chi-
tarrista dei Queen, i Killer Queen saranno protago-
nisti il prossimo 18 maggio di un grande evento live 
all’Obihall (ore 21). Insieme a loro, Kerry Ellis, nota 
ai fan italiani per essere stata per anni la protagoni-
sta femminile nel cast inglese del musical, dedicato 
ai Queen “We Will Rock You”. La serata fiorentina 
sarà quindi l’occasione per vedere in azione questa 
brillante artista inglese e ascoltare i Killer Queen in 
alcuni grandi classici  della storica band, oltre alle 
canzoni dell’album di Kerry Ellis, “Anthems”, scrit-
to, suonato e prodotto da Brian May. E ci sarà spa-
zio anche per alcuni duetti. 

Info: www.killerqueen.it

O flos colende
Proseguono gli appuntamenti con “O flos colende” 
la rassegna di musica sacra giunta alla sedicesima 
edizione. Sono due i concerti di maggio ospitati nel-
la Cattedrale di Santa Maria del Fiore. Martedì 15 
(ore 21.15) un tributo alla magnificenza polifonica di 
Giovanni Gabrieli a quattrocento anni dalla morte 
(1612-2012). A proporlo sarà il Coro del Maggio Mu-
sicale Fiorentino diretto da Piero Monti, alle cui voci 
si uniranno le sonorità dei cornetti e tromboni rina-
scimentali de La Pifaresca. Venerdì 25 (ore 20.30) 
ecco invece la Maratona organistica al grande orga-
no Mascioni. Un omaggio a Olivier Messiaen nel 20° 
anniversario della morte realizzato da Stefano Pelli-
ni, Gianluca Libertucci e Gian Vito Tannoia. 

Info: 055.2302885, www.operaduomo.firenze.it

Info: 055.2001875, 345.284688, www.nuovieventimusicali.it

innote

Ort, ospiti e duetti inediti 
Sarà Olli Mustonen, per la prima volta ospite dell’Orchestra 
della Toscana, a inaugurare i concerti di maggio dell’Ort al 
teatro Verdi. Il 9, nel triplice ruolo di direttore, solista al pia-
noforte e compositore, Mustonen si confronterà con la Quinta 
Sinfonia di Sibelius, preceduta dal Terzo Concerto per piano-
forte e orchestra di Beethoven op.37 e da “The old Church”, 
brano composto da lui stesso nel 2008. Il 17 maggio sarà la 
volta di Daniele Rustioni che, insieme al pianista georgiano 
Alexander Toradze e a Donato De Sena, prima tromba dell’Ort, 
proporrà brani di Sostakovic, Beethoven e Prokof’ev. Il 29 in-
fine, l’Ort sarà al fianco dell’Ogi (Orchestra giovanile italiana). 
Diretta da Asher Fisch, la formazione si misurerà con due tra i 
massimi capolavori musicali dell’epoca moderna: “Così parlò 
Zarathustra” di Richard Strauss, e “La sagra della primavera” 
di Stravinskij.

Info: 055.2340710, www.orchestradellatoscana.it  
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Birreria Centrale 
			      
Piazza dei Cimatori, 1/2r - 50122 Firenze 
birreriacentrale@virgilio.it 
Tel. 055-211915

Chiuso domenica
25-35

La Birreria centrale è un vero salotto di famiglia, 
accogliente, dove sarete sempre ricevuti con un 
sorriso. L’ambiente è caldo e si può cenare in piena 
tranquillità con piatti di cucina italiana, toscana 
ma anche sudtirolese, austriaca e tedesca. I fratelli 
Galli, Alessandro e Massimiliano, hanno svilup-
pato una linea di cucina con specialità del Sud 
Tirolo, ma anche dell’Austria e della Germania, 
aggiungendo portate di cucina toscana e italiana. 
Per cominciare il crostone di polenta e speck, gli 
ottimi involtini di Praga, funghi e formaggio, i sal-
sicciotti affumicati con senape e cetrioli, gli involti-
ni tirolesi, i pizzocheri alla valtellinese e i canederli 
di speck in brodo di gallina, gli spatzli tirolesi su 
fonduta di formaggi e speck grigliato e la saporita 
zuppa d’orzo contadina con tartufo nero. Tra i 
secondi i würstel con crauti e patate alla tedesca, 
il saporitissimo stinco di maiale affumicato con 
crauti e patate, il gran piatto di würstel affumicati 
e bianchi, crauti e patate, il gran piatto della Val 
Senales con bistecchine affumicate. Piacevole lo 
spazio all’aperto nella piazzetta dei Cimatori.

Gastronomia Galanti 
			      
Piazza della Libertà, 31r
info@gastronomiagalanti.com
Tel. 055-490359 - Fax 055-4632537

Chiuso domenica, orario continuato
Chiuso dom. e sab. pomeriggio da 
maggio a ottobre

“Non dirlo agli altri ma il merito della mia 
cena è tutto di “Galanti”. Questo lo slogan 
di una campagna pubblicitaria lanciata 
dalla gastronomia Galanti, che racchiude 
la possibilità di poter creare una cena per-
sonalizzata e di livello a casa propria, con un 
ottimo rapporto prezzo-qualità. Dal 1960 
infatti la stessa famiglia è sinonimo di alta 
gastronomia. Galanti sceglie la qualità delle 
materie prime e delle lavorazioni ispirando-
si alla cucina tradizionale del territorio, con 
le rivisitazioni di antiche ricette, ma anche 
nuove proposte tutte con ottimi ingredienti 
di prima qualità e usa esclusivamente olio 
extravergine di oliva. Tra i must le minestre 
della tradizione come pasta e ceci, pasta 
e fagioli, i risotti, le seppie in inzimino, il 
baccalà alla livornese, la famosa galantina 
di pollo, il polpettone, lo stracotto e dolci 
casalinghi, mentre un’accurata selezione di 
vini di fattoria e formaggi completa il menù. 

gastronomiagalanti.com

Ristorante Gi rasol  
			      
Via del Romito, 1 r
Tel. 055-474948

Ristorante, pizzeria cocktail bar. 
Un locale storico e particolare dai colori caldi 
e caraibici.
Ideale per ospitare feste di compleanno, 
eventi particolari e cene aziendali, si possono 
gustare varie pietanze di carne argentina o gli 
appetitosi taglieri della casa ricchi di sapori di 
terra toscana per non dimenticare i deliziosi 
cocktails, birre di qualità e una completa 
scelta di rhum provenienti da tutto il mondo. 
Inoltre grande novità, il Girasol propone 
“pizzagiovane”, prodotta con una miscela 
brevettata con farina di kamut  e antiossi-
danti naturali contro l’ivecchiamento: ricca 
di gusto, leggera, croccante e ben più dige-
ribile. 
Ricordiamo anche che il dopocena si anima 
ballando con le nostre serate a tema.Martedì 
e Giovedì serata latina con salsa, baciata e 
reggetton, venerdì e sabato animazione con 
musica 80-90 e latino a 360°, mercoledì e 
domenica radio girasol, selezione musicale 
by dj Max. 

girasol.it

Ristorante Portofino 
			      
Viale Mazzini, 25-27r - info@ristoranteportofino.it - Tel. 055-244140

lunedì. Aperto anche Domenica sera. Sabato e domenica a pranzo anche brunch.
35-45

Il regno del mare fresco.  Questo locale è caratterizzato da un’eleganza sobria ma 
curata, un’intima atmosfera, per momenti di vero rilassamento, dove degustare in 
tranquillità una cucina semplice ma curata. Il Portofino si è affermato come uno 
dei migliori ristoranti specializzati nella cucina di pesce a Firenze. L’obiettivo del 
patròn Leonardo Ostelli in compagnia dello chef Daniele Di Sacco, è un ottimo 
rapporto qualità-prezzo, con pesce che arriva freschissimo ogni giorno, preparato 
attingendo dai piatti della migliore tradizione italiana, con leggere rivisitazioni. 
Fatevi sorprendere dai sapori leggeri e delicati in cui sentirete tutta la freschez-
za della materia prima. Potrete aprire con l’eccellente gran fantasia di cruditè 
con frutti di mare, crostacei, ostriche e carpaccio di pesce, i calamari gratinati. 
Seguiranno gli spaghetti con fantasia di mare alla carbonara di mare, i tortelli di 
branzino con salsa ai totani di sabbia e menta fresca. Tra i secondi da non perdere 
il pescato che arriva giornalmente, con la scaloppina di branzino su fondo di pesce, 
e la caprese di astice con salsa dolce all’aglio e basilico. Sempre più ampia la sele-
zione di crostacei con gamberoni di Mazzara del Vallo, scampi e aragoste sempre 
freschissimi con cui potrete assaggiare catalane d’alto livello. Dolci casalinghi. La 
pasta, il pane e i dolci sono tutti fatti in casa giornalmente. Servizio coordinato da 
Daniele Arras in sala che vi proporrà una selezione di pregio di vini nazionali. Mol-
to piacevole il nuovo spazio estivo che è stato denominato “Bistrot”. Portofino 
apre anche la domenica sera. 

birreriacentrale.it

I Cinque Sensi 
			    
Via Pier Capponi, 3ar
info@ristoranteicinquesensi.it
Tel. 055-5000315 - Fax 055-5048100

chiuso dom. - aperto a pranzo e a cena
40-55

Le cucine regionali d’Italia al ristorante 
“I 5 Sensi” a Firenze. L’idea di questo 
nuovo locale fiorentino è nata a  Giovanni 
Sindaco, ristoratore di grande esperien-
za con vent’anni passati al Caffè Giober-
ti. Un ristorante in piena tranquillità, 
con un ambiente raffinato, elegante ed 
intimo con un ottimo rapporto qualità-
prezzo ma allo stesso tempo un servizio 
cordiale ma informale. Giovanni, in 
collaborazione con Emanuele Merito, vi 
propongono una cucina mediterranea 
con una forte attenzione alle cucine re-
gionali ed in particolare a quelle del Sud, 
con una ricerca continua ed aggiorna-
mento del menu. 

ristoranteicinquesensi.it

Ristorante Acquapazza Firenze 
			      
Via C. Ridolfi, 4/r (ex Don Chisciotte) 
info@acquapazzafirenze.it
Tel. 055-475430

35-45
Acquapazza Firenze è un nuovo punto di rife-
rimento della ristorazione fiorentina per gli 
amanti del pesce fresco da un’idea di Filippo 
Germasi, Rocco Lauria, Luciana Vilas Boas e 
Dario Portaccio, noto ristoratore fiorentino. 
Lo chef Filippo Germasi, propone una  cucina 
semplice ma creativa, con una particolare at-
tenzione alle cotture delle materie prime, se-
lezionate secondo le stagioni, dando priorità  
al  miglior pescato del nostro mare, con belle 
presentazioni. Gli antipasti  spaziano dal cru-
do, poi piatti come gli spaghetti  all’astice, 
pomodoro e verde di zucchine, le casarecce di 
Gragnano con guazzetto piccante di moscar-
dini e salvia fritta, la frittura di paranza, pe-
scato del giorno all’acqua pazza, i gamberoni 
spadellati al lardo con le lenticchie. Il servizio, 
accogliente e professionale, è curato da Roc-
co Lauria, che vi guiderà nella scelta del vino 
in una cantina con 30 champagne e 100 eti-
chette. A pranzo menu del giorno a 18 euro 
comprensivo di un bicchiere di vino. 

osteriadamelo.com

Osteria da Melo  			         
Via di Rosano,198 - Bagno a Ripoli
 info@osteriadamelo.com
Tel. 055-6519000

lun. + dom. sera
25-35 escluso bevande

Una vera Osteria siciliana con cucina di “casa”. 
L’Osteria Da Melo è una bella Una vera Osteria 
siciliana con cucina di “casa”. Siamo in un piccolo 
borgo contadino fra Firenze, Pontassieve e Bagno a 
Ripoli, a soli 10 minuti dal Viale Europa. Nell’osteria 
si respira un’aria familiare che nasce dall’ospitalità e 
dalla simpatia di Carmelo e Francesca che accolgono 
gli ospiti come in casa.La ricerca dei prodotti di prima 
qualita’ è fondamentale; molti provengono diretta-
mente dalla Sicilia dove Carmelo e Francesca hanno 
ricercato le produzioni più artigianali ed autentiche 
come i salumi  dei Nebrodi ed i formaggi oppure i 
biscottini di pasta mandorle che  provengono da 
una pasticceria di Palazzolo Acreide. Vi consigliamo 
di partire con le delizie siciliane, con acciughe, olive 
schiacciate, caponata, il cannolo nella versione salata 
oppure con lil mitico arancino Seguiranno fra i primi 
i fusilli con le lenticchie di Ustica e triglie di scogliera. 
Fra i secondi vi consigliamo il tegamino di alici o 
lo spezzatino del marinaio consapevole Si potrà 
concludere con il cannolo siciliano o con la crema di 
ricotta con confettura di arance. Martedì primo 
maggio siamo aperti pranzo e cena.

Bistrò del Mare 
			    
Lungarno Corsini, 4
Tel. 055 2399224
info@bistrodelmare.it

30-40
Il Bistrò del mare, un ambiente fresco ed elegante, dove contemporaneo e antico rag-
giungono un perfetto equilibrio di stile, si trova a pochi passi da Via Tornabuoni. 
L’ambiente, ampio e luminoso,  è il locale ideale per momenti di piacevole re-
lax informale, curato nella sua essenzialità, con un ottimo rapporto qualità-prezzo. 
Lo chef Assunto Migliore, detto Asso e Claudio Corsoni, coordinatore del locale con 
pluriennale esperienza nel campo del turismo, vi consiglieranno sul  pescato del gior-
no e piatti come pesce spada marinato su peperoni in agrodolce, alici fritte, seppio-
line in umido con piselli; a seguire trofie vongole e cime di rapa, paccheri allo scor-
fano, con olive taggiasche e broccoli, risotto vialone nano con gamberi e carciofi. 
Tra i secondi S. Pietro su zuppa di ceci, gamberi saltati su cavolo nero, tempura di pesce e verdurine. 
Concludendo in dolcezza mela cotta speziata e tortino caldo al cioccolato al latte. 
Selezione di vini bianchi e rossi, vino della casa a 8 euro (giusti carichi sul vino).

bistrodelmare.it
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Pizzeria Fiorella 
			      
Via G. D’Annunzio, 11 
Tel. 055-678989

lun., Aperti a pranzo 12,00 - 14,30
15-25 

Una pizzeria storica di Firenze come il Fiorella si 
è rilanciata dopo 30 anni d’attività con la nuova 
proprietà di un professionista come Pasquale, che 
arriva da una nota pizzeria fiorentina, affiancato 
da Luca. Pasquale è un esperto nel settore e negli 
anni ha scelto sempre la migliore qualità azzar-
dando pizze particolari, al di là della tradizionale 
margherita. Scoprite la fantasiosa pizza alla bufala 
burrata e basilico, al pecorino sardo e verdure, al 
taleggio di grotta e speck, alla robiola e tartufo con 
bufala, al pecorino di fossa e porcini trifolati, fiori 
di zucca tartufo e robiola e perfino al tutto mare 
con bufala fresca. Leggerissimo e digeribile l’im-
pasto con un’ottima lievitazione. Primi espressi 
prevalentemente di mare come le penne pirata, i 
taglierini alla carbonara di pesce, il grande scoglio 
con astice e granchio freschi ma anche piatti di 
terra come le chicche di patate con zucca gialla, 
speck e funghi porcini, le tagliatelle alla valdostana 
con crema di funghi e Parma.Per gli amanti della 
carne una tenera fiorentina, tagliate e filetti al 
pepe verde. Dolci casalinghi. Piacevole il servizio e 
sarete accolti con cordialità e un sorriso.

Antico Girone Malafemmina 			      
Via del Girone, 38 - 50014 Fiesole (Firenze)
Tel. 055-690830 Cell. 347-5627381

Aperto tutte le sere e a pranzo
dalla domenica al venerdì
25-30€ ristorante, 10-15€ pizzeria 

Il Ristorante Pizzeria Antico Girone 
– MalafemMmina fonde tradizione  e 
raffinatezza offrendo sale adatte ad ogni 
esigenza ed ampio giardino esterno…cene 
romantiche, cene di lavoro, cerimonie e 
banchetti ( ma anche tutte le altre feste) 
con menù studiati su misura per tutti, 
attenti ai dettagli con prodotti sempre 
freschi (sia carne che pesce) e ottima piz-
za cotta nel forno a legna. Tutti i Giovedì 
Buffet con Ballo a soli 20 €!!! Aperti tutti 
i giorni a pranzo e a cena (escluso il sabato 
a pranzo) e dal Lunedì al Venerdì l’Anti-
co Girone offre pranzi veloci a menù fisso 
( €5,00 primo piatto; € 7,00 secondo 
piatto; € 10,00 Menù completo). Il locale 
si trova al Girone a pochi minuti da Firenze 
ma soprattutto è alla fine della splendi-
da passeggiata che costeggia gli argini 
dell’Arno immersa nel verde, che potete 
percorrere a piedi o in bicicletta, con gli 
amici o con la famiglia e anche con fido!!!

Zero Zero  
			         
Via Lorenzoni, 8r 
50134 Firenze 
Tel.055-495000

Aperto tutti i giorni, solo la sera
15-35

Molti a Firenze conoscono lo Zero Zero come uno 
dei locali più fashion della città. L’ottima qualità 
della pizza e della cucina ha conquistato, negli 
anni, una clientela ampia ed esigente. La chef di 
cucina vi propone piatti classici e innovativi, creati 
con passione e grande professionalità. Da provare 
il pesce crudo freschissimo; le ostriche Belon du 
Belon; le tartare di pesce; la catalana: con astice, 
gamberoni e scampi; il tonno alla griglia in crosta 
di pistacchi; la grigliata mista di pesce; il filetto di 
cervo e di manzo. Sempre gli stessi e sempre otti-
mi i piatti storici come: il mare caldo, gli spaghetti 
allo scoglio e le linguine all’astice. Anche il look del 
locale è cambiato: i tavoli sono più grandi e spazio-
si, l’atmosfera decisamente più calda e tranquilla. 
Da provare sempre la pizza al tagliere con più 
gusti: buona, croccante e digeribile. L’impasto e la 
scelta delle materie prime sono sempre curati da 
Massimiliano Crocetti che, come il primo giorno, 
continua a seguire i suoi pizzaioli garantendo la 
stessa eccellenza del prodotto. I dolci, rigorosa-
mente freschi, preparati giornalmente sono il 
solito tripudio di golosità. 

Locanda di Barbiana 
			      
Via per Barbiana, 2 - 50039 Loc. Boccagnello. Lago della Baldracca, 
Vicchio di Mugello (FI) - Tel. e Fax 055-844503

lunedì
25-30

Siamo in pieno Mugello, fra Borgo San Lorenzo e Vicchio, a Barbiana, patria 
del famoso prete Don Milani.  La Locanda di Barbiana  si  trova sull’ex lago Vio-
la, ribattezzato dal patròn Carlo, lago della Baldracca, ed è anche una fattoria 
didattica con oltre cento animali:  asini,  cavalli,  pecore, papere, cigni e tanti alti 
tipi  di  animali  che sono a diposizione dei bimbi per giocare. Un luogo veramente 
unico, come unico è il  locandiere che lo conduce: Carlo è un vero e proprio per-
sonaggio della ristorazione, grazie a lui  si  tiene alta la tradizione dell’ospita-
lità toscana. Convinto sostenitore dei “bretelloni”, (che lui dice di portare da 
oltre quarant’anni), questo”ex professore di materie agricole”, si  definisce con 
gli  ospiti  “un libero pensatore, oste per bisogno e vocazione”. La Locanda di 
Barbiana è la vera osteria di una volta, sia per i  “mangiari toscani e mugellani” 
preparati con prodotti  genuini,  sia per le cotture lente, come facevano una volta 
le massaie in campagna. Quando arrivate in “casa sua”, non pensate di poter 
guardare un menu: l’oste vi  farà sedere con il  suo fare affabile, ma a volte anche 
burbero (tipicamente toscano), e comincerà ad aprire le danze con i  piatti  del 
giorno: assaggiate il  prosciutto crudo di cinta, la finocchiona di Colonnata, la 
bruschetta con olio profumatissimo, e poi i  tortelli  di  patate della mamma Bian-
ca con sugo di papero, le tagliatelle sulla lepre e di  cinghiale di Carlo, i  ravioli  con 
la ricotta del pastore della fattoria, e poi grigliate di carne biologica, peposo, 
una mitica bistecca alla fiorentina cotta alla brace davanti ai  vostri  occhi.  Ideale 
per una passeggiata domenicale.  

00pizzeria.com

Osteria dei Golosi
			         
Via Ponte alle Mosse, 105 
Tel. 055-353339
          sempre aperto
Si arriva qui e ci si ferma. Non si contano 
i riconoscimenti che di anno in anno ven-
gono assegnati all’Osteria dei Golosi, che 
da quasi un decennio coltiva la vera arte 
del mangiar bene. Il ristorante propone 
stagionalmente uno straordinario e vasto 
menu di cucina contadina, con carni, pie-
tanze di verdure e pasta fatta in casa di qua-
lità egregia, da oggi ancora più ricco con le 
nuove e gustosissime specialità di pesce dei 
porti toscani, tra le quali assolutamente da 
non perdere, il cacciucco del Porto Vecchio. 
L’Osteria dei Golosi è davvero una cate-
goria a parte. È uno degli ultimi laboratori 
artigianali di alta cucina della città, dove 
l’eccellenza dei prodotti e la sapienza crea-
tiva rendono indimenticabile anche il gusto 
delle pietanze più semplici. Altra novità 
intrigante, sono i menu degustazione di 
carne o di pesce con calici di vino abbinati, 
da € 24,50 e da € 28,50 tutto compreso. I 
prezzi come sempre includono già coperto e 
servizio, gli antipasti a partire da € 6,50, i 
primi a partire da € 7,50, i secondi a partire 
da € 9,50.

golosi.net

Ristorante  Laguna Blu 
			      
Via del Botteghino, 77 
Scandicci, Firenze
Tel. 055-720470

Domenica e sabato a pranzo 
Pranzo 7/12  Cena 15/25 Pizzeria 10/15 

Laguna Blu è un ristorante pizzeria a 
Scandicci che propone menu di terra e 
di mare e con anche pizzeria. Potrete 
assaggiare coccoli stracchino e crudo, 
antipasto di mare misto con sei assaggi, 
i tagliolini ai porcini e tartufo, i ravioli 
con ragù alla toscana, lo spaghetto allo 
scoglio e taglierini all’astici, una bella 
tagliata con rucola e grana, bistecca alla 
fiorentina, le mazzancolle al guazzetto 
e la frittura con scampi gamberoni e ca-
lamari, ed una abbondante grigliata di 
pesce Fra i dolci segnaliamo torta ciocco-
lata e pere e  di ricotta e mele, Servizio 
coordinato dal patròn Daniele. Pranzo 
aziendale che cambia tutti i giorni con 
tre primi e  cinque secondi. Cene azien-
dali. Pizzeria con forno a legna anche 
d’asporto con bibita omaggio. Giardino 
estivo.

La Biritullera specialità sarde
			      
Via Piero Cironi, 4r 
Tel. 055-496225

dom., lun. a pranzo
25-35

Il regno delle specialità sarde nel bel 
giardino della Biritullera, antica trattoria 
nella zona di piazza Tanucci, gestita da 
Angelo e Mario Massa, oltre trent’anni 
d’attività nella ristorazione. Aprite con il 
piatto della casa: prodotti artigianali sardi 
tra cui cardi, bottarga di muggine, peco-
rino, salsicce e pomodorini secchi, polpo 
e fagioli o i crostini aringati con mele o i 
carciofi e bottarga. Seguiranno fregula, 
la pasta sarda con pomodoro passato e 
il pecorino, i malloreddus con carne di 
suino macerata, aglio, finocchio selvatico 
e formaggio, i delicatissimi culunzones, 
la fregula con vongole veraci, il risotto 
nero e spaghettini al polpo e bottarga. 
Tra i secondi su prenotazione il porceddu. 
Per finire le seadas, gli amaretti, torta al 
cioccolato e torta di ricotta e una favolosa 
crostata di mele e fichi, tutto fatto in casa. 
Vera golosità gli sformati di scorfano e 
gamberi. Per chiudere assaggiate il mirto 
e il Filo ferru prodotti da artigiani sardi.  

Fuoripiazza
			    
Via Gioberti, 46r
Tel. 055-669957

sempre aperto
15-30bevande escluse

Un’eccellente proposta con un ottimo rapporto 
qualità-prezzo. Giampiero Stallone è il giovane 
e dinamico patron che vi proporrà i suoi piatti sfi-
ziosi di carne e di pesce e le gustose pizze. La sua 
iniziativa punta sulle materie prime superlative 
sempre fresche, sui prezzi contenuti, su una cu-
cina toscana e di mare e infine su una pizza d’ot-
timo livello dall’impasto leggero e digeribile. 
Aprite con i grandi taglieri, belli da vedere ma 
soprattutto gustosi da assaporare con coccoli, 
stracchino e prosciutto crudo o il tagliere del 
golosone con verdure grigliate, formaggio di 
Grotta e sottoli misti. O l’imperdibile tagliere 
di burrata con capocollo e crostone grigliato. 
Tra i primi spiccano i pici alla chiantigiana, i 
panzerotti di porcini con la crema di taleggio 
tartufato e il risotto al gorgonzola e pere. 
Vera leccornia i piatti a base di carne come le 
tagliate, le bistecche e i filetti. Da non perdere 
la sfiziosa tagliata di controfiletto argentino 
al lardo aromatico o il controfiletto argentino 
all’aceto balsamico. Dolci casalinghi. Prege-
vole la proposta per il pranzo rivolta agli uffici.

Trattoria Le Antiche Carrozze
			      
Borgo SS. Apostoli 64R 
angolo Piazza di Santa Trinita - Firenze 
Tel. 055-2658156

Sempre aperto dalle 11 alle 23 
25-35

Questa storico locale fiorentino apre intorno al 
1870 e  prende questo nome   perché la piazza 
antistante era luogo di sosta delle carrozze del 
tempo. Nel dopo guerra il nome diventa trattoria 
“Nandina” e per oltre trent’anni il locale si con-
solida fra i più gettonati fra i fiorentini. Recente-
mente a gestione è stata rilevata da un ristoratore 
di grande professione come Filippo Cati e da sua 
moglie Pasqualina Manfredi che ne segue con 
attenzione la cucina. Ristrutturato totalmente 
ci sorprende per la sua eleganza classica ma allo 
stesso moderna, per la piacevole illuminazione, 
per una cucina tipica ma anche rivisitata, sia di 
terra che di mare, per l’ottimo rapporto qualità-
prezzo. Assaggiate l’antipasto della casa “Nan-
dina”, tagliatelle le antiche carrozze, i tortelloni 
di rucola con salsa bianca tarufata al mascarpone 
e noci, le linguine al cartoccio di mare, gli spaghetti 
alle vongole fresche, il risotto del pescatore, il filet-
to al Brunello di Montalcino, la tagliata di manzo. 
Pizzeria di ottima qualità con una pizza leggera 
di facile digestione. I dolci sono tutti preparati in 
casa.  Convenzioni per gli uffici per il pranzo.
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Balli scatenati all’Ideal
Per maggio l’Ideal di Firenze propone una fitta programma-
zione di eventi. Eccone solo alcuni: mercoledì 2 prosegue l’ap-
puntamento con la milonga, con la partecipazione di Pierpaolo 
Chiartosini PiJ; giovedì 3 (ore 20.30) prima lezione di zumba 
con l’insegnante Paloma Dionisi; venerdì 4 (ore 20) replica di 
“Musica Maestro!” nuovo spettacolo Tedavi ’98; sabato 5 serata 
inaugurale della collaborazione con Dance Performance School. 
Tutti i lunedì, inoltre, al locale di via il Prato, Patricia Muller 
terrà una lezione di tango dalle 19.30 alle 20.30 e dalle 21 Led 
curerà lezioni ed esibizioni di breakdance. Il giovedì, corso con 
Paloma Dionisi ed esibizioni di Zumba. Infine danza del ventre 
(19 maggio) e burlesque (25 maggio). Chiuso la domenica.

Info: 055.2654348, www.idealfirenze.it

Riparte a maggio la stagione  firmata Otel sulla terrazza panoramica 
Questa la formula: sette giorni su sette, veste charmant e location suggestiva

Flò Lounge Bar
Anteprima d’estate

R
ipartirà giovedì 17 mag-
gio la stagione estiva di 
Flò Lounge Bar, la ter-
razza panoramica estiva 

firmata da Otel al piazzale Miche-
langelo di Firenze.

Con una formula sette giorni su 
sette, il locale si presenterà nella 
sua tipica veste charmant, forte 
della suggestiva location in cui è 
immerso e dei suoi arredi di de-
sign, classici ma rivisitati in chia-
ve moderna. Flò tornerà con la 
sua carrellata di one-night condite 
da dj set, buffet, drink e tanto al-
tro. La domenica inoltre via libera 
al live music con una scuderia di 
cantanti che proporranno un re-
pertorio revival e contemporaneo. 

Un’atmosfera amabile e rilassan-
te per lasciarsi cullare dalle note 
chill-out di prima serata e intrat-
tenersi fino a tarda notte con i rit-
mi più vivaci del dj di turno. Nel 
corso dell’estate, previsti inediti 
showcase, party legati a brand 
internazionali ed esclusive dj ses-

sion con ospiti dai migliori club 
d’Italia. Il tutto in una cornice di-
segnata da Firenze e dal suo pa-
norama mozzafiato. Aperto tutti i 
giorni dalle 19.30 fino a tarda not-
te. Ampio parcheggio su Piazzale 
Michelangelo. Ingresso libero e 
selezionato.

Ma l’apertura del Flò sarà, come 
ogni anno, abbinata alla chiu-
sura della stagione invernale di 
Otel Varieté in via Generale Dalla 
Chiesa. Dopo otto mesi di eventi, 
il Ristotheatre lascerà il posto al 
fratello-gemello, con una grande 
festa di chiusura in programma 
domenica 13 maggio. Nel corso 
della serata sarà riproposto tut-
to lo show “Fancy 4You” che ha 
caratterizzato la stagione 2011-
2012.

Intanto, chi volesse continuare 
a seguire le news più stuzzicanti 
che anticipano la nuova stagione 
di Otel Varieté può restare “sinto-
nizzato” sulle pagine Facebook e 
Twitter del locale.

Porfirio Rubirosa 
Dalle 19.30 in poi prende il via 
il sabato del Porfirio Rubirosa 
di Firenze, con live music e dj 
set. Il locale, che si trova in 
viale Strozzi, propone ai propri 
clienti un ricco buffet disposto 
sul bancone bar e ottimi cocktail 
preparati da barman esperti, ma 
anche sushi e sashimi alla carta 
gustosi e sempre freschi. Ogni 
sabato musica live e dj set. 
Cena su prenotazione.  
Info: 055.490965, 347.4238636

Fusion 
Torna venerdì 11 maggio, dalle 20 
in poi, al Fusion Bar & Restau-
rant di Firenze l’evento esclusivo 
dell’Hotel Gallery. In arrivo, 
dunque, un cocktail party con 
Bellessenza Firenze e dj set. Il 
locale di vicolo dell’Oro 5 ha un 
sapore tutto cosmopolita, unendo 
al piacere del bar più alla moda il 
gusto di ricette sempre ricercate. 
Info: 347.4238636

American Diner
open space
Apre venerdì 25 maggio (ore 20.30) 
lo spazio estivo di “1950 American 
Diner”, il locale di Calenzano (via Vit-
torio Emanuele 40/b) che permette 
di fare un salto negli anni ’50, fra sa-
pori, suoni e atmosfere assolutamen-
te “Fifties”. In occasione dell’apertu-
ra degli spazi estivi appuntamento 
con la Di Maggio Connection, trio 
specializzato in rockabilly, surf, r’n’r, 
psychobilly-core, neosurf-rock. Aper-
to tutti i giorni dalle 12 a tarda notte.

 Info e prenotazioni: 329.6362619

Info: 055.650791, www.flofirenze.com

in&out
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Crucero de Circo Nero
Sono aperte le prenotazioni per partecipare, dal 23 al 26 giu-
gno, al prossimo evento del Circo Nero. In programma, una 
crociera di quattro giorni e tre notti su una delle navi più bel-
le della flotta Grimaldi che sbarcherà in Spagna, a Barcellona, 
con una cena in una popolare cantina nel centro storico della 
città, fra vino tinto e sangria. Durante il viaggio di ritorno, dal-
le 24 fino all’alba, sul ponte di poppa andrà in scena il “Circo 
Nero en Fiesta”. A bordo, folli compagni di viaggio e una parata 
di 300 persone Stranomondo. Dress code Circo Nero obbliga-
torio per la festa a bordo e la parata sulle Ramblas. Maggiori 
dettagli su Facebook. 
Info: 320.9230414, www.circonero.com

Blue Velvet 
Prosegue la programmazione di Blue Velvet, il club che ha da 
poco aperto i battenti in via Castello d’Altafronte, a due passi da 
piazza della Signoria. Il locale si ispira alle location americane 
di Miami, in Florida, come hanno spiegato i due giovani titola-
ri, Filippo Bruni e Alessia Vanni. Il martedì Blue parte dalle 23 
col dj set pop di Niccolò Presta. Il venerdì dalle 23 dj set house 
con Alex Cappelli. Il dj set soulfull house con Simone Sassoli è 
in programma il sabato, sempre dalle 23 fino a tarda notte. Da 
settembre poi, si alzerà il sipario anche su uno spazio privè con 
zona fumatori e su un ristorante dal sapore versatile e fusion.
Info: 338.7507562, www.bluevelvetfirenze.it

Caffetteria del Giardino 
Inaugura sabato 12 maggio la Caffetteria del Giardino, curata 
dall’organizzazione “SpecialOne TemporaryBar”. SpecialOne, 
infatti, collabora con il “Giardino dell’ArteCultura”, manifesta-
zione che ha luogo all’interno del Giardino dell’Orticoltura di 
Firenze, in via Vittorio Emanuele al civico 4. Aperto sin dal mat-
tino, durante tutto il giorno il locale propone al pubblico frullati 
di frutta e centrifugati di verdura, focaccine e insalate per i pran-
zi oppure aperitivi e taglieri per cenare durante gli spettacoli. Il 
giardino sarà aperto tutti i giorni dal mattino al dopocena fino 
al 16 settembre. Per tutti coloro che intendono essere aggiornati 
sugli appuntamenti alla caffetteria è a disposizione la pagina Fa-
cebook www.facebook.com/groups/specialone1. 
Info: 338.7507562

Tanti eventi dedicati alla passione per le “bionde” artigianali
In arrivo 30 spine, 5 pub e stili diversi di stare dietro al bancone

United Indi Pub
a tutta birra

D
al 4 al 6 maggio all’An-
tico Spedale del Bigal-
lo di Bagno a Ripoli (in 
via del Bigallo e Appa-

rita 14) è in programma l’United 
Indi Pub. L’evento punta a edu-
care il pubblico alla degustazione 
delle “bionde” e mira a diffondere 
tale passione a livello popolare, in 
modo da arrivare a un consumo 
qualitativo e non quantitativo. 

La manifestazione rappresenta 
insomma un momento di con-
fronto imperdibile, per appassio-
nati e addetti ai lavori. Cinque i 
pub coinvolti: Birroteca di Greve, 
di Greve in Chianti (Fi), Il Por-
co di Corbetta (Mi), Blind Pig di 
Roma, Birra Bottega di Monte-
silvano (Pe), Harvest Pub di Bo-
logna. Ognuno avrà il suo stand 
allestito secondo il proprio stile, 
lontano dalle sterili logiche impo-
ste dal mercato, dove si potranno 
assaggiare birre alla spina e pro-
dotti rari. 

L’evento partirà venerdì 4 mag-
gio alle 19 e nella stessa data, 
alle ore 21, ci sarà una cena Slow 

Food incentrata sul pesce pove-
ro. Il calendario dell’evento pro-
seguirà sabato 5 con l’apertura 
degli stand alle 15; alle 16 quindi 
l’incontro con Simone Monetti, 
direttore operativo dell’Unionbir-
rai. Alle 17.30 si parlerà de “Il 
vino incontra la sua birra” con 
Andrea Camaschella, Nicola Per-
ra e Alberto Laschi. Alle 21 cena 
Slow Food dal titolo “L’invasione 
dei presidi” e alle 23 è previsto 
un concerto di musica blues, ska, 
rock & roll. Domenica 6 maggio 
l’apertura degli stand è fissata 
alle ore 12. 

Tra gli appuntamenti della gior-
nata  è in programma (ore 15) un 
laboratorio degustativo alla sco-
perta dell’abbinamento ideale tra 
tre formaggi toscani della Fatto-
ria Corzano e Paterno e le birre 
presenti all’evento. Toni, respon-
sabile del   caseificio artigianale 
toscano, presenterà i formaggi, 
mettendone in evidenza gli acco-
stamenti con le birre, per poter 
scegliere la migliore da abbinare 
ad ognuno e poi gustare le accop-
piate vincenti. 

Le Cernacchie 
È la carne la protagonista de 
Le Cernacchie. Il locale si trova 
a Greve in Chianti, in località 
La Panca, e propone specialità 
della tradizione toscana come la 
“carabaccia”, tradizionale zuppa di 
cipolle con mandorle tostate, aceto 
di vino rosso, cannella e farina 
bruciata. E poi ancora i fili d’erba 
con fegatini e grappa al tartufo, la 
“ciccina bona”, la carne alla brace 
con l’immancabile bistecca alla 
fiorentina. La pasta e i dolci sono 
di produzione propria, il menù 
varia ogni settimana, i piatti seguo-
no la stagionalità, con particolare 
attenzione per i prodotti a Km zero 
e biologici. Le Cernacchie dispone 
anche di un orto proprio. Dal pri-
mo maggio al 30 settembre aperto 
tutte le sere; a pranzo il sabato, la 
domenica e nei giorni festivi, gli 
altri giorni su prenotazione.
 Info: 055.8547968, 329.2218606, 
www.lecernacchie.com

Pharmacy all’Oibò 
Non smette di far parlare di sé il gio-
vedì house all’Oibò di Firenze, in via 
dei Benci 53l, con la serata “Pharma-
cy”. L’evento, firmato  Af Comunica-
tions, prende il via alle 19.30, quando 
viene proposto un delizioso e ricco 
aperitivo, con allestimenti e feste a 
tema, accompagnato dal groove del 
“doctor house”  Alex Cappelli, da 
shottini in provetta offerti dallo staff 
e cameriere che si trasformano in 
vere e proprie infermiere in stile Kill 
Bill. Ingresso libero e gratuito. 

Info: 338.7507562, 338.7583858

Info: www.indipubs.com

in&out
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BLUE VELVET // il martedì, il venerdì e il sabato
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Chianti Ludens
Si chiama “Chianti Ludens” il parco itinerante della fantasia de-
dicato a grandi e piccini. Sabato 5 e domenica 6 maggio (ore 
15-19) le piazze dei comuni di San Casciano e Tavarnelle saranno 
attraversate dall’iniziativa. In programma, giochi di gruppo e di 
una volta, giocattoli a energia verde, di lancio, in legno, teatro 
mignon e tanto altro. In caso di pioggia la manifestazione si terrà 
il 5 maggio al Circolo Arci (via dei Fossi 36) di San Casciano, il 6 
maggio al Palazzo Consiliare (piazza Matteotti 4) di Tavarnelle. 

Info: 055.8256268, 055.8050866, www.cemea.it

Alla Fortezza appuntamento con la IX edizione della manifestazione 
Un evento dedicato come sempre alle buone pratiche di sostenibilità

Terra Futura
Lavoro al centro

T
orna alla Fortezza da Basso di Firenze, dal 
25 al 27 maggio, l’appuntamento con “Terra 
Futura”, la mostra convegno internazionale 
dedicata alle buone pratiche di sostenibilità 

ambientale, economica e sociale. La manifestazione, 
giunta alla sua IX edizione, è promossa da Fondazio-
ne culturale responsabilità etica per il sistema Banca 
Etica, Regione Toscana e Adescoop-Agenzia dell’eco-
nomia sociale, insieme ai partner Acli, Arci, Caritas, 

Cisl, Fiera delle utopie concrete e Legambiente. L’o-
biettivo che la anima è quello di promuovere un pro-
cesso di riconversione ecologica che possa ridefinire 
il senso del produrre in maniera equa e solidale.

Ecco allora, tanti esempi di buone pratiche di vita, di 
governo e d’impresa in mostra alla Fortezza da Basso: 
prodotti, progetti e percorsi frutto di azioni e scelte di 
vita di singoli cittadini, enti locali e istituzioni, associa-
zioni e organizzazioni del no profit, ma anche di impre-
se eticamente orientate che nella sostenibilità hanno 
trovato anche una leva competitiva. 

Di grande attualità il tema portante di quest’anno: 
“Lavoriamo per il futuro - Lavoro, sostenibilità ed 
equità”. Una scelta che mette in primo piano la ne-
cessità di dare nuova dignità al lavoro, invertendo la 
tendenza del sistema attuale che, complice la crisi, ha 
contribuito a privarlo del suo valore economico e so-
ciale. È solo riportando al centro del sistema il lavoro 
e la persona che sarà possibile ridare un senso nuovo 
al produrre, attraverso una riconversione ecologica e 
sociale dell’economia. 

Info: www.terrafutura.it

ingiro

Fiori in mostra a Greve 
Dopo il grande successo delle edizioni precedenti, la Società Toscana 
di Orticultura, con l’esperienza e il carattere no profit che la contraddi-
stinguono e con il patrocinio dei Comuni di Greve e di Siena, organizza 
anche per quest’anno due importanti mostre-mercato con moltissimi 
espositori, fra i migliori vivaisti italiani. Il primo appuntamento sarà a 
Greve in Chianti (17^ edizione) il weekend del 5-6 maggio, il secondo 
sarà a Siena (3^ edizione), presso i Giardini della Lizza, dal 12 al 13 mag-
gio. Entrambe le mostre si svolgono dalle ore 9 alle 19.30, con ingresso 
gratuito. A Greve quest’anno, oltre ai soliti espositori, ci sarà Gmv con le 
attrezzature da giardinaggio, Campinoti con le tillandsie, Medici con le 
acidofile, Magi con le rose, Lenzi con gli agrumi e Fabiani con i gerani. 
La Società Toscana di Orticultura, oltre alle mostre mercato, organizza 
varie attività culturali per gli appassionati di piante, come conferenze e 
corsi amatoriali di giardinaggio. 

Info: www.societatoscanaorticultura.it

Art&Tourism è il primo evento internazionale dedica-
to al turismo culturale. Un momento d’incontro tra i 
più importanti del settore. La fiera si propone con un 
format innovativo che mette in scena l’offerta culturale 
e artistica di tutto il mondo insieme a quella turistica 
di grande livello: musei, gallerie, siti archeologici, fe-

stival, organismi pubblici e privati, città e aree caratte-
rizzate da un forte patrimonio culturale e tour opera-
tor. La prima edizione di questo nuovo appuntamento 
dedicato interamente alla cultura e all’arte si terrà a 
Firenze dal 18 al 20 maggio nella Fortezza da Basso.  
Info: www.artandtourism.it

Art&Tourism
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La Notte Bianca
Torna il 30 aprile la notte più insonne dell’anno che vedrà Fi-
renze fare festa fino all’alba. In programma, spettacoli, perfor-
mance, installazioni, concerti e mostre, dalle ore 18 di lunedì 
fino alle 6 del mattino del 1° maggio. L’evento, organizzato 
dall’Associazione Museo dei Ragazzi, sarà all’insegna del bian-
co e della luce intesi come elementi di richiamo artistico, in-
terruzione del buio e fattore di civilizzazione ed estensione 
del tempo. Anche l’abbigliamento dei protagonisti della Not-
te, ognuno con la propria specificità, avrà come tratto distin-
tivo il bianco, segno forte dell’appartenenza all’evento. Gran-
di protagonisti saranno i bambini, con una programmazione 
espressamente pensato per loro nella prima parte della serata.  

Info: www.comune.fi.it

Rose, pane e vino
Torna “Rose, pane e vino” dedicata a tre prodotti simbolo di 
San Casciano che saranno in mostra sabato 19 e domenica 20 
maggio, per la decima mostra mercato dedicata alle eccellenze 
chiantigiane. La rassegna animerà le vie del capoluogo (sabato 
ore 15-20, domenica ore 8-21) trasformandolo in un multicolore 
giardino all’aperto. Centinaia di rose emaneranno i loro profumi, 
affiancate da assaggi di pane di vario tipo. Infine la maxigrigliata 
di carne offerta dalle macellerie locali in piazza della Repubblica, 
shopping nel centro commerciale naturale “La dolce gita” e visi-
te a Villa Poggio Torselli con il suo parco all’italiana (domenica 
ore 10-13 e 15-19, ingresso a pagamento). L’iniziativa è organiz-
zata da Pro Loco e Comune, con il contributo di Chianti Banca, 
in collaborazione con le aziende agricole e i commercianti del 
centro commerciale naturale. Ingresso libero. Info: 055.8256259

Torna il Mercatino Regionale d’Oltralpe che stavolta fa tappa a Campi Bisenzio
In vendita profumi, spezie, dolci, formaggi, croissant e baguette appena sfornate

Jocaba
Sapori di Francia

P
rofumi, sapori e colori d’oltralpe nel Mer-
catino Regionale Francese Jocaba che, da 
venerdì 11 a domenica 13 maggio, arriverà 
per la prima volta a Campi Bisenzio, nelle 

piazze Fra’ Ristoro e Matteotti. Tante le prelibatezze 
enogastronomiche presenti alla kermesse, che ha il 
patrocinio dell’amministrazione comunale, tutte ri-
gorosamente di qualità e tradizione francese. Oltre 
ottanta i tipi di formaggi, che potranno essere ab-
binati ad un’ampia gamma di vini provenienti dalle 
più importanti regioni vinicole d’Oltralpe. Per i più 
golosi le “degustazioni dolci” potranno contare sui 
biscotti bretoni, con oltre venti varietà di ripieno, su 
un gran numero di cioccolatini dai gusti raffinati, sul 
Loukoum proveniente dal Maghreb, e sui dolci pre-
feriti da Re ed Imperatori: i macarons. Una grande 
tavolozza di colori sarà rappresentata dallo stand 
delle spezie e, a completamento dell’offerta enoga-
stronomica, non mancheranno baguette e croissant 
appena sfornati nello spazio della Boulangerie. In 
questo piccolo angolo di Francia si potrà trovare an-

che l’artigianato, con un’ampia gamma di prodotti 
provenienti da diverse regioni: lavanda, saponi, pro-
fumi, tovaglie provenzali e tanto altro ancora.

Il Mercatino Regionale Francese è un evento propo-
sto da un gruppo di operatori commerciali che han-
no maturato un’esperienza internazionale in questo 
settore. La tipicità del prodotto e la professionalità 
degli espositori ha permesso, in questi anni, uno svi-
luppo sia in termini di proposte, sia delle località che 
lo hanno ospitato, tanto da arrivare, nel 2011, in ol-
tre 30 città dell’Italia centro-settentrionale. L’evento, 
ospitato nei centri storici con lo scopo di vivacizzarli, 
ha permesso anche di dare impulso al commercio lo-
cale. Visitare il mercatino vuol dire immergersi in una 
mescolanza di profumi e di colori che lo rende molto 
particolare e caratteristico. Orari: venerdì dalle 14.30 
alle 21.30, sabato dalle 10 alle 21.30 e domenica dalle 
10 alle 20.

 Info: www.comune.campi-bisenzio.fi.it

ingiro
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Appuntamento a Scandicci il 19 maggio con “Vivi-
vingone in festa”. Dalle 8 alle 19, in piazza Brunel-
leschi e in via Giotto un mercatino enogastronomi-
co vedrà protagoniste le fragole di Mosciano, ma 
anche altri prodotti enogastronomici, artigianato, 
antiquariato e giochi per bambini. Alle ore 15 quin-

di, gioco dell’oca e giochi di strategia con premi per 
tutti, musica e animazione a cura di Marcello Bian-
chi. Infine (ore 17.30) dimostrazione di Wushu Kung 
Fu a cura degli allievi e insegnanti della Scuola del 
Fiume di Vingone. 
Info: www.comune.scandicci.fi.it

Ultimi giorni per la preview alla Mostra Internazionale dell’Artigianato
Poi la manifestazione entrerà nel vivo a maggio nel centro di Firenze

Gelato Festival
Un evento da gustare

D
opo una ghiotta preview alla Mostra Inter-
nazionale dell’Artigianato, che proseguirà 
fino al 29 aprile alla Fortezza da Basso, 
il Firenze Gelato Festival entrerà nel vivo 

dal 23 al 27 maggio. 

Nel corso delle prime due edizioni, la manifestazione 
ha raccolto un ottimo successo di pubblico e di critica 
e si sta affermando sempre più come appuntamento 
da non perdere per gli addetti ai lavori, oltre che per 
il pubblico. La kermesse sarà dedicata, come sempre, 

a gelato, food e cultura, con alcuni appuntamenti tesi 
a ripercorrere la storia dell’invenzione di Buontalen-
ti, mostre e un calendario ricco di incontri sul gelato 
come cibo. A ospitare l’evento saranno piazza Santa 
Maria Novella, piazza Strozzi e piazza della Repubbli-
ca. Il festival promette di stupire con nuovi gusti e ver-
sioni di Gelato cocktail a cura dei migliori barman per 
rinfrescare le notti più calde con gusto e originalità. 
Inoltre, percorsi gastronomici attraverso degustazioni 
che abbinano gelato e piatti preparati dagli chef più 
quotati. In programma anche eventi formativi, con 
i corsi di Carpigiani Gelato University per chi vuole 
vivere l’emozione di avvicinarsi all’arte della gelate-
ria. Uno spazio particolare sarà dedicato a chi ha da 
poco deciso di intraprendere la carriera di gelatiere e 
ai giovani diplomati presso le scuole di formazione di 
gelateria artigianale che al Festival potranno esibire le 
proprie competenze ed idee. Con un doppio obiettivo: 
assicurare un avvenire di successo alle giovani genera-
zioni e garantire che la tradizione vincente del gelato 
italiano continui a fare scuola nel mondo.

Al Firenze Gelato Festival 2012 tornerà inoltre il con-
corso “Gusta, vota e vinci fantastici premi!” con il qua-
le i visitatori potranno eleggere il miglior gusto, pro-
clamare il gelatiere dell’estate 2012 e vincere bellissimi 
premi. Il Firenze Gelato Festival si conferma insomma 
un evento unico a livello nazionale capace di richia-
mare il grande pubblico amante della qualità del dolce 
ghiacciato e dedicato al made in Italy d’eccellenza. 

Info: www.firenzegelatofestival.it 

ingiro

Vivivingone in festa

Artigianato e Palazzo
Qualità protagonista
Dall’11 al 13 maggio prossimi nel seicentesco 
giardino Corsini si terrà la XVIII edizione di 
“Artigianato e Palazzo”. Protagonisti saranno 
come sempre gli artigiani che, ricreando un 
angolo delle loro botteghe, dimostreranno 
dal vivo le proprie capacità manuali nel rea-
lizzare prodotti di qualità. Protagonista della 
“Mostra Principe” che si tiene ogni anno nel-
la Limonaia Piccola, sarà la storica Officina 
Profumo-Farmaceutica di Santa Maria Novel-
la, che ha scelto di tenere i festeggiamenti per 
i quattrocento anni della sua attività durante 
Artigianato e Palazzo. Altro ospite d’eccezio-
ne sarà il Consorzio “Il cappello di Firenze”. 
L’associazione Oma, Osservatorio dei Mestie-
ri d’Arte, sarà presente anche quest’anno con 
molteplici iniziative. 

Info: 055.2654589, www.artigianatoepalazzo.it 

Fiesole bike
Cultura a pedali
Il piacere di scoprire Fiesole in bicicletta. È 
possibile grazie all’iniziativa “Fiesole bike: tra 
natura e cultura” organizzata dal Comune. Si 
tratta di itinerari non competitivi, gratuiti, 
condotti da guide ambientali-escursionistiche, 
della durata di circa quattro ore. L’età minima 
per partecipare è 14 anni e i minorenni devo-
no essere accompagnati da un adulto. Il primo 
appuntamento è il 5 maggio con “Fiesole la na-
tura fuori porta” (25 km ritrovo in pizza Mino, 
ore 8.45), percorso cross country che passerà 
da Castel di Poggio e raggiungerà la Valle del 
Sambre, Compiobbi e Pagnolle. “Da Fiesole a 
Firenze tra storia e arte” è l’escursione del 27 
maggio (22 km, stesso luogo e ora) che rag-
giungerà piazza del Duomo, a Firenze. Preno-
tazioni entro le ore 12 del venerdì precedente. 

Info: 055.5961311-323, www.fiesolebike.it
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OGNI MESE IN REGALO
CON LA NAZIONE

Segnala gli eventi a 
livein@etaoin.it

grafica: www.kidstudio.it

I mai visti 
dell’arte sacra
Alla scoperta dei capolavori na-
scosti dell’arte sacra. Il Comune 
di Fiesole propone una serie di 
visite ai “Mai visti dell’arte sa-
cra”. Sono tre le iniziative previ-
ste, ognuna con doppio appunta-
mento, a maggio e a settembre. 
La prima ha titolo “Il Sacro e 
l’arte” ed è in programma per 
sabato 12 maggio, mentre “San 
Francesco” è il tema del 19 mag-
gio. Infine, la terza escursione 
vede protagonisti, il 26 maggio, 
“La Chiesa e il Convento di San 
Domenico”. A settembre si re-
plica. Le visite sono gratuite su 
prenotazione entro le ore 12 del 
venerdì precedente. 
Info: 055.5961311, 
www.fiesoleforyou.it

Settimana 
della bonifica
Dal 12 al 20 maggio, anche in 
provincia di Firenze, si svolge-
rà la “Settimana della Bonifica”. 
In programma una lunga serie 
di convegni, visite agli impianti, 
incontri e manifestazioni orga-
nizzate dai Consorzi di Bonifica 
di tutta Italia e quest’anno dedi-
cati al tema del rapporto con gli 
enti locali. I programmi com-
pleti sono disponibili sui siti dei 
singoli Consorzi e su quello del-
la loro Unione Regionale. 
Info: www.urbat.it

Design Week 
& Casa Dolce
Dal 25 al 27 maggio la Galleria 
delle Carrozze di Palazzo Medi-
ci Riccardi (via Cavour 5) ospita 
un evento dedicato a tutti i go-
losi, ma anche agli appassionati 
di design. Per tre giorni, in occa-
sione di Florence Design Week, 
la Galleria si trasformerà in un 
salotto esclusivo, dove assapora-
re le produzioni di “Casa dolce”, 
la rassegna in cui alta pasticceria 
e design s’incontrano, in un ori-
ginale connubio tra arte e gusto. 
Le degustazioni di cioccolata e 
alta pasticceria, buone e belle, 
saranno ospitate in un ambiente 
contemporaneo, dove prenderà 
posto la mostra di oggetti di de-
sign per la vita quotidiana. Ora-
rio: 10 - 18. Ingresso libero. 
Info: www.provincia.fi.it

Ms Dynamite 
alla Leopolda
Outlook in Croazia (Pula) è il 
festival di musica elettronica di 
maggior successo in Europa. 
Ma sarebbe riduttivo considera-
re la data del 12 maggio (ore 23, 
Stazione Leopolda) come uno 
dei tanti Outlook launch party 
che si svolgono in giro per il no-
stro Paese. L’evento infatti porta 
con sé due novità importanti: la 
presenza di Ms Dynamite per la 
prima volta in Italia e l’inedito 

link con l’Outlook festival. La 
serata è organizzata da Switch 
Creative Social Network e Fon-
dazione Fabbrica Europa in col-
laborazione con Numa Crew, 
Disco_nnect, Common, Gold, 
Uma Creative Project e Decibel 
Eventi. 
Info: www.eventbrite.com

I luoghi dipinti
di Ernesto Balducci 
Dal 5 al 25 maggio, nell’ambito 
delle iniziative della Fondazio-
ne Ernesto Balducci per il ven-
tennale della morte del padre 
scolopio e letterato, la Galle-
ria di Palazzo Medici Riccardi 
ospiterà “I luoghi di Ernesto 
Balducci”. La mostra di pittura 
raccoglie le opere dei diplomati 
dell’Accademia di Belle Arti fio-
rentina, coordinati dal profes-
sor Adriano Bimbi. Uno spazio 
dell’esposizione sarà dedicato 
anche a una mostra bio-biblio-
grafica su Balducci curata da 
Andrea Cecconi. Orario: tutti i 
giorni 10-18, mercoledì chiuso. 
Ingresso libero. 
Info: www.provincia.fi.it

Pacifico a due voci
Sabato 19 maggio (ore 21) ap-
puntamento alla Sala Vanni di 
Firenze per il concerto di Pa-
cifico che torna dal vivo a pre-
sentare i brani del nuovo lavoro 
“Una voce non basta”. 
Info: www.boxol.it

San Zanobi in musica
In onore di San Zanobi nel mese 
di maggio sono in programma 
una serie di concerti, nella chie-
sa parrocchiale di Casignano 
(Scandicci) con aperitivo sul 
piazzale antistante. L’iniziativa 
si chiama “Musicalmente insie-
me” e si svolgerà sabato 5 (ore 
19.30), giovedì 10 (ore 18.30), 
sabato 19 (ore 18.30) e sabato 
26 (ore 18.30). Gli eventi finan-
zieranno la casa per disabili di 
Fra Antonio Triggiante in Mo-
zambico.  
Info: 055.768812, 333.4975463, 
www.sanzanobi.net

International Feel
Chiusura in bellezza, venerdì 18 
maggio per “International Feel 
- Live at the Museum”, il ciclo 
di eventi di musica e visual art 
con grandi artisti internaziona-
li ospitato al Museo Marini. A 
congedare il pubblico sarà, in 
esclusiva italiana, la performan-
ce dei Nurse With Wound, il 
progetto di musica sperimenta-
le dell’inglese Steven Stapleton, 
che presenterà anche il nuovo 
lavoro “Dirter”. Tra le influenze 
del progetto, iniziato nel 1978, il 
krautrock, la musica concreta, 
l’improvvisazione jazz, il surre-
alismo, il dadaismo.
Info: www.internationalfeel.it

Lyceum in musica
Sono tre, a maggio, gli appunta-
menti musicali del Lyceum Club 
Internazionale di Firenze. Si parte 
lunedì 7 (ore 20.30) con il piano-
forte di Maureen Jonesche propor-
rà musiche di Schubert, Brahms e 
Strauss. Lunedì 14 (ore 18.15) ap-
puntamento con il corso di educa-
zione all’ascolto musicale di Anto-
nino Riccardo Luciani, che verterà 
su “Il percorso aureo del quartetto 
d’archi: Haydn, Mozart, Beetho-
ven”.  Lunedì 21 maggio (ore 18), 
in collaborazione con il Diparti-
mento musica e arti figurative del 
Kunsthistorisches Institut Florenz 
e con il dipartimento di filosofia 
dell’Università Roma Tre: “Paro-
le, musica e immagini intorno al 
Doktor Faustus”, con Elio Matassi, 
Quirino Principe e Mario Ruffini. 
Info: www.lyceumclubfirenze.net

Da Fattori al Novecento
È un Grand Tour nella Tosca-
na della memoria, struggente e 
solare, ma anche una piacevole 
scoperta di artisti formidabili 
benché poco noti, la mostra “Da 
Fattori al Novecento - Opere ine-
dite dalla collezione Roster, Del 
Greco, Olschki”. Curata da Fran-
cesca Dini con Alessandra Rapi-
sardi, è ospitata fino al 4 novem-
bre a Villa Bardini. Ricompone 
un’antica collezione, raccoglien-
do oltre 100 dipinti eccellenti, 
mai esposti al pubblico, firmati 
Fattori, Signorini, Abbati, Bor-
rani, Cecconi, D’Ancona, Gioli, 
Panerai, Ghiglia, Liegi, Llewelyn 
Lloyd e tanti altri. 
Orario: dal martedì alla domeni-
ca 10-18. 
Info: 055.20066206
www.entecarifirenze.it
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