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Le Pianore: la villa delle fragole
A CAMAIORE sapori colori e profumi del territorio
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Fragole protagoniste
a Villa Le Pianore 
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Alberto Pistoresi al Mug
Il Museo Ugo Guidi e gli Amici del Museo Ugo Guidi onlus, 
in collaborazione con la Galleria Art Project di Padova, pre-
sentano una retrospettiva dedicata ad Alberto Pistoresi (1929-
2006), realizzata in occasione dell’iniziativa “Amico museo”, 
promossa dalla Regione Toscana. La mostra, dal titolo “Alber-
to Pistoresi nella Casa Museo Ugo Guidi” propone una raccolta 
di dipinti dell’artista. Allievo di Pietro Annigoni, Pistoresi si 
allontana dallo stile figurativo del maestro, sviluppando una 
propria personalissima e moderna figurativa e paesaggistica. 
L’esposizione sarà inaugurata sabato 5 maggio (ore 17) presso 
il Mug. Resterà aperta  fino al 23 maggio al museo Ugo Guidi 
(Mug) di Forte dei Marmi (via Civitali 33, Vittoria Apuana), 
con visite solo su appuntamento e presso il Logos Hotel (via 
Mazzini 153, Forte dei Marmi), tutti i giorni con orario 10-23.

 Info: 348.3020538, 0585.348510, www.ugoguidi.it

Sapori, colori e profumi del territorio a Camaiore
Torna Demetra, la rassegna dedicata ai prodotti della Versilia

Fragole protagoniste
a Villa Le Pianore 

S
arà inaugurata  venerdì 
25 maggio (ore 17.30), 
per proseguire fino a do-
menica 27, Demetra, la 

rassegna della fragola, dei fiori e 
dei prodotti del territorio versi-
liese, che festeggia quest’anno la 
45^ edizione. Organizzata dal Co-
mune di Camaiore, la manifesta-
zione sarà ospitata a Villa Le Pia-
nore, nella frazione di Capezzano: 
dal venerdì, la villa aprirà i suoi 
cancelli per accogliere i visitatori 
all’interno della splendida cornice 
offerta dal parco, dove prenderan-
no posto le eccellenze floricole e 
orticole della Versilia. 

Regina della manifestazione sarà 
ovviamente la fragola, con il suo 
colore rosso e l’aroma intenso, ma 
ci sarà spazio anche per il fiore 
reciso, con la tavolozza degli alle-
stimenti floreali ospitata nel Pala-
Fiori, e per i prodotti di stagione di 
Coldiretti, Cia e Confagricoltura, 
ospitati all’interno del PalaDeme-
tra, area deputata a luogo di pro-

mozione e valorizzazione delle ec-
cellenze orticole e floricole a livello 
regionale. Un evento unico fatto 
di colori, aromi e sapori, a cui farà 
da cornice un fitto programma di 
iniziative: dai momenti di appro-
fondimento, con conferenze te-
matiche, alle esposizioni di ricami 
e merletti, dalle dimostrazioni di 
scultura vegetale e di arte floreale 
alle specialità culinarie, con la gal-
leria del gusto ospitata nelle segre-
te della Villa Demetra. Una festa 
che sarà anche a misura di bambi-
no: ai più piccoli verranno dedicate 
una sorprendente rassegna di polli 
ornamentali di razze antiche e l’i-
niziativa Asinobus, una divertente 
passeggiata sul dorso del simpati-
co animale per conseguire la tanto 
ambita patente asinina. E ancora 
Equibus, la passeggiata in cales-
se alla scoperta del Parco di Villa 
Le Pianore, e Trekking Demetra, 
un’escursione a cavallo dalla Villa 
alla scoperta della frazione di San-
ta Lucia, a cura dell’associazione 
“Il cavallo e noi”.

Vegan Fest  
a Seravezza
Da oggi, venerdì 27 aprile, fino 
al 1° maggio, appuntamento al 
Palazzo Mediceo di Seravez-
za con la seconda edizione di 
VeganFest, la grande manifesta-
zione internazionale dedicata 
al mondo Vegan ed EcoBio. Il 
festival si configura come luogo 
d’incontro tra le più autorevoli 
associazioni animaliste e umani-
tarie internazionali, le maggiori 
aziende del mondo dell’ecologia 
e del benessere e, in generale, 
tra tutte le persone sensibili ai 
temi del vivere secondo un’etica 
cruelty free e quelle curiose di 
conoscerne tutti gli aspetti. Una 
cinque giorni che offrirà, oltre 
ai migliori prodotti alimentari 
naturali, un vasto programma di 
incontri con ospiti internazionali 
tra workshop, laboratori di cuci-
na, mostre ed eventi culturali che 
potranno contare sulla presenza 
di numerosi artisti che hanno 
scelto il modello di vita Vegan. 

Info: www.veganfest.it

IL Mercato Europeo  
fa tappa ad altopascio 
Da venerdì 4 fino a domenica 6 maggio per la prima volta il Mer-
cato Europeo farà tappa ad Altopascio. In via Cavour prenderanno 
posto gli stand dei 25 operatori provenienti da 15 paesi diversi, che 
proporranno il meglio dei prodotti tipici e artigianali del vecchio 
continente. Non servirà andare in giro per l’Europa per fare scorta 
di artigianato e gastronomia d’Oltralpe, basterà spostarsi di ban-
co in banco per acquistare prodotti di ogni tipo, dalle porcellane 
inglesi ai formaggi francesi, dalle composizioni floreali olandesi ai 
dolci austriaci fino agli immancabili wurstel tedeschi. L’iniziativa 
è organizzata dal Comune di Altopascio insieme alla Confesercen-
ti, all’Associazione Nazionale Venditori Ambulanti e alla Pro Loco. 
Gli stand saranno aperti dalle 10 alle 22. 

Info: 0583.216525
 Info: www.comune.camaiore.lu.it

ingiro
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A Lucca una vetrina del gusto e dell’artigianato della Penisola
Tanti gli operatori qualificati provenienti da regioni e ambiti diversi

Uva e salmastro
al Real Collegio

Tipico Italiano
Sapori & Saperi

F
ino al 1° maggio torna a Lucca (via Corso Ga-
ribaldi, area pedonale) “Tipico italiano”, un 
evento che rappresenta una vetrina per i pro-
dotti enogastronomici ed artigianali di produ-

zione italiana. Le differenze climatiche e le vicende sto-
riche che si sono susseguite nei secoli nel nostro Paese 
hanno spesso caratterizzato abitudini e tradizioni che si 
sono poi radicate nei territori. In questo ampio e varie-
gato panorama fatto di eccellenze artigianali e prodotti 
enogastronomici riconosciuti a livello internazionale, 
emerge una realtà imprenditoriale composta spesso 
da piccole aziende a conduzione famigliare, le qua-

ingiro

Suggestioni d’Oriente
Si chiama “Corea now” la mostra che dal 5 maggio al 3 giugno vedrà 
protagoniste, a Pietrasanta, le opere di più di sessanta artisti coreani. Un 
percorso espositivo che si compone di più di cento opere, per una totale 
immersione nell’arte contemporanea. Per circa un mese, tutto il centro 
storico della città si trasformerà nella sede espositiva di questa grande 
mostra di scultura, che avrà la sua massima espressione nelle opere mo-
numentali collocate in piazza del Duomo e nel complesso di Sant’Agosti-
no. Nell’attiguo Palazzo Panichi, prenderà invece posto una rassegna di 
sculture di medie e piccole dimensioni. A fare da cornice all’esposizione, 
tante iniziative che porteranno a Pietrasanta anche la musica e il folklore.

Info: 0584.795226, www.comune.pietrasanta.lu.it

li hanno saputo mantenere viva una tradizione che è 
parte integrante della nostra cultura nazionale. Grazie 
al coinvolgimento di qualificati operatori provenienti 
da diverse regioni, “Tipico Italiano” vuole valorizzare 
questo importante patrimonio di prodotti tipici e tra-
dizionali, con una selezione di offerte che siano anche 
espressione della cultura dei territori di provenienza. 
L’ampia offerta di prodotti enogastronomici può con-
tare su salumi, formaggi, vino, distillati, olio, spezie, 
conserve, prodotti da forno, dolci, miele, confetture e 
sott’oli. Anche l’artigianato sarà rappresentato da ar-
ticoli in metallo, legno, vetro, stoffa e ceramica, tutti 
legati a produzioni tipiche locali. 

“Tipico Italiano” si sviluppa insomma attorno al bi-
nomio artigianato-gusto, con un percorso che unisce 
varie realtà regionali che presentano, in un’ideale ve-
trina nazionale, le loro tipicità locali. In una mesco-
lanza di colori, sapori ma anche di diversi dialetti, le 
piazze si animeranno e creeranno un punto d’incon-
tro che farà riscoprire anche la voglia di incontrarsi. 
Per i sapori regionali, ci saranno i salumi dell’Um-
bria e la pasta di mandorle della Sicilia, lo speck 
dell’Alto Adige e la salsiccia piccante della Calabria, i 
taralli della Puglia e i gianduiotti del Piemonte, i vini 
del Veneto e le mozzarelle della Campania, il lardo di 
Colonnata toscano e i dolci della Lombardia, il pesto 
della Liguria e i salumi dell’Emilia Romagna.

Insomma l’evento si conferma come un’occasione 
grazie alla quale la cultura dei territori si manifesta 
non solo attraverso i prodotti della sua terra ma an-
che con la creatività di un artigianato. Orario: dalle 
ore 9 alle 21. 

Info: www.promeceventi.com

Maggio al Teatro del Giglio
Per la sezione Nonsoloclassica di “Lucca in Musica”, venerdì 4 
maggio (ore 21), al Teatro del Giglio arriverà Stefano Bollani 
con il progetto Danish Trio insieme ai due musicisti danesi Je-
sper Bodilsen e Morten Lund. Venerdì 25 (ore 21) ecco “Il Rito, 
l’Oltreuomo”: Orchestra della Toscana e Orchestra Giovanile 
Italiana, guidate da Asher Fisch, con “Così parlò Zarathustra” 
di Strauss e “La sagra della primavera” di Stravinskij. Mercole-
dì 2 (ore 21) ecco lo spettacolo-concerto “Stasera decido io: 10 
round con il basso Carlo Colombara” sui retroscena dell’opera 
lirica. Proseguono anche i Concerti Aperitivo, in collaborazione 
con Istituto Musicale Boccherini e Associazione Musicale Luc-
chese. A maggio appuntamento (ore 11.30): il 6, il 13, il 20 e il 
27. Sabato 5 e 19 (ore 15) infine “I teatri nascosti”, itinerario alla 
scoperta dei luoghi teatrali di Lucca. 

Info: 0583.465320, www.teatrodelgiglio.it
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Profumo di pane 
Sabato 12 e domenica 13 maggio torna ad Altopascio la Festa 
del pane. L’ottava edizione della manifestazione si svolgerà 
nelle piazze del centro storico della città, dove  saranno allesti-
ti numerosi stand dedicati alle degustazioni del famoso pane 
altopascese, ma anche dei prodotti tipici locali. Obiettivo della 
manifestazione è quello di promuovere il simbolo di Altopa-
scio fin dal Medioevo: il pane. Un prodotto d’eccellenza ca-
ratterizzato dalla crosta croccante, profumata e dorata e dalla 
mollica chiara e pastosa, con la particolarità della mancanza 
di sale. L’apertura è fissata alle 15 di sabato, mentre domenica 
gli stand saranno aperti dalle 11 alle 19. 

Info: 0583.216525

Al via l’Anteprima vini della costa toscana
A Lucca arriva l’eccellenza vinicola costiera con oltre 400 etichette 

Uva e salmastro
al Real Collegio

T
utto pronto per l’XI edizione dell’Anteprima 
vini della costa toscana. Sabato 5 e dome-
nica 6 maggio (dalle ore 11 alle ore 19), nel 
Grande Salone da Ballo del Real Collegio di 

Lucca, torna infatti l’appuntamento dedicato a tutti 
gli enoappassionati, che avranno la possibilità di sco-
prire e conoscere un patrimonio vinicolo unico, che 
dalle Apuane  all’Argentario abbraccia l’intero territo-
rio costiero toscano. 

A rappresentare “l’altra Toscana” del vino saranno 
oltre 80 cantine che, fra annate in commercio e cam-
pioni in anteprima, porteranno in assaggio il meglio 
della loro produzione, offrendo al pubblico uno spac-
cato produttivo che abbraccia le province di Massa 
Carrara, Lucca, Pisa, Livorno e Grosseto, per un to-
tale di oltre 400 etichette. Fra le novità di quest’anno, 
una mostra-mercato con tipicità gastronomiche del 

territorio, ospitata nei due grandi chiostri al piano 
terra del Real Collegio, dove artigiani toscani del cibo 
presenteranno le loro produzioni, e uno spazio d’as-
saggio riservato ad un territorio straniero: qui sarà 
protagonista “Il rinascimento bulgaro”. E ancora gli 
show-cooking, dove grandi chef cucineranno in diret-
ta per il pubblico spiegando le ricette e i loro segreti, 
banchi d’assaggio, campioni in anteprima e lo spazio 
vendita “L’enoteca dei grandi cru”. 

Fino al 4 maggio, inoltre, andrà avanti l’iniziativa 
Aspettando Anteprima: nei ristoranti di Lucca e din-
torni saranno proposte serate gastronomiche speciali 
in abbinamento ai vini offerti dall’Associazione Gran-
di Cru della Costa Toscana, abbinati dai sommelier 
di Ais Toscana.

Info: 347.4354310, www.anteprimavini.com

ingiro

Preghiere non risposte
Nel Lu.C.C.A. Lounge e Underground, fino al 13 maggio, un 
viaggio tra le oniriche visioni sull’uomo e la natura, di Anna 
Paola Pizzocaro. La mostra, curata  da Maurizio Vanni e Rosy 
Fuga De Rosa, raccoglie immagini fotografiche, rivisitate 
dall’artista milanese attraverso tecniche digitali di post-produ-
zione e ritocchi manuali o pittorici, che raccontano dell’aliena-
zione contemporanea dell’uomo, creatore di mondi e paradisi 
paralleli che alla fine non sa più dominare. Fino al 27 maggio 
al Lu.C.C.A prosegue inoltre “Paint?! Gianfranco Zappettini 
e l’astrazione analitica europea” che raccoglie una trentina di 
opere dell’artista genovese. Orari: dal martedì alla domenica 
10-19, chiuso il 1° maggio.

Info: 0583.571712, www.luccamuseum.com
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L’arte del mangiar bene è di casa all’enoristorante 
Micheloni. Gli ingredienti, sempre di ottima qualità, 
vengono scelti con cura dallo chef e trasformati in 
piatti originali dagli accostamenti vincenti. Grande 
attenzione viene prestata all’apparecchiatura, sem-
pre raffinata, e al servizio, elementi questi che con-
tribuiscono a determinare un ambiente elegante. È 

il proprietario stesso che si occupa dei clienti, consi-
gliandoli con professionalità. Il locale si trova in via 
di Sottomonte in località Guamo. Chiuso la domeni-
ca sera e il lunedì.

Info: 0583.947036, 
www.enoristorantemicheloni.net  

Ritorno CON LUCA alla tradizione DEi piatti di un tempo  
Menù speciale pensato apposta per i più piccoli

Rusticanella 2

I 
sapori autentici della cucina toscana, spesso rac-
colti e ripresi da racconti e antiche ricerche, sono 
di casa alla Rusticanella 2. Così c’è solo l’imba-
razzo della scelta tra il pecorino toscano al forno 

e il tagliere degustazione, ad esempio, come antipasti. 
Gustose anche le zuppe (come la frantoiana, quella di 
farro alla lucchese e la garfagnina), così come le tante 
specialità elencate tra i primi piatti, dai tortelli lucchesi 
alle tagliatelle al norcino. Immancabili i secondi a base 
di carne, che non deludono le aspettative e che spazia-
no dalla tagliata di manzo con lardo della Garfagnana 
al filetto di manzo al vino rosso. 

Appena giunti all’ingresso del locale si può scoprire 
“cosa bolle in pentola”, leggendo i piatti del menù 
del giorno. Fra le proposte è presente anche un elen-
co di focacce, calzoni e pizze, con una vasta scelta 
di teglie esposte per un pezzo di pizza al taglio. I 
dessert sono di produzione propria. 

Nel 1920, il ristorante si chiamava “Osteria Mescita 
Vino” e serviva pasti semplici, tipici di Lucca e dei 
suoi dintorni. Nel 1960 il locale fu preso da Onorato 
e nel 1990 due giovani entrambi di nome Luca lo 
riaprirono, decisi a riconquistare la reputazione di 
una volta e anche a superarla. 

Dal 2006 lo spazio dedicato alla griglia, con le carni 
cotte con maestria, è diventato il punto forte della cu-
cina, sotto la guida esperta di Luca Nelli che è riuscito 
a mantenere alla Rusticanella 2 l’autenticità della trat-
toria lucchese di vecchio stampo. Il locale, che si trova 
a Lucca in via San Paolino, dispone di oltre 35 etichet-
te di vino, prevalentemente toscano. Rusticanella 2 
propone un menù speciale per i bambini, con porzioni 
e prezzi ridotti. I menù per l’ora di pranzo presentano 
un buon rapporto qualità-prezzo e sono molto apprez-
zati da artigiani e operai, ma anche da turisti e gente 
del posto. Chiuso la prima domenica di maggio.

Jerry Calà alla Capannina
Lunedì 30 aprile alla storica Capannina di Forte dei Marmi ci 
sarà Jerry Calà ad animare la serata con il suo show “Sapore di 
mare”. Il locale più chiacchierato della Versilia, sin da quando 
è nato, ha sempre riscosso grande successo e sono tutt’oggi in 
tanti, a partire dai personaggi famosi, a frequentarlo assidua-
mente. Qui, negli anni, sono stati di casa Baby Pignatari, Edith 
Piaf ed altri personaggi ed artisti non meno famosi. La strut-
tura della discoteca, in viale Repubblica 16, mantiene ancora 
oggi in tutto e per tutto i canoni del passato. 

Info: 366.6608407, 347.7743371,  
www.lacapanninadifranceschi.it

Adriano, tradizione viareggina
Il ristorante pizzeria Adriano di Viareggio, in via San Fran-
cesco, dispone di tre sale interne, in ambiente rustico e ac-
cogliente, ma anche di spazi esterni. La cucina è quella della 
migliore tradizione viareggina, con il pescato giornaliero. Le 
specialità nel menù sono sia di mare che di terra: raviolini di 
baccalà in passata di ceci, tortelli casalinghi al ragù, tagliata di 
cinta senese, tagliata di tonno in crosta di sesamo. I secondi 
vengono cotti in forno a legna, i dolci e la pasticceria secca 
sono di produzione propria. Il locale propone anche una vasta 
scelta di pizze. Chiuso il mercoledì. 

Info: 0584.30376, www.ristorantepizzeriaadriano.it

in&out

Enoristorante Micheloni 

Info: 0583.55383, www.rusticanella2.it
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OGNI MESE IN REGALO
CON LA NAZIONE

Segnala gli eventi a 
livein@etaoin.it

grafica: www.kidstudio.it

Festa del motore
Il 18, 19 e 20 maggio a Siena arri-
verà la “Festa del motore”. Il pic-
colo motor show richiama ogni 
anno gli appassionati delle due e 
quattro ruote per un fine settima-
na all’insegna del divertimento e 
alla scoperta delle ultime novi-
tà sul mercato. Per l’occasione, 
anche tanti spettacoli acrobati-
ci con stuntman professionisti, 
musica dal vivo e dimostrazioni 
dedicate alla sicurezza stradale. 
Infine, è stata organizzata una 
lotteria, con estrazione domeni-
ca 20 maggio (ore 18). L’evento 
si svolgerà presso il Consorzio 
Agrario in località Casetta. 
Info: www.festadelmotore.it

Settimana 
della bonifica
Dal 12 al 20 maggio, anche in 
Toscana, si svolgerà la “Setti-
mana della Bonifica”. In pro-
gramma una lunga serie di 
convegni, visite agli impianti, 
incontri e manifestazioni orga-
nizzate dai Consorzi di Bonifica 
e quest’anno dedicati al tema 
del rapporto con gli enti loca-
li. I programmi completi sono 
disponibili sui siti dei singoli 
Consorzi e su quello della loro 
Unione Regionale.
Info: www.urbat.it

Il Castello 
protagonista
A maggio occhi puntati a Pra-
to sul Castello dell’Imperatore, 
recentemente rimesso a nuovo 
dal Comune, con il sostegno di 
Fondazione Cassa di Risparmio 
di Prato, Asm e Lions Club Da-
tini. Il 5 maggio, al teatro del 
Convitto Cicognini si svolgerà 
il convegno nazionale “Federi-
co II di Svevia: verità velate e 
rivelate” a cura della Gran Log-
gia d’Italia con il patrocinio del 
Comune e in collaborazione con 
la Circoscrizione Centro. Info: 
347.7289753. Lo stesso giorno le 
porte del Castello saranno aper-
te in orario continuato 10-19 con 
ingresso gratuito. Ed ancora, il 6 
maggio, “La domenica al Castel-
lo”,  visite guidate gratuite (ore 
10.30, 11.30, 16.30 e 17.30).
Prenotazione obbligatoria.
 Info: 0574.1835025/28

Padule 
da scoprire
Ogni anno il Centro R.D.P. Pa-
dule di Fucecchio (Fi) organiz-
za visite guidate nella riserva 
naturale (aree Le Morette e Ri-
ghetti) e negli ambienti vicini, 
come il Lago di Sibolla e il Col-
le di Monsummano. Le visite si 
svolgono ogni fine settimana e 
tutte le escursioni sono condot-
te da una guida ambientale au-
torizzata. Per maggio gli appun-
tamenti sono il 1°, 13, 18, 20 e 
26. Domenica 13 (ore 9-18) ecco 

la Festa delle Erbe Palustri, con 
visite guidate gratuite nel Pa-
dule di Fucecchio (area Le Mo-
rette); a Castelmartini artigiani 
delle erbe al lavoro, mercatino 
dei prodotti bio e del piccolo ar-
tigianato, eventi e animazione. 
Info: www.zoneumidetoscane.it 

Un blitz 
in archivio
Si inaugura il 17 maggio in Sa-
letta Valentini e nel Cassero 
medievale di Prato la mostra 
“Un Blitz in archivio - Contem-
poraneità e memoria nelle im-
magini fotografiche della città”, 
a cura dell’Archivio Fotografi-
co Toscano e dell’associazione 
“Blitz!”. Lavorando sulle storie 
e peculiarità del territorio e dei 
suoi abitanti, l’esposizione è im-
postata sul confronto fra pas-
sato e presente. Resterà aperta 
nei due spazi, a ingresso gratui-
to, fino al 10 giugno. Orario: dal 
mercoledì al sabato 16-19, do-
menica 10-13 e 16-19. 
Info: www.portalecultura.prato.it

All’alba 
del XX secolo 
Fino al 3 giugno, il Centro Mat-
teucci per l’Arte Moderna di 
Viareggio (via D’Annunzio 28) 
ospita “In Toscana all’alba del 
XX secolo - Una collezione pri-
vata”. La mostra, promossa dal-
la Società di Belle Arti di Viareg-
gio, si articola in circa quaranta 
opere rappresentative del pas-
saggio dalla pittura macchiaiola 
all’affermazione del Novecento 
in Toscana. Un’occasione unica 
per ammirare dipinti di un’im-
portante raccolta privata, come 
“La strada bianca” di Fattori, la 
“Famiglia di contadini” di Sof-
fici o “Via Toscanella” di Rosai. 
Info: 0584.52030, www.sba.it

Calendimaggio
Sabato 5 e domenica 6 maggio 
a Barga (Lu) si apriranno i gio-
chi del Calendimaggio durante i 
quali il centro storico del borgo 
sarà immerso in un’atmosfe-
ra medievale. Grazie al lavoro 
dell’associazione Historica Lu-
cense di Lucca, verrà allestito 
un campo medievale, con giochi 
dell’epoca e un mercato a tema. 
La manifestazione prenderà il 
via sabato pomeriggio, con tan-
te attività didattiche a cura dei 
Rievocatori. Domenica si potrà 
invece fare un giro tra gli stand 
del mercatino medievale e a as-
sistere a gare di tiro con la bale-
stra da imbraccio. L’evento avrà 
luogo sulla collina del Duomo. 
Info: 800.533999,
www.pontineltempo.it 

Domus Mazziniana
Da marzo ha riaperto al pubbli-
co, con un nuovo percorso mul-
timediale dedicato al Risorgi-

mento, la Domus Mazziniana di 
Pisa. Istituita nel 1952, raccoglie 
l’eredità spirituale e materiale 
della casa dei Nathan-Rosselli, 
dove Mazzini fu ospitato fino alla 
morte. L’edificio fu distrutto nel 
bombardamento del 31 agosto 
1943 e ricostruito nel dopoguer-
ra. Vi hanno sede il Centro Studi 
Mazziniani, con un’importante 
biblioteca sulla storia del Risor-
gimento, e il museo, che conser-
va cimeli e oggetti personali ap-
partenuti a Mazzini. Orario: dal 
lunedì al venerdì 9-13. Aperture 
su prenotazione per gruppi. 
Info: www.domusmazziniana.it 

Bicincittà 2012
La Spezia partecipa a Bicincit-
tà 2012, l’evento organizzato in 
oltre 100 città italiane, dedicato 
all’uso della bici e alla mobilità 

sostenibile. Il ritrovo è fissato in 
piazza Brin domenica 13 mag-
gio. Quest’anno l’appuntamento 
coincide con la “Giornata nazio-
nale della bicicletta”.
Info: 0187.501056, bicincitta.uisp.it

Teatro Pietro Aretino
Ultimi due appuntamenti al tea-
tro Pietro Aretino di Arezzo, con 
la rassegna “Teatro per Amore” 
,dedicata al teatro amatoriale. Il 6 
maggio (ore 21.15) andrà in sce-
na “Bugiardi” per la regia di Le-
onardo Bruschi. Il 17 maggio (ore 
21.15) “Appartamento al Plaza” di 
Neil Simon, per la regia di Marco 
Cucciniello. Una commedia nella 
quale trovano spazio tre storie, 
legate ad altrettante coppie, che 
hanno come sfondo la stessa su-
ite del Plaza Hotel di New York. 
Info: 0575.377503
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